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Przechadzk

Izabela JAROSINSKA

Jamie Oliver vs. reszta Swiata

Najlepszym przyjacielem fasoli jest czosnek.
Jamie Oliver

Prolog

Pét wieku temu Erving Goffman — nazywany najwigkszym socjologiem dru-
giej potowy XX wieku — napisat co§ takiego:

W naszym spoleczehstwie podzial na scene i kulisy mozna znalez¢ wszedzie [...]
tazienka 1 sypialnia sa miejscami, do ktérych publiczno$¢ nie ma zwykle dostgpu. Ciato
myje si¢, ubiera i upigksza w tych wiasnie pomieszczeniach, pokazuje zad znajomym gdzie
indziej. W kuchni oczywiscie jedzenie podlega podobnej obrébcee jak ciato ludzkie w ta-
zience i sypialni. We wszystkich klasach naszego spoteczefistwa istnieje tendencja do
wyrdzniania w miejscach mieszkalnych sceny i kulis [...] towarzysko petnoprawni zna-
jomi wchodza od frontu, ludzie za§ towarzysko niepetnoprawni — stuzba, dostawcy i dzieci
— od kuchni. (Cslowiek w teatrze gycia codziennego)

Nieco pdzniej, ale tez dawno, dawno temu inny klasyk, Claude Lévi-Strauss,
oznajmil, ze kuchnia — tym razem w sensie zwigzanej z nig aktywnosci — ,stanowi
druga obok mowy prawdziwie powszechna forme dziatalnosci ludzkiej”, za$ sztu-
ke kulinarna umiescit miedzy czy zgota na przecieciu natury i kultury, ktére to
kategorie byly jeszcze ciagle z upodobaniem polaryzowane (Trdjkqt kulinarny).

W tamtych czasach zreszta motyw jedzenia w kazdym jego aspekcie byt dziw-
nie niepokojacy i dwuznaczny, by przypomnie¢ dwa arcydzieta éwczesnego kina:
Dyskretny urok burzuazyi i Wielkie zarcie, w ktdrych groteskowa niemozno$¢ zaspo-
kojenia gtodu (Buiiuel) i rytualna Smieré z przejedzenia (Ferreri) miaty by¢ prze-
stroga przed apokaliptycznym konsumpcjonizmem.
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Noico? No i nic. Ludzko§¢ poszta swoja droga, kuchenne drzwi otwarty si¢ na
oSciez, a jak to wyglada — opowiem.

Portret bohatera

Wyglada okropnie. W tej chwili jest juz po trzydziestce, ale na oko prezentuje
si¢ jak — bez urazy — uczen technikum, ktéry ma ktopoty ze zdaniem matury (po-
dobno zresztg rzeczywiScie nie radzit sobie w szkole i gotowanie uratowato mu
zycie). Pochodzi z nizinnego hrabstwa Essex w potudniowo-wschodniej Anglii,
stynacego z intensywnych upraw warzyw i owocow, co wiele wyjasni.

To niezbyt wysoki (zon¢ ma znacznie wyzsza), rozczochrany blondyn o niewy-
raznych rysach i bardzo bystrym, uwaznym spojrzeniu. Sepleni. Mowi slangiem.
Jesli nie zaczyna zdania od ,fuck”, to na pewno bedzie ,,I mean”, czyli co§ w ro-
dzaju ,znaczy si¢”.

Ubrany jest paskudnie — w jakie§ nieswieze dzinsy lub spodnie z demobilu,
a do tego niebieskie lub rézowe (bywa zZe i niebiesko-rézowe) bluzeczki, cze¢sto
z kapturem. Zresztg jest w stanie przebrac si¢ nawet za kolbe kukurydzy, byle tyl-
ko zacheci¢ angielskie dzieci do jedzenia warzyw.

Ma ujmujacy usmiech. Bardzo tadnie sie rusza, jakby tahczyl. Ma gadane.
W gruncie rzeczy te jego wystepy to najczystszy rap.

Jest natchniony, sugestywny i absolutnie wiarygodny. Jamie Oliver. Najmod-
niejszy i najstynniejszy kucharz swiata.

Tamci

Kuchnia rzeczywiscie przestala juz by¢ wstydliwym zapleczem — i na naszych
oczach zamienila si¢ w swoje przeciwiefistwo, czyli snobistyczny salon. To trudno,
niestety nie mnie sadzi¢. Wprowadzony stosunkowo niedawno do naszych doméw
kanat Kuchnia.tv prezentuje od $witu do pdZnej nocy caty wachlarz najrézniej-
szych diet, szkdt gotowania, min kucharek i kucharzy oraz ich akolitéw, a takze
strojéw, wystrojow, gadzetéw, sprzetu AGD i manier. Od niejakiej Marthy Ste-
wart, guru (gurini?) amerykanskich gospodyn domowych, po Macieja Kuronia pod
krawatem i Macieja Nowaka w kraciastej barchanowej pizamie. Raz nawet trafit
sie pewien czarnoskory fachowiec z Sao Paulo, ktéry — z przeproszeniem — praco-
wal w swojej kuchni-laboratorium w gumowych chirurgicznych rekawiczkach. Boze
odpus¢.

Calq te zgraje taczy jedno: sa okropnie WAZNI, choé bardzo sie staraja BYC
NATURALNI, skutkiem czego sztuka kulinarna w ich wydaniu jest przede wszyst-
kim SZTUCZNA. Celebruja kazdy gest, szczegdél i kwestie niczym w kiepskim
teatrzyku. Ich warsztaty pracy 1$nia czystoscia i nawet przez ekran telewizora pach-
na detergentamii od§wiezaczami powietrza. Wszystkie sktadniki, ingrediencje i na-
rzedzia maja bardzo porzadnie poukiadane i przygotowane do koncowej obrobki
na naszych oczach, w Isniacych miseczkach i menzurkach, majac za tto wnetrza
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do ztudzenia przypominajace recepcje w tych odrazajacych szklanych wiezowcach.
No, moze z wyjatkiem Macieja Kuronia, ktéry prébuje odtworzy¢ klimat histo-
rycznej zoliborskiej kuchni z czaséw ancien régime’u.

On

Jamie Oliver uniewaznia wszelkie rytualy, nie potrzebuje zadnej pretensjonal-
nej scenografii, gotuje wszedzie 1 dla kazdego, kuchnia jest caty Swiat. Na oko jest
jednym z nas (cho¢ niezupetnie mam tu na mysli Czytelnikéw i Prenumeratoréw
»lekstéw Drugich”), po prostu chiopak z sasiedztwa. Jego autorytetami sa oko-
liczni sprzedawcy: facet od ryb rodem z wyspy Mauritius czy Patrycja od seréw,
ktéra ma towar z catego $wiata, ale i tak najlepszy robi sama. Jamie Oliver pyta
ich, radzi sie — i stucha bardzo uwaznie. Czasami zaprasza ich na wieczér. Bow po-
tudnie szykuje lunch juz to dla jakiegos premiera, juz to dla ekipy budowlancéow,
zeby wreszcie skonczyli u niego remont.

Niezaleznie jednak od okolicznosci potrzebne sktadniki odsypuje na oko z to-
rebek czy innych opakowan, ptynne — jak oliwa, mleko czy wino — leje prosto z bu-
telki i pracuje niemal wytacznie gotymi rekami. Czosnek wali piescia po glowie
i — stuchajcie, stuchajcie — tupinki naprawde same rozlatuja sie na boki, uwalnia-
jac tak zwany zabek. Sos taczy z satatg wtasnorecznie, bez zadnych sztuécéw. Prze-
mawia przy tym rytmicznie do nas — i do produktéw (to ten rap!), ktére najwyraz-
niej sa z tego bardzo zadowolone. Szanuje chleb — ,pan chleb”, jak o nim moéwi —
i wréznych swoich prelekcjach czesto pokazuje, jak si¢ go piecze. Bo tylko taki
jest najlepszy. A w programie o jagniecinie na naszych oczach usmiercit na wsi
owieczke, czemu zreszta spokojnie przygladala si¢ miejscowa dziewczynka — bo
nasz bohater twierdzi, ze trzeba wiedzieé, co si¢ je. Politycznie poprawna reszta
Swiata zaprotestowala ze wszystkich sif, bo nie ma to jak anonimowe kawaiki mie-
sa na tackach w supermarkecie.

W jego domowej kuchni kréluja emaliowane garnki i fajansowe talerze oraz
potmiski w staroswieckie wzorki, kazdy inny. A kiedy pewnego razu zaprosit kum-
pla z Wioch na arcylondynski przysmak: smazona rybe i frytki — podat to tez kla-
sycznie, czyli na gazecie. Bo tak naprawde to dla niego gotowanie i jedzenie jest
przede wszystkim WIELKA ZABAWA (Martha Stewart i Marta Gessler chyba by
dostaly zawatu).

Jak wida¢, Jamie Oliver jest dzieckiem natury, co wcale nie oznacza bycia dzi-
kusem, nawet dobrym. Najzupetniej serio jest apostolem PRAWDZIWEGO je-
dzenia — i jak kazdy apostot zaczyna od maluczkich.

Pare lat temu stynna byta jego batalia o menu w szkolnych stotéwkach. Okazu-
je sie, ze dzieci byty tam karmione na okragto frytkami, hamburgerami, batonika-
mi i cola. Kiedy nasz bohater przyniést do szkoty kosz warzyw, zadne z dzieci nie
umiato ich rozpoznad i nazwac. A przeciez byty to na przykiad pory, ziemniaki czy
baktazany. Opér pojawit sie ze wszystkich stron: dzieci zaciskaty zeby lub wymio-
towaly warzywnymi zapiekankami Olivera i organizowaly protesty z transparen-
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tami »Jamie Oliver musi odej$¢”, szkolne kucharki jazgotaty o prawie pracy, bo
rzeczywiscie przygotowywanie prawdziwego jedzenia wymagalo od nich wiecej
czasu, umiejetnosci 1 wysitku niz dotychczasowe otwieranie pudet z mrozonkami
i wrzucanie ich na goracy ttuszcz. A zapracowani rodzice chcieli mie¢ §wiety spo-
koj (dzieci w domu przeciez tez dostaja ukochane frytki), no i nie wydawaé ani
pensa wiecej. Jamie Oliver byt bliski zalamania nerwowego. Ale po dwéch latach
prawdziwej wojny ze wszystkimi doprowadzit do tego, Ze é6wczesny premier Tony
Blair wyasygnowat 280 milionéw funtéw na reforme stotéwek. Tak, tak.

Witedy to po raz pierwszy zobaczytam Jamie’go Olivera w marynarce (premier
byt bez).

W swoich rodzinnych stronach Jamie ma Piekna Farme i ponurego ogrodnika
Briana. Obaj z czutoscia dogladaja ogrodu i przemawiaja do wszystkiego, co tam
ro$nie. Pewnego razu caly program poswiecony byl ,poczciwemu wiktorianskie-
mu rabarbarowi”, by przypomnie¢ publicznosci, ze w zakresie owocow czlowiek
ma do dyspozycji nie tylko banany i ananasa w puszce. Zeby swoje céreczki od
matego przyzwyczai¢ do sataty — nasz bohater wydzielit im grzadki, gdzie posialy
zielenine w formie swoich imion: Daisy i Poppy.

Przy catym swoim wzruszajacym konserwatyzmie i brytyjskosci — Jamie Oli-
ver jest wielbicielem i oredownikiem kuchni wioskiej. Totez pewnego razu wybrat
si¢ samochodem z przyczepa, w ktérej pomiescit swoj warsztat pracy, do Toskanii.
Po drodze nocowat na przyktad w pewnym klasztorze, gdzie w podziece za goScine
ugotowal braciszkom obiad. Trzeba byto widzie¢ te prawdziwie wniebowziete ob-
licza! Ale z kolei w pewnym miasteczku musiat si¢ podda¢ w konkursie na watko-
wanie makaronu. Zdobywczyni pierwszej nagrody, matronie w czerni, nie drgneta
nawet powieka — tak oczywisty byt jej triumf. W ramach rehabilitacji nasz bohater
ugotowal do tego makaronu kociot gulaszu z dzika dla wszystkich. A kiedy zapro-
szono go do Japonii - blysnal w programie telewizyjnym na Zywo przygotowa-
niem wloskiej kolacji z japonskich produktéw. (To co$ dla warszawskich snobdéw
rozmitowanych w nadwislanskim sushi.) Puenta za$ tej wtoskiej podrézy byta
nastepujaca: ,Niewazne, kim jesteS, wazne Ze Ci zalezy i1 ze masz rodzine przy
stole”.

Jamie Oliver twierdzi, Ze gotowanie to jedyna rzecz, jaka lubi robi¢ — i potrafi.
Gotuje, by uszczesliwiaé ludzi. Wszakze w tym, co robi, jest miejsce na prawdziwa
utopie spoteczna. W swoich restauracjach w Londynie i w Melbourne zatrudnia
mtodych ludzi po przejsciach. W kazdej 15 oséb (stad nazwa tych restauracji:
FIFTEEN), wyciagnietych w ostatniej chwili za uszy z samego dna. Oczywiscie,
przechodza oni Zzmudne szkolenia, dostarczajac pomystodawcy mnéstwa przykro-
sci, ktopotéw i zawodéw. Oraz niekiedy czarnej niewdziecznosci. Ale ci, co zosta-
ja, ta koncowa pietnastka, przez kuchnie — ktéra tu jest modelem funkcjonowania
W grupie, a wiec w spoteczenstwie — wraca do zycia, odnajdujac jego cel i sens.

Oczywiscie, mozna powiedzie¢, Ze to wszystko to jeden wielki show — i tyle.
Eksperymenty socjologiczne Jamie’go Olivera staly si¢ skadinad atrakcja tury-
styczna; do jego restauracji trzeba naprawde sta¢ w kolejce.
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Pewnego razu kilkoro wyrzutkéw Jamie zabral ze soba na Downing Stres 10,
kiedy to poproszono go o przygotowanie lunchu dla dwoch premieréw: Blaira i je-
go irlandzkiego goscia. No i co? Jedzenie byto naprawde dobre (co przeci¢tna go-
spodyni domowa jest w stanie oceni¢ nawet w telewizorze), a podkuchenni zacho-
wali si¢ godnie. Tylko jedna z nich wymkneta si¢ do toalety na niedozwolonego
papierosa.

W tej rapujacej balladzie, jaka jest cata dziatalnos¢ Jamie’go Olivera, pojawia
si¢ taki oto leitmotiv (cytuje dostownie): ,Nie zastanawiajcie sig, jak osiagnac ide-
alny ksztalt klopsikéw — zycie jest zbyt krotkie”.

I coz tym fantem zrobiliby Goffman z Lévi-Straussem?

P.S. W przywotanym na poczatku Tréjkqcie kulinarnym Lévi-Strauss cytuje nie-
Smiertelnego klasyka francuskiej gastronomii, Brillat-Savarina: ,Profesorowie
nigdy nie jadaja gotowanego”, co dedykuje¢ Laskawym Czytelnikom wraz z prze-
pisem na arcyprostg satatke Jamie’go: ,Upieczone na grillu potéwki brzoskwin
i gruszek pokroi¢ na kawalki, dodac szynke i ser feta, pola¢ sosem jogurtowym”.
Teraz to juz naprawde wszystko.

Abstract

Izabela JAROSINSKA
Unaffiliated researcher

Jamie Olivier vs. the Rest of the World

An amusing attempt at investigating into the phenomenon of Jamie Olivier's cooking
show from the perspective of anthropology of private life.
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Archiwum

Klementyna CZERNICKA-SUCHANOW
Proces ,ferdydurkizacji” Argentyny

1947 rok — goraczka, szalefistwo. Gombrowicz mobilizuje wszelkie sity. Mija
juz osiem lat, od kiedy przestat pisaé. Czuje, ze skoficzyta si¢ sielanka nieodpo-
wiedzialnoSci, w jakiej zyt przez lata wojenne, iteraz ma si¢ dokonaé przetom.
Musi zaistnie¢. Wydaje mu sig, ze najlepiej w Argentynie. Walczy wprawdzie o byt
literacki, o pozycje, a moze — czemu nie? — stala prace. Kreci sie przy poselstwie
polskim w Buenos Aires i przy dwoch postach, najpierw londynskim Mirostawie
Arciszewskim, a od czerwca — przy komunistycznym, Stefanie Szumowskim. Ma-
rzy mu sie ciepla posadka attaché kulturalnego. Jak wiemy, nic z tego nie wyszto.
Skoniczyt jako urzednik w Banco Polaco.

Podobnie rzecz si¢ miata z ,batalia” o Ferdydurke. Rozpoczeta z werwa, naro-
bita szumu i rozgtosu, gtéwnie z powodu bunczucznego charakteru autora, a za-
koniczyta sie tym, ze gdy rok pézniej wydano po hiszpansku Skb, nie pojawil sie
ani jeden komentarz prasowy na jego temat. W koficu Gombrowicz zrezygnuje
z walki z Pampa kultury argentynskiej i swe wysitki oraz oczekiwania skupi na
Paryzu, a tam dzieki ,Kulturze” uda mu si¢ ostatecznie wywojowac stawe i chwate
na terenie europejskim, a stad na caly swiat.

Podbdj Argentyny niby sie nie udat, ale mimo to Gombrowicz przez lata krazyt
potajemnie w krwiobiegu tamtejszego zycia intelektualnego, czego ostateczne efek-
ty mozna zaobserwowac dzisiaj, po prawie szesCdziesieciu latach, kiedy to wrazli-
wos¢ Argentyficzykéw podrazniona kryzysem roku 2001 w potaczeniu z dostep-
noscia ksiazek Polaka — dzieki wznowieniu edycji jego dziet w jezyku hiszpan-
skim przez barcelonskie wydawnictwo Seix Barral — powoduje niezwykly wysyp
artykuléw i rozmaitych dziatan artystycznych. Wystarczy przyjrzec sie bibliogra-
fii drukéw od roku 2004 do dzisiaj — jest tego 100 pozycji (patrz zaktualizowana
wersja moich Argentysiskich praygod Gombrowicza). To duzo w poréwnaniu z wczes-



