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Beata Meller

U LOURSE’A

Legenda cukierni Lourse’a powstala jeszcze za zycia jej zalozyciela.
I chociaz Laurenty Lourse przebywal w Warszawie, z przerwami, okoto
20 lat (1820-1840) zbudowal mocne podstawy firmy, ktéra pod nazwa
,,L. Lourse et Comp.” przetrwala do roku 1944.

Lourse z pewnoscig byt jednym z twoércow warszawskiej sztuki cukier-
niczej, w ktorej ogromny udzial majq Szwajcarzy, pochodzacy z kantonu
Grison. Swoj kunszt cukierniczy potrafit przekaza¢ innym, ksztatcac nowe
pokolenia cukiernikéw warszawskich.

W ,,Confiserie L. Lourse” (pierwsza nazwa cukierni) wiasciciel stworzyt
niepowtarzalng atmosferg, przyciagajaca inteligencka klientelg. Kilka
pokolen warszawiakéw chodzito na kawe do Lourse’a, probowato wysmie-
nitych ciast i stodyczy. Ich wyglad, zapach i smak tkwit gt¢gboko w pamigci
bywalcow.

Tajemnica legendarnej cukierni byla mocno zakorzeniona w XIX w.
Skiadaty si¢ na nia: rzetelno$¢ rzemieslnicza graniczaca ze sztuka, zapo-
zyczenie i przenoszenie na grunt warszawski najlepszych wzoréw francus-
kich i wiloskich, praca nad wzbogaceniem wyrobéw, polegajaca m.in. na
wprowadzaniu nowoéci, dbatos¢ o dobre imi¢ firmy i zadowolenie klien-
tow.

Polaczenie sztuki cukierniczej z atmosfera lokalu sprawily, iz firma
Lourse’a, dzialajaca ponad 120 lat, zapewnita sobie trwate miejsce w zyciu
obyczajowym Warszawy.

*

O samym Laurentym (Wawrzyncu) Loursie wiemy niewiele. Syn
Andrzeja i Anny Lourse, urodzony w 1782 r. w Silvaplana w Szwajcarii,
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zmart 9 grudnia 1844 r. w Graubiinden w okolicy St. Maurizio w kan-
tonie Grison'. Miejsce pochodzenia, jak i spolszczona pisownia nazwiska
,Lors”,, Lurs”?,sa zapewne przyczyna mylenia dwoch cukiernikéw szwaj-
carskich, ktérzy przybyli do Warszawy: Jeremiasza Lorsa, pochodzacego
réowniez z Silvaplana z Laurentym Loursem. Nastgpstwem tej pomytki sa
rozne daty powstania cukierni funkcjonujace w dostgpnej literaturze
przedmiotu®.

Jeremiasz Lors, ktorego daty zycia udato si¢ ustali¢ na podstawie testa-
mentu znajdujacego si¢ w Archiwum Panstwowym m.st. Warszawy, uro-
dzit sie w 1760 r. w Silvaplana w Szwajcarii, zmart w Warszawie w 1811 r.#
Nalezal do pierwszej fali cukiernikéw szwajcarskich, przybywajacych
do Warszawy w latach siedemdziesiatych 1 osiemdziesiatych XVIII w., w ra-
mach ,tancuszkowatego” systemu imigracji, kiedy to z jednego miasta
przyjezdzata w ciagu kilku lat cata grupa ludzi, jednego zawodu, w tym
przypadku cukiernikéw. Tak np. w 1770 r. z Poschiavo w Szwajcarii wy-
emigrowato do Polski i Rosji 86 0s6b, a w 1794 r. z Silvaplana — 16 os6b,
wiér6d nich nie okreslony blizej L'Orsa’.

Wspomniany Jeremiasz Lors zalozyl cukierni¢ w 1789 r. w patacu
Mokronowskich, na rogu ulicy Czystej 1 Krakowskiego Przedmiescia nr
hip. 411, tam réwniez zamieszkiwat®. Cukierni¢ prowadzil razem z zona
Marianna z Trebickich (z ktora ozenit si¢ w 1792 r.) oraz dwiema siostra-
mi, ktére przybyly wraz z nim ze Szwajcarii’. Jeremiasz Lors zmart bezpo-
tomnie w 1811 r. w Warszawie. Na mocy testamentu z 3 stycznia 1811 r?

I Archiwum Panstwowe m.st. Warszawy. Akta notarialne, Kancelaria (dalej: APW, Kanc.)
M. Ciechanowskiego vol. 76, 1845, nr akt 9438, s. 2136.

2 Zrédta i literatura szwajcarska podaja nastgpujaca pisownie nazwiska: L'Orsa, L'Ourse,
w: R. Biihler, Die Biinder Auswanderung nach Russland vom 18. Jahrhundert bis zum Ersten
Weltkrieg, Ziirich 1981, s. 111; D. Keiser, Fast ein Volk von Zuckerbickern?, Ziirich 1985,
s. 158.—W polskich zrédtach spotykamy kilka pisowni tego nazwiska: Lors, Lorss, Lurs,
Lourse; imiona zazwyczaj spolszczone, tak wigc Giachem byt Jeremiaszem, Gaudenz —
Laurentym, a nawet Wawrzyncem.

3 A.W. Blikle, Dzieje Zgromadzenia Cukiernikéw miasta stofecznego Warszawy, Warszawa
1917, s. 5; W. Herbaczynski, W dawnych cukierniach i kawiarniach warszawskich, Warszawa
1988, s. 80-89; D. Keiser, jw., s. 158; R. Biihler, Biinder im Russischen Reich 18.
Jahrhundert — 1. Weltkrieg, Desertina 1991, s. 256.

4 APW, Kanc. W. Skorochéd-Majewskiego vol. 19, 1811, 5. 7.

5 Z dziejow rzemiosta warszawskiego, praca zbiorowa pod red. B. Grochulskiej i W. Prussa,
Warszawa 1983,5.149; R. Biihler, Die Biinder Auswanderung nach Russland...,s. 111.

6 APW, Kanc. W. Skorochéd-Majewskiego, jw., s. 336; A.W. Blikle, jw,. s. 7, jako datg
zalozenia firmy przez Laurentego Lourse’a podaje rok 1789, a W. Herbaczynski, jw.,
s. 80 podaje rok 1791, tymczasem w roku 1789 zatozyt cukierni¢ Jeremiasz Lors. Zob.
tez Plan Warszawy z 1939 r. z reklama: Lourse — 150 lat firmy.

7 Archiwum Gtéwne Akt Dawnych, Spis mieszkancéw Warszawy z 1792 r.

8 APW, Kanc. W. Skorochéd-Majewskiego, jw., s. 336.
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cukierni¢ odziedziczyla w 2/3 zona Marianna z Trebickich Lors,a w 1/3 sios-
tra Lorencyna z domu Lors. Cukierni¢ nadal prowadzita wdowa, przyjmu-
jac do spétki cukiernika szwajcarskiego pochodzenia, Piotra Castellego’.

W 1815 r. Marianna z Trebickich Lorsowa, 2°v Ciesielska, sprzedata
swoja czg$¢ (2/3) cukierni Piotrowi Castellemu za sume¢ 18 000 zip.
oraz 1/6 cukierni w Wilnie firmy ,Jan Jenny i Comp.”'® Nie wiadomo
co stato si¢ z 1/3 udzialéw w cukierni drugiej spadkobierczyni, siostry
Lorencyny zamieszkatej w Szwajcarii. I w tym miejscu urywa si¢ historia
cukierni Jeremiasza Lorsa.

W dziesig¢c lat po $mierci Jeremiasza Lorsa pojawia si¢ w Warszawie Lau-
renty Lourse (pisany rowniez Wawrzyniec Lurs), obywatel miasta St. Mau-
rizio w Szwajcarii. I tu zachodzi pytanie, na ktére nie mozna udzieli¢
jednoznacznej odpowiedzi: czy Laurenty Lourse byt dalekim krewnym Je-
remiasza Lorsa i czy mozna go uzna¢ za kontynuatora cukierni J. Lorsa?

Na podstawie dostgpnych zrédet nie udalo si¢ ustali¢ stopnia pokrewien-
stwa, ani zadnych innych zwiazkéw migdzy Jeremiaszem Lors a Laurentym
Lourse. Jak wspomniano wyzej, Jeremiasz Lors zmarl bezpotomnie. Koli-
gacje, jesli byly, mogly wystapi¢ jedynie za sprawga siostry Jeremiasza
Lorsa'’.

Laurenty Lourse przybyl do Warszawy przed 1820 r., w wieku 32 lat,
z zamiarem zalozenia cukierni na wzor paryski, jakiej w Warszawie jeszcze
nie bylo. Zawodu cukiernika uczyt si¢ w cukierni brata Jeana w Paryzu
i Bordeaux'?.

Lourse przybywa w okresie sprzyjajacej koniunktury gospodarczej
w Krolestwie Polskim, w ktorym protekcyjna polityka rzadu powodowata,
ze znéw do Warszawy naplyn¢la fala zagranicznych rzemieslnikéw
1 przedsi¢gbiorcow. W rozbudowujacej si¢ Warszawie, waznym osrodku pro-
dukcyjnym Krolestwa, zapewniano im wolny wjazd na terytorium kraju,
a takze swobodg osiedlania si¢ i podejmowania inicjatyw na polu rze-
miosta, fabryk i handlu. Przybyszéw zwalniano od wszelkich ci¢zaréw
1 optat publicznych, od obowiazku wojskowego, stwarzano ulatwienia
w pozyskiwaniu tanich kredytéw na budowg, badz rozwd; firmy. Zatozony
w 1828 r. Bank Polski wspieral wiele inicjatyw zagranicznych rzemiesl-
nikéw. Sprzyjajace taryfy celne chroniace przemyst krajowy, przy jedno-
czesnym obnizeniu przez Rosj¢ taryf celnych na wyroby idace z Krélestwa
na wschéd, nakrecato dodatkowo koniunkture'?.

9 APW, Kanc. J. Marczynskiego vol. 22, 1814, nr akt 3760 i 3761.
10 APW, Kanc. W. Skorochéd-Majewskiego vol. 45, 1815, nr akt 3352.
IT Tamze.
12 R. Biihler, Biinder im Russischen Reich...,s. 93, 289.
LB Szczypiorski, Cuwier¢ wieku Warszawy 1806—1830, Warszawa 1964.
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Cukiernikéw szwajcarskich charakteryzowata wielka ruchliwos¢. Na
poczatku XIX w. dotarli do wielu wigkszych miast Krélestwa i Cesarstwa:
Wiarszawy, Lublina, Ptocka, Eomzy, Kalisza, Wilna, a nieco pézniej do Kijo-
wa i Odessy. Utrzymywali trwate zwiazki z rodzinnymi miastami w Szwaj-
carii, krazac stale migdzy Krélestwem a Szwajcaria. Do prowadzenia firmy
zawierali zazwyczaj spotki, aby cho¢ jeden z udzialowcéw stale nadzo-
rowal firme. Taka spotke, oparta na zwiazkach rodzinnych powotat Lourse
pod nazwa ,,L. Lourse et Comp.” a W niej 1/5 udziatéw nalezato do Lau-
rentego Lourse’a, 1/5 do Piotra Jenny, 1/5 do Urszuli Kunz z domu
Robbi, 1/5 do Andrzeja Robbi, 1/5 do Mikotaja Monaterschalli i Do-
minika Botte. Podczas licznych wyjazdéw Lourse’a do Szwajcarii firma
zarzadzal Andrzej Robbi'4.

Laurenty Lourse anonsujac w prasie otwarcie cukierni w 1821r., nie
nawigzywat do zadnego poprzednika, co mozna réwniez uzna¢ za brak
powiazan z cukiernia Jeremiasza Lorsa. Podobnie rzecz ma si¢ z reklama-
mi umieszczanymi przez Lourse’a i jego nastgpcoéw w prasie, kalendarzach
i przewodnikach po Warszawie, stale z tym samym tekstem: ,,Confiserie
L. Lourse et Comp.” rok zatozenia 1821.

Pierwsza cukiernig, zwanga ,.kawiarnia paryska lub francuska” urzadzit
w wydzierzawionym lokalu w domu Friderichsa, przy ulicy Miodowe;j
nr hip. 483 (ob. 12), naprzeciw kosciota Kapucynéw. Informowaty o niej
dwa szyldy w jezyku polskim i francuskim. Otwarcie nastapito 5 kwietnia
1821 r., o czym anonsowaly réwniez w jezyku polskim i francuskim
,,Gazeta Warszawska” i ,, Kurier Warszawski”'3. W pierwszej reklamie czy-
tamy: ,,Do kawiarni w sposobie francuskim dostarczane b¢da wszelkie
artykuty do tej profesji nalezace, w jak najlepszym guscie i przy akuratnej
ustudze. Magazyn rzeczony be¢dzie zawieral w sobie wszelkich gatunkow
ciasta, cukry, likwory, czekolady, tudziez wina zagraniczne, a to wszystko
w jak najwyborniejszym guscie i za umiarkowang cen«;”m, a ponadto
»opatrzony bedzie we wszystkie plody sztuki cukierniczej i dystylacji
w zachowaniu $wiezosci, smaku 1 woni rozmaitych owocdéw, réwniez
i elixirow do utrzymania zdrowia stuzacych.” Chociaz poczatkowo swoj
pierwszy lokal Lourse nazywat kawiarnia, po kilku latach szyld z napisem
,,Café” zamienit na szyld z napisem ,,Confiserie”.

W tym miejscu nalezy si¢ kilka stéw wyjasnienia na czym polegata roz-
nica migdzy kawiarnig a cukiernig. W kawiarniach nie prowadzono sprze-
dazy na wynos, nastawione byly, przynajmniej poczatkowo na podawanie

I4 APW, Kanc. M. Ciechanowskiego vol. 80, 1846, nr akt 10 003, s. 2140.

15, Kurier Warszawski” (dalej: KW) 1821, nr 81, 5.1; ,,Gazeta Warszawska” (dalej: GW)
1821, nr 54, dodatek s.1.
16 GW 1821, jw.
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1. ,,Café Lourse” w Teatrze
Wielkim, okoto 1850 r.
Mal. A. Robbi.

kawy, herbaty, zimnych napojow, galaretek, kremdéw, lodéw, niektore
réwniez alkoholi'”. W ciasta i torty whaiciciele kawiarni zaopatrywali si¢
w cukierniach, cho¢ wiasciciele renomowanych firm niechetnie oddawali
wyroby do odsprzedazy, majac zapewniony zbyt u siebie. Cukiernie —
w odréznieniu od kawiarni — podawaty wyroby wiasnej produkcji na miejs-
cu i sprzedawaly je na wynos'®.

Lokal Lourse’a bardzo szybko stat si¢ cukiernia z wtasng produkcja ciast,
lodéw 1 pasztetéw z mozliwoscia konsumpcji na miejscu, a z czasem
wprowadzono sprzedaz na wynos. Nowo$cia wprowadzong przez Lourse’a
byly ,,obstalowania do domu pasztetéw zimnych Perrigueux i Stras-
burskich, byle je zaméwi¢ trzema wprzéd dniami” ',

Szczegblng furor¢ w Warszawie robito wnetrze cukierni, ,,urzadzone na
wzér celniejszych w Paryzu, obszerne mieszkanie przyozdobione bedzie
w stoly marmurowe, krysztaty, porcelang, srebra, kredens i sprz¢ty najnow-
szego smaku”*°. Totez nic dziwnego, ze cukiernia Lourse’a zdobyta sobie
od razu liczng klientelg. Czgstym go$ciem cukierni na ulicy Miodowe;j
byt Antoni Magier, ktory przychodzil tam, aby przy kawie czytaé¢ pisma
francuskie. O urzadzeniu wngtrza tak pisal: ,,wielkie lustra, stoty marmu-
rowe, bufet okazaly przypominaly mi kawiarnie, ktérem widziat w Paryzu,
ustuga i sreberka do kawy porzadne, kazatem garsonowi dac sobie kieliszek
kardynatu (nowego dla mnie napoju) i par¢ sucharkow™*’

Luksusowe wyposazenie cukierni Lourse’a szczeg6lnie kontrastowato
z prostym wyposazeniem w drewniane stoly, fawy i stotki innych warszaw-
skich kawiarni. Wszelkie zmiany i nowosci wprowadzane w cukierni
anonsowane byly w prasie, tak np. w 1827 r. lampy naftowe i $wiece
zostaly zastapione o$wietleniem gazowym?®®. Firma umieszczata reklamy

17 KW 1821, jw.

18w Herbaczynski, jw., s. 28.

19 GW 1821, jw.

20 KW 1821, jw.

21 A. Magier, Estetyka miasta stotecznego Warszawy, Warszawa 1963, s. 57.
22 KW 1827, nr 125,s.1.
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Hotel Europejski. = WARSZAWA.
= Telefon e 90. "3 . 2. Reklama cukierni L. Lourse’a z czaséw,
g‘&w ,&L‘: kiedy whasicicielem byt B. Semadeni.

swoich wyrobéw zwtlaszcza w okresie zapustu, swiat Bozego Narodzenia
i Wielkanocy. W 1823 r. sprzedano u Lourse’a 4334 paczki, na ogélng licz-
be 31 000 paczkéw sprzedanych w Warszawie, dla poréwnania u Miniego
na ulicy Freta sprzedano — 2810, u Castelmura na Starym Miescie — 1200,
u Ferraro — 202573,

Wystawy cukrow i ciast urzadzane w oknach cukierni w okresie
$wiatecznym budzily podziw przechodniéw i klientéw. ,,Lody bywaja
zamawiane na uczty u Lursa — pisal Lukasz Gotgbiowski — §mietankowe,
pomaranczowe, ananasowe, malinowe, kawiane, czekoladowe; to w masach,
jak wyszly z puszek stawiane, to z form do rozdawania w postaci szynek,
harbuzéw, melonéw, innych owocoéw (...), to w tabliczkach na spodkach
lub filizankach roznoszone, jednego lub z 2 i wigcej gatunkéw mie-
szane”*4.

Lourse nie poprzestal na jednej cukierni w Warszawie. Poczatkowo tylko
w karnawale, a pozniej na state prowadzil bufety w Teatrze Narodowym
na placu Krasinskich®, dostarczajac stodycze i napoje na bale, maskarady
i reduty. Teatralna publicznos¢ mogta kupi¢ bombonierki wyscietane
jedwabiem, koszyczki i skrzyneczki ze stodyczami ozdobione rycinarrli26;
panowal bowiem obyczaj, ze podczas antraktu panowie darowali damom
stodycze.

23 KW 1823, nr 20,5.102.

24 }.Gotebiowski, Domy i dwory, Warszawa 1830, s.128.
25 KW 1825, nr 5,s.17.

26 GW 1821, jw.
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Do urzadzenia statego bufetu w Teatrze Narodowym Lourse przystapit
z nowym pomystem. ,Na $cianach zawisty widoki szwajcarskich mias-
teczek, firanki w oknach, kotary przy drzwiach dawaly przytulno$é,
plonace w zyrandolach swiece oswietlaly wngtrza. Przychodzono tam na
doskonate ciastka, orzezwiajace mazagrany, hiszpanskie grenadino poda-
wane w smuklych szklanych pucharkach i1 pierwszy raz w Warszawie —
ze stomka”?7.

Dodajmy w tym miejscu, iz w latach dwudziestych Lourse miat sporo
konkurentéow w Warszawie w branzy cukierniczej, rowniez pochodzacych
ze Szwajcarii. Popularnoicia cieszyly si¢ kawiarnie 1 cukiernie: ,,gry-
zondw” takich jak Ferraro, Mini, Baldi, Belli, Castelmur, Paravicini, Lessel,
Semadeni, Tosio, czy tez potozona nieopodal Lourse’a na ulicy Miodowej
,,Honoratka”, znana jako miejsce spotkan spiskowcéw w czasie powstania
listopadowego.

To wtasnie w okresie Krolestwa Polskiego cukiernicy szwajcarscy przy-
bywajacy do Warszawy liczna grupa tworzyli podwaliny cieszacego si¢
pOzniej szeroka stawa cukiernictwa warszawskiego. To pierwsze pokolenie
wyksztalcito wielu nowych pryncypaléw, ktorzy zakladali wiasne firmy,
a wérdd nich pojawiaja si¢ nazwiska polskie jak Kwiecinski, Czajkowski,
Janowski, Starorypinski i nadal cudzoziemskie: Blikle, Thour, Gronhert,
Robbi, Koch, Bott i Clotin, Riese i Piotrowski, Zamboni. Wiele nowych
cukierni powstato zwlaszcza po powstaniu styczniowym™".

Kiedy przystapiono do budowy Teatru Wielkiego w Warszawie, Lourse
podjal kolejne przedsigwzigcie. Zwrdcit si¢ do wladz miejskich z prosba
o koncesj¢ na prowadzenie cukierni w Teatrze Wielkim. Na nowa inwesty-
cje zaciagnat pozyczke w Banku Polskim®®. Do urzadzenia nowej cukierni
zamowil z duzym wyprzedzeniem meble w znanej warszawskiej firmie
Heuricha. Otwarcie nowej cukierni zwanej ,,Café des Théitres” nastapito
wkrotce po zakonczeniu budowy teatru, 14 wrzesnia 1833 r.3° Na akwa-
tincie Fryderyka Dietricha z 1833 r. przedstawiajacej Teatr Wielki, w pra-
wym skrzydle widoczny jest szyld nowego lokalu Lourse’a ,,Café des Thé-
atres”, mieszczacego si¢ pod filarami Teatru — stad popularna nazwa cu-
kierni ,,Pod Filarami”. Cukiernia miata wewng¢trzne polaczenie z Teatrem.

27 W. Herbaczynski, jw., s. 80-81.

28 A W. Blikle, jw.; Zbiory Przyborowskiego, t. III, s. 257-274; B. Mellerowa, Topografia
gastronomii warszawskiej, ,,Kwartalnik Historii Kultury Materialnej” XXIII: 1975, nr 3,
s. 426. — Liczba cukierni w Warszawie : 1847-31, 185437, 1870—41, 1882-80, 1909-
130; St.—An., Cukiernie warszawskie, Warszawa 1895, s. 7;W. Herbaczynski, jw.,s. 80-81.

29 APW, Kanc. A. Engelke vol. 54, 1836, nr akt 9554; J. Szczublewski, Teatr Wielki
w Warszawie 1833—-1993,5.13.

30 KW 1833, nr 247, 5. (1321).
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Otwarcie nowego lokalu zostalo odnotowane w prasie warszawskiej
obszernymi notatkami. W , Kurierze Warszawskim” pisano: ,, Wawrzyniec
[juz spolszczony Laurent] Lours [Lurs] urzadzit z gustem i bardzo
znacznym kosztem to nowe miejsce dla wygody i zabawy publicznosci
warszawskiej (...). Stolica nie miata jeszcze tak elegancko urzadzonej
cukierni. Meble do wyposazenia wngtrza zostaly zaméwione u znanego
stolarza warszawskiego Heuricha. Szafy zostaly wykonane z drzewa kasz-
tanu i politurowane na jasno perfowy kolor. Na scianach zawieszono wiele
wigkszych 1 mniejszych zwierciadel, w ktorych odbijaly si¢ pigkne szklane
stoje napetnione stodyczami. Draperie i wszelkie sprzety odznaczaja sig
gustem; $liczny widok przedstawia ten salon przez ogromne drzwi goty-
ckie z szkiet kolorowych — wieczorem, gdy jest oswietlony. W przylegtym
gabinecie znajduja si¢ do czytania wszelkie pisma krajowe i zagra-
niczne™3".

Dzigki zachowanemu spisowi inwentarza, dokonanemu po s$mierci
Lourse’a w 1846 r. oraz obrazu przedstawiajacego wngtrze z okoto 1850 r., mo-
zemy do$¢ doktadnie odtworzy¢ wyposazenie wnetrza ,,Cukierni Teatl'alnej”32.

W pierwszej sali, przy wejsciu odbywata si¢ sprzedaz na wynos wyrobow
firmowych. Gtéwnym meblem byt wielki bufet z marmurowym blatem,
zwany kontuarem z dwoma oszklonymi gablotami, chroniagcymi ciasta
przed zakurzeniem, dwoma krysztalowymi piramidami (etazerami) oraz
ogromnymi krysztalowymi stojami z kolorowymi cukierkami, a takze
kasa. Pod $ciang stata oszkolona ,,szafa duza z 72 lusterkami 1 14 szuflada-
mi, dekorowana filarkami z bronzu i zelaza”, w ktérych przechowywano
soki, likiery, bombonierki, czekolady oraz owoce kandyzowane za$§ w krysz-
talowych stojach, stawne lursowskie karmelki. Tu znajdowato si¢ réwniez
kilka pomocniczych stotéw i gablot. W drugiej sali na dole ustawionych
byto 19 stolikéw lipowych, z marmurowymi blatami, przy ktérych zasia-
dano na ,krzestach z porgczami czerwona skorg obitych”, a takze na
krzestach biato lakierowanych, pokrytych czarna wlosienica (80 sztuk).
Whnetrze oswietlaly lampy (gazowe) blaszane lakierowane na zétto. Na $cia-
nach wisiaty: 3 zegary $cienne, jeden ,,z osefkqa machoniowa co tydzien do
nakrecania”, drugi wiszacy w pozfacanych ramach, trzeci ,Scienny ordy-
naryjny”, landszaft olejno malowany w pozlacanych ramach, przedstawia-
Jjacy widok Szwajcarii oraz 9 luster duzych i $rednich w poztacanych
ramach, odbijajacych $wiatlo, a zarazem sprawiajacych wrazenie wigkszej
przestrzeni. W oknach wisialy muslinowe firanki.

W pokojach na goérze znajdowaly si¢ szafy z pelnym wyposazeniem
cukierni w szklo 1 fajans, wazony krysztatowe do cukréw, karafki do likieréw,

31 Tamsze; A.W. Blikle, jw., s. 6.
32 APW, Kanc. M. Ciechanowskiego vol. 80, 1846, nr akt 10 003, s. 2140.
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3. ,,Café Lourse” w Hotelu Europejskim, okoto 1870 r.

tace blaszane czarno lakierowane, rozmaite nakrycia z porcelany. W pierw-
szym pokoju na gorze staly 2 dtugie stoty bufetowe 1 szlaban. Ustawionych
byto 8 stolikow rozmaitych 1 22 krzesta jesionowe trzcing przeplatane.
Na bufetach staly ,,postumenta do cukréw”, a nad nimi gérowaty 2 mo-
sigzne samowary oraz dwie wagi, jedna z belka 1 6 funtami mosi¢znymi,
druga mosig¢zna z szufladka 1 dwoma funtami. Sciany réwniez zdobity lus-
tra, 10 kopersztychow z widokami Szwajcarii, salg za$ oswietlaly 2 lampy
stotowe 1 3 lampy wiszace blaszane.

Czekolad¢ do picia przygotowywano w srebrnych czekoladniczkach
(12 proby), rowniez czgs¢ tyzeczek byla ze srebra, natomiast wigkszos§é
utensyliow byla z nowego srebra, tace za$ platerowane 1 blaszane, zama-
wiane w firmie K. Mintera. Zaplecze kuchenne bogato wyposazono
w sprzgty z miedzi, blachy 1 mosiadzu, jak np. kociotki z pokrywami mie-
dziane wybielane, dwa kociotki do filtrowania wody, barytki, rondle, czer-
paki, kamienie do czekolady, mozdzierze kamienne i mosi¢zne, formy mie-
dziane do ciast, czekoladniczki 1 maszynki do kawy, skrzyneczki blaszane
1 cynowe do lodéw, noze z grabkami, prasa dgbowa do wyciskania fruktow,
piecyki zelazne do palenia kawy, szafliki i wanienki oraz ,rozmaitego
zelastwa 160 towarow”™33.

Firma dysponowala szerokim asortymentem artykuléw spozywczych
stuzacych do produkcji deserdow, ciast i cukierkéw. Magazyn miescit duze
ilosci alkoholi: 8 garncy spirytusu rdézanego i pomaranczowego, wodek
roznego gatunku 81 garncy, wodki pomaranczowej 53 garnce, rumoéw,

33 Tamze.
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koniakéw ponad 200 butelek, ekstrakt maraskino 1 likier maraskino, pon-
czéw réznych 55 garncy, ponad 100 garncy réznych sokéw i syropow
owocowych. Na sktadzie byto 96 funtéw rozmaitych cukierkéw, marmo-
lad owocowych — 750 funtéw, 1100 funtéw owocéw smazonych w cukrze
oraz 130 funtéw orzechéw smazonych w cukrze, dalej galarety, soki, pis-
tacje, migdaly, orzechy, rodzynki tureckie, 350 funtéw kakao w réznych
gatunkach, stuzace do produkcji stynnych lursowskich pomadek, r¢cznie
wyrabianych, kazda inaczej dekorowana. A wreszcie kawa — Mokka i Bata-
wia (720 funtéw), ktdrej niezwykly aromat unosit si¢ w lokalu od samego
wejscia.

Przedstawione wyzej ilosci zapaséw magazynowanych w cukierni wska-
zuja na rozmiary produkgji stodyczy. Na tej podstawie mozemy réwniez
odtworzy¢ karte win. Na skladzie byto 7 butelek St. Julien, 150 butelek
Medoc, 198 butelek Graves, 110 butelek Johannes Berger, 11 butelek
Santerne oraz réznych gasioréow sztuk 20, nastgpnie zapas tanszych win po
kilkanascie butelek: Madera, Malaga, wina wegierskie, stotowe wina fran-
cuskie. .

Lourse byt znany z pigcknych opakowan, etykiet, serwetek i pudetek
sprowadzanych przez whasciciela z Paryza. Inwentarz po Loursie wymienia
etykietki paryskie do zawijania cukierkéw, 110 sztuk pudetek paryskich,
bibutke i torebki stuzace do sprzedazy na wynos, a takze ,Srube zelazng
na stoliku do zawijania” stynnych lursowskich karmelkéw nadziewanych
sokami owocowymi.

Lourse utrzymywal 4 krowy w dworku na posesji nr 2332 przy ulicy
Pawiej. Mleko wykorzystywano do produkcji wyrobéw czekoladowych3*.

Jednakze kunszt cukierniczy Lourse’a najdoskonalej sprawdzat si¢ w tor-
tach i ciastkach. To one przyniosty mu najwigksza renomg. Ich niepow-
tarzalny wyglad, smak i zapach na dtugo pozostawat w pamigci klienteli.
Torty od Lourse’a wozito si¢ z Warszawy na prowincje?’. Zamawiano je
na uroczystosci rodzinne i $wigta, przyjecia w redakcji ,,Kuriera War-
szawskiego”. Po mszy niedzielnej szlo si¢ po ciastka do Lourse’a. Zamozna
klientela zamawiata stodycze na cukrowe kolacje z okazji §lubu, pasztety,
paszteciki 1 torty na domowe przyjecia, strucle na Boze Narodzenie
i mazurki na Wielkanoc®. Lucyna Cwierczakiewiczowa wprowadzifa
w swojej ksiazce kucharskiej przepis na mazurek lursowski, ktéry zapewne

cieszyt si¢ duzym powodzeniem?”.

34 Taryfa doméw miasta Warszawy i Pragi z planem ogdlnym utoZona przez H. S'wiquowskiego,
Warszawa 1852, s. 48.

35 1. Balinski, Wspomnienia o Warszawie, Warszawa 1987, s. 124—125.

36 H. Duninéwna, Warszawskie nowinki 1815-1900, Warszawa 1970, s. 54-62;
M. Morozowicz-Szczepkowska, Z lotu ptaka. Wspomnienia, Warszawa 1968, ss. 33,34.

37 L. Cwierczakiewiczowa, Jedyne praktyczne przepisy, Warszawa 1885, s. 299.
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O wielkosci firmy moga $wiadczy¢ réwniez jej wydatki: za komorne
placono dyrekcji Teatru Wielkiego 3960 rb. rocznie, 55 rb. kosztowata
prenumerata gazet rocznie, do tego dochodzity podatki, wynagrodzenie
ludzi, kupno materialéw surowych do wyrobu cukréw itp. (1846 r.)38.

W chwili otwarcia Teatru Wielkiego, Lourse mial juz znaczaca pozycje
w branzy cukierniczej. W 1834 r. Magistrat przyznal mu prawo prowa-
dzenia bufetéow w Teatrze Wielkim i Rozmaitosci na 100 lat. W 1934 r.
umowa z Magistratem zostala odnowiona i nastgpcy Lourse’a w Teatrze
Wielkim, wéwczas juz Semadeniowie, utrzymali nadal ten przywilej®®.

Podobnie jak w Teatrze Narodowym na placu Krasinskich, tak i tu w Te-
atrze Wielkim, Lourse dostarczal lody, napoje i cukry na bale, reduty i mas-
karady odbywajace si¢ w karnawale w salach redutowych Teatru. W bufe-
tach teatralnych sprzedawano wyroby czekoladowe, wowczas juz wytwa-
rzane ,,za pomocy trzech machin sita ludzka w ruch wprawianych”#°.

Chociaz tworca renomowanej ,,Cukierni Teatralnej” nie wrdst w $ro-
dowisko warszawskie 1 przebywal w Warszawie okoto 20 lat, wyksztatcit
nowe pokolenie cukiernikéw kontynuujace dzieto mistrza.

W ,,Cukierni Teatralnej” w tzw. pokojach goérnych, urzadzonych z pet-
nym wyposazeniem, stale mieszkalo 12 uczniéw. Praktyka w firmie
Lourse’a czy p6zniej Semadeniego miala ustalona marke — pisal W. Her-
baczynski*' — kto ja ukonczyt zawsze znajdowat prace. Wynikato to stad,
ze firma produkowala wszystkie rodzaje ciastek, czekoladek, cukrow,
cukierkéw, lodow i marmoladek. Kazdy uczen konczacy naukg¢ zawodu
musial posia$¢ umiejetnosé¢ ich wykonania. Uczono si¢ rzezby, rysunku,
dekoracji tortow, wyrobu kwiatéow z cukru. Nauka konczyla si¢ egza-
minem mistrzowskim. Subiekci 1 cukiernicy wyksztalceni u Szwajcarow
zakladali pdézniej wlasne cukiernie. Ich dziatalno$¢ stata si¢ widoczna
dopiero po powstaniu styczniowym*?.

‘W maju 1840 r. Lourse zamknat cukierni¢ przy ulicy Miodowej, i w lis-
topadzie tego samego roku, sprzedal ja znanemu cukiernikowi warszaw-
skiemu, o szwajcarskim rodowodzie Szymonowi Belli, po czym wyjechat
do Szwajcarii. Firm¢ prowadzili wspétudziatlowcy, a wlasciwie Jan Andrzej
Robbi (ozeniony z jedng z siéstr Lourse’a)*3.

38 APW, Kanc. M. Ciechanowskiego vol. 80, 1846, nr akt. 10 003, s. 2140.

39 w. Herbaczynski, jw., s. 12.

49 Opis wystawy wyrobéw rekodzielniczych i ptodéw rolniczych odbytej w Warszawie w 1857
roku, Warszawa 1860, s. 140.

41 W Herbaczynski, jw., 12.

42 Tamze.

43 KW 1840: nr 131, s. 631 i nr 291, s. 1389; GW 1840, nr 239, s. 1-2; Zbiory
Przyborowskeigo, t. III, s. 264.

75



4. Weranda przy cukierni
Lourse’a w Ogrodzie Saskim.
Rys. J. Konopacki, ryt. K.
Pomianowski, ,,Kiosy” 1886.

L. Lourse zmart w 1844 r. w Szwajcarii bezpotomnie w wieku 62 lat.
Na 4 lata przed $miercia sporzadzil testament, na podstawie ktorego
w 1846 r. zostal nastgpnie przygotowany inwentarz pozostatosci cukierni
i rzeczy osobistych L. Lourse’a**. Spis przedmiotéw stanowiacych wy-
Taczna wtasnoéé Lourse’a blizej okresla upodobania wtaiciciela cukierni,
o ktéorym przeciez tak niewiele wiemy. W mieszkaniu Lourse’a oprocz
mebli znajdowatly si¢ landszafty w czarnych ramach za szktem, 18 roz-
maitych kopersztychow, 4 lichtarze z brazu, miniatura wyobrazajaca Wenus
w papierowych ramach, 2 lustra, ,,portret p. Lourse’a w czarnych ramach”
wyceniony na 5 rubli (jak dotad nie natrafiono na jego $lad), 120 ksiazek
,,;omansowych 1 historycznych dawnych autoréw” w jezyku francuskim
i wloskim, przedmioty $wiadczace o hobby mysliwskim: ,,fuzja w puzder-
ku z drzewa lipowego, szturmak i dwa pistolety z instrumentami do tych-
ze”, dwie torby mysliwskie do prochu 1 Srutu oraz dwa rogi. Lourse byt
whascicielem bryczki szybowanej z potkoszkiem.

W nieruchomosciach pozostawit posesj¢ nr hip. 2332 z dworkiem przy
ulicy Pawiej kupiong na licytacji publicznej za sume 14 096 rb.*5

Lourse udzielit pozyczki Antoniemu Corazziemu, budowniczemu
Teatru Wielkiego w wysokosci 4576 zip., ale ten — jak zapisano w inwen-
tarzu — ,jest teraz we Wtoszech 1 nie znamy miejsca pobytu”46.

44 APW, Kanc. M.Ciechanowskiego vol. 76, 1845, nr akt 9438, s. 2136, takze vol. 80,
1846, nr akt 10 003, s. 2140.

45 Tamze.

46 Tamze.
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Natrafiono na $lad pozazawodowej dzialalnosci Lourse’a. W latach
1839-1840 Lourse wchodzit w sklad kolegium koscielnego Zboru Ewan-
gelicko-R eformowanego w Warszawie*7.

Wszystko co posiadal w Warszawie 1 Szwajcarii (w St. Maurizio 1 Inga-
dine w kantonie Grison) Lourse rozdzielit migdzy dziewigciu siostrzen-
cébw 1 bratankéw. Wsrdéd spadkobiercow znalezli si¢: Andrzej Robbi
cukiernik, Andrzej Lourse (bratanek), Anna z Lourséw Wene, Agnieszka
z Lourséw Flouch, Jan Robbi, Agnieszka Robbi, Wawrzyniec Robbi,
Anna Robbi, Urszula Robbi owdowiata Kunz. Wykonawcami testamentu
uczynit brata Jeana Lourse, prowadzacego cukierni¢ w Bordeaux, oraz jego
syna Andrzeja Lourse*®. Zarzadca firmy ,,.L. Lourse et Comp.” wyznaczyt
Andrzeja Robbi (1814-1879), pochodzacego podobnie jak Lourse, z Sil-
vaplana w Szwajcarii. Andrzej Robbi kontynuowatl dzielo mistrza, utrzy-
mujac wysoki poziom sztuki cukierniczej*’

Andrzej Robbi urzadzal wspaniate wystawy wyrobow cukierni w wit-
rynie od placu Teatralnego. W okresie Swiat Bozego Narodzenia i Wiel-
kanocy publiczno$¢ teatralna, jak i stali goscie mogli podziwiaé rzezby
z czekolady, marcepany i ciasta. Wystawiona oferta ,,stodkiej kolendy” byta
niezwykle bogata. ,, Tysiace delicji” w roinych ksztaltach 1 smakach — pisat
reporter — mozna oglada¢ i kupi¢ u Lourse’a’®. ,,Dla skromnych religijnych
panien od grzecznych kawaleré6w be¢da nader przyjemne ogromne karmel-
ki z §licznym wizerunkiem nader misternie wyrazajacym Zbawiciela, Jego
Najswigtszej Matki 1 roznych §wigtych Patronéw. R ozkwitajace kwiaty tak
pigkne izby i Flora ich pozazdroicita. Jezeli twoja ulubiona jest ozdobiong
talentem muzycznym, ofiaruj jej lutni¢ lub arfg, jesli ma wzrok nie nadto
bystry, podaj zblizajaca lornetk¢. Gdy osoba jest pracowity, masz dla niej
biureczka, poduszeczki, zegareczki, przyciski do papierkow, igielniki.
Nawet dla literatek mozna wybra¢ stodka kolendg; sa tu almanachy, wy-
obrazenia i krotkie opisy Historii naturalnej, wyjatki z przyktadnych dzie-
tek, album, moralne przyktady, awanturki podrozne etc. Dla pan sa do wy-
boru rzadkiej pigknosci szkatutki, woreczki 1 rézne przedmioty dla ozdo-
bienia gabinetu. Nawet bilety zapraszajace na wystawe s3 z cukru”>'. Wedle
panujacych obyczajow takimi stodkimi prezentami obdarowywano sig¢
z okazji $wiat, Slubéw 1 wesel. Firma wysylata rowniez stodkie prezenty
pod wskazany adres.

47 Biblioteka Synodu Zboru Ewangelicko-Reformowanego — Miscelanea, 1.1.12.

48 APW, Kanc. M. Ciechanowskiego vol.76, 1845, nr akt 9438, 5.2136.

49 Zbiory Przybotowskiego, t. I11, s. 265; R. Biihler, Biinder im Russischen Reich...,s. 258.
50 KW 1845, nr 339,s. 1627.

5T Tamze.
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W 1851 r. czytamy w ,,Kurierze Warszawskim” — ,,Pan Lourse od tylu
lat znany w Warszawie, nie dat nikomu przescigna¢ si¢ w swojej sztuce, (...)
kto obejrzy u niego wyréb rokoko z czekolady, a przyzna, ze dla Pana
Lourse nie ma nic podobnego do wykonania, czego tylko sztuka i gust
wymaga”3®. Marcepany u Lourse’a gérowaly smakiem nad tradycyjnie
sprowdzanymi marcepanami z Gdanska i Krélewca’?. Torty i piramidy od
Lourse’a odznaczaly si¢ ,,architektura najwspanialszego rysunku”3*. Nowe
okazje jak jubileusze znanych osobistosci, a nawet wydarzenia w miescie
wyzwalaty serie nowych pomystéw, bajeczne dekoracje tortéw. I tak np.
kiedy w 1830 r. do Warszawy przyjechala na goscinne wystepy stynna spie-
waczka, primadonna opery paryskiej, Niemka Henrietta Sontag — cukier-
nia Lourse’a oglosita, ze przygotowala tort a la Sontag, z okazji za$ otwar-
cia kolei zelaznej w 1845 r., w oknie cukierni wystawiono tort ,kolej
zelazna”’3. W 1852 r. w czasie epidemii cholery firma anonsowata ,,0d-
straszajacy cholerg trunek pod nazwa ,.anticholeréwka”%.

Do spopularyzowania firmy przyczynily si¢ bez watpienia nagrody
uzyskiwane na wystawach przemystowo-rolniczych i gospodarsko-spo-
zywczych. Tak np. wyroby czekoladowe wytwarzane ,,za pomocy trzech
machin sifa ludzka w ruch wprawionych” otrzymaly nagrode na wystawie
rekodzielniczej i plodow rolnych w 1857 r. w Warszawie. W pézniejszych
latach, juz pod zarzadem Semadenich wyroby firmy otrzymywaty nagrody
na wystawach spozywczych w innych miastach Krélestwa i Cesarstwa’”.

W 1852 r. zarzadzajacy firma Andrzej Robbi przeprowadzit moderniza-
cj¢ produkgji czekolady, wprowadzajac ,,wiele ulepszen na wzdér najdos-
konalszych tego rodzaju wyrobéw zagranicznych, pomnazajac jej gatunki,
produkujac z niej rozmaite wyrobki pod postacia cukréw rozlicznych,
z dodaniem im przy tym wiasciwych zapach6w”. Firma zatrudniata wow-
czas 30 pracownikéw, wartoé¢ produkcji za$ wynosita 40 000 rb.s®
Wyroby cukiernicze eksportowano do wielu miast Cesarstwa. W 1871 r.
zatrudnienie wzrosto do 40 robotnikdéw, natomiast warto$é produkcji
75 000 rb.%?

52 KW 1851, nr 339, s. 1804.

53 KW 1851, nr 97, s.502.

54 KW 1851, nr 72, s. 372.

55 B. Mellerowa, Plac Teatralny Zotqdkiem Warszawy, ,Kronika Warszawy” 1988, nr 1(73),
s. 67; H. Duninéwna, jw., s. 56, 58.

S6 A. Stomczynski, To i owo, Warszawa 1978, s. 63—64.

57 Opis wystawy wyrobéw..., s. 140; B. Mellerowa, Warszawskie wystawy spozywcze w koficu
XIX i poczqtkach XX w., ,,Kwartalnik Historii Kultury Materialnej” XXX: 1982, nr 2,
$.229.

58 Opis wystawy wyrobéw..., s. 140.

59 | Kalendarz Polski Ilustrowany J. Jaworskiego” na rok 1871, s. 18.
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5. Cukiernia Lourse’a w Hotelu Europejskim, lata
siedemdziesiate XIX w. Litografia M. Fajans

W czasach niewoli narodowej, gdy jakiekolwiek formy zycia pub-
licznego byly zakazane, ,,Cukiernia Teatralna” petnita rol¢ salonu skupia-
jacego wszystkie warstwy inteligencji warszawskiej. Tu komentowano
najswiezsze wydarzenia polityczne, omawiano nowiny, ustalano opinie
o tresci sztuk teatralnych oraz o grze aktorow. Na dole w tzw. pokoju
tureckim, bez okien, oswietlonym gazem — schodzili si¢ dziennikarze 1 lite-
raci, gwiazdy opery i mistrzowie sztuki teatralnej. Tam tworzyly sig
okolicznosciowe dowcipy, a czgsto 1 plotki kolportowane po calym mies-
cie. Przy marmurowych stotach zmienialy si¢ kolejno , kluby” aktorow,
dziennikarzy, literatow, a takze, od czasu do czasu, wielki §wiat arystokracji
i finansjery. Poza kawa i smakotykami goscie mieli tu do dyspozycji gazety,
szachy, domino 1 bilard. Wiktor Gomulicki wspominal, ze ,stale grono
bywalcow zwarte bylo tak silnie jak kadry starej gwardii spod Wa-

terloo”®. Do stalego grona nalezeli redaktorzy, potozonego nieopodal,
,, Kuriera Warszawsklego — Ludwik Adam Dmuszewski, Karol Kucz
1 Jozef Koemg

Kiedy w koncu lat pigédziesiatych XIX w. Andrzej Robbi dokonat
kolejnych zmian we wngtrzu cukierni, utrwalit si¢ woéwczas podziat
na tzw. ,,gorke” — gléwna areng¢ mistrzow bilardowych i szachowych,

6o » Iygodnik Ilustrowany” 1909, nr 30, s. 594-595; Zbiory Przyborowskiego, t. XXXI,
s. 180.
61 Ksigga pamigtkowa ,, Kuriera Warszawskiego”, Warszawa 1895, s. 55-56.
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Przebudowane wnetrza cukierni Lours
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mieszczacy si¢ nad cukiernia, na antresoli oraz tzw. ,,dziurkg”, w ktorej
gromadzono si¢ na dyskusje 1 rozmowy. Po Warszawie krazyl wowczas
wierszyk:

»W dziurce siedzi pan u Loursa
I likiery drogie spija
Stuzba cata si¢ uwija

Bo rublami placi kursa”.

W 1873 r. ,,Lourse” przenidst si¢ do Hotelu Europejskiego. W , Kurie-
rze Warszawskim” pisano: ,, Teatr ptacze a Hotel Europejski wykwintnie
radosny jest z tego powodu”. Narozny lokal (obecnie od ulicy M. Toka-
rzewskiego-Karaszewicza) odkupiono od cukiernika Aleksandra Conti®,
W 1915 r. firma ,,Lourse” jeszcze raz zmienia lokal, przenoszac si¢ w na-
roznik Hotelu Europejskiego od ulicy Czystej (dzi§ Ossolinskich) 1 w tym
miesjcu pod adresem Krakowskie Przedmiescie 13, przetrwata do 1944 r.
,,Cukiernia Teatralna” po krotkim okresie wilasnosci Jana Janowskiego,
stata si¢ domena (1 wlasnoscia) Semadenich%.

Od czasu przeniesienia ,,Lourse” do Hotelu Europejskiego, firma zarza-
dzat Jakub Zamboni (1843—1895), a nast¢pnie jego syn Fryderyk Zamboni
(1867-1916)%. Rodzina Zambonich otworzyla szereg filii cukierni,
ktore przez warszawiakéw nazywane byly ,,.Loursem”: w 1880 r. w ogro-
dzie Saskim, nazwana przez Bolestawa Prusa letnim salonem Warszawy,
w 1884 r. w gmachu Gieldy, w 1888 r. w Alejach Ujazdowskich i w 1894 r.
na ulicy Marszatkowskiej 1275, W 1903 r. cukiernie gléwna ,,Lourse”
kupit Ryszard Jakub Semadeni, ktora w okresie pierwszej wojny zaczal
zarzadzaé¢ jego zig¢ Gustaw Baselgia. Ryszard Jakub Semadeni zmart
w 1930 r. i po jego $mierci Gustaw Baselgia zostal prezesem spotki
,Lourse i Comp.”. W okresie migdzywojennym 3/4 udzialéw w spoice
nalezato do Stefana Przybory67.
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KW 1873, nr 128, s. 2-3; Potgga przemystu, rolnictwa i handlu w Krdlestwie Polskim,
Warszawa 1913, s. 470; A. Rottermund, Hotel Europejski, Warszawa 1972, s. 53.
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65 R. Biihler, Biinder im Russischen Reich...,s. 392.
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Na poczatku naszego wieku cukiernia ,,Lourse” nadal utrzymata swoj
prestiz. Wnetrza lokalu w Hotelu Europejskim byly rozlegte i urzadzone
(ok. 1900 r.) luksusowo meblami w stylu Ludwika XV. Migkie, wygodne
fotele pokryte czerwonym pluszem, wspaniate zyrandole, kinkiety, bogate
sztukaterie, palmy, lustra w wielkich ztoconych ramach dopetniaty catosci.
Na gérze ustawiono stoty bilardowe. Coraz czgsiciej zaczely tu zaglada¢
panie. Na szerokim chodniku od strony Krakowskiego Przedmiescia usta-
wiono werande, ostonigta markiza, wieczorem jasno oswietlong. Od strony
ulicy odgradzata ja balustrada, ozdobiona kwiatami i li§¢émi z brazu, wyko-
nana przez firmg braci Lopier'lskich68.

W cukierni nadal spotykaly si¢ rézne kregi inteligencji. ,,Bywanie”
u ,,Lourse’a” znalazto swoje odbicie we wspomnieniach wielu pamigtni-
karzy. K. \X/roczyr'lski69 wspominal, ze przed pierwsza wojna bywata tam
cyganeria artystyczna, m.in. bracia Lentzowie, Mieczystaw Frenkiel, Bole-
staw Prus, Henryk Sienkiewicz, Wiadystaw Reymont byl codziennym
gosciem, Aleksander Kraushar w mundurze powstanca 1863 r., mecenasi,
literaci a takze politycy z kregu esdecji. Wroczynski pisze, ze dla kawatu
wymawialo si¢ nazwg lokalu odwrotnie: ,,;srul”. O ,,politykach” od ,,Lour-
se”, ktorzy podawali sobie ré6zne nowosci 1 ,,tajemnice” wielkiej polityki
europejskiej — wspominat Ignacy Balinski”®.

W okresie migdzywojennym znaczna cz¢$¢ produkeji cukierniczej byta
zmechanizowana. Fabryka czyli pracownia cukiernicza miescita si¢ na Lesz-
nie 64 1 nalezala wowczas do Semadenich, zaopatrujac cukiernig ,,Lourse”
w Hotelu Europejskim i cukiernig ,,Pod Filarami”. W latach dwudziestych
znalazto tam zatrudnienie 30 specjalistow, m.in. od lodéw, pasztetow, cias-
tek, marcepanéw, tortéw, pomadek, 12 uczniéw i personel pomocniczy”".

Mimo ze wyroby pochodzity z tej samej fabryki, Ryszard Semadeni
starat sig¢, aby kazda z jego cukierni miata wlasne specjalnosci. Do specjal-
nosci ,,Lourse” nalezaly ciastka pétfrancuskie, obwarzanki-6semki, rogali-
ki z masa migdatowa, napoleonki z francuskiego ciasta (podobno wymyslit
je L. Lourse), drozdzowe briosze, s¢kacze, tradycyjnie wspaniate lody,
petits-foury — malenikie ciasteczka, kazde inne, makaroniki z masy migda-
towej, $wigconki marcepanowe, pomadki i owoce kandyzowane”>.

68 Tamze, s. 84; A. Rottermund, jw., s. 51.

69 K. Wroczynski, Z mojq mtodosciq przez Warszawg, Warszawa 1957, s. 119; H. Duni-
néwna, jw., s. 60.

70 Warszawa w pamigtnikach I wojny swiatowej, opracowanie K. Dunin-Wasowicz,
Warszawa 1971, 5. 346; 1. Balinski, jw., s. 126.

71 'W. Herbaczynski, jw., s. 12—14.

72 H. Duninéwna, jw., s. 60; W. Herbaczynski, jw., s. 88; J. Przybora, jw., s. 33.
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7. Serwetka firmowa cukierni
Lourse’a, koniec XIX w.

8. Reklama cukierni Lourse’a z 1939 r.
na obwolucie planu Warszawy.

W okresie mi¢gdzywojennym do statych bywalcéw ,,Lourse” nalezeli na-
dal dziennikarze i literaci (,,Kurier Warszawski” przeniést si¢ nieopodal
cukierni po drugiej stronie Krakowskiego Przedmiescia), ktorzy tu zdoby-
wali wiadomosci do prasy. Zuzanna Rabska wspominata, ze ,,na »pét czar-
nej« przychodzili do »Lourse« Olechowiczowie, ojciec i syn, Grzymata-Sied-
lecki, S¢k, Konczyc, Bogustawski z »Kuriera Warszawskiego«, a z ksiggarni
Trzaski w Europejskim Hotelu przychodzili po nowinki tworcy 1 wydaw-
cy. Przy stoliku szkicuje portrety literatéw i artystow Vlastimil Hoffman.
Grono gawegdziarzy powigkszyt kilkakrotnie przybyly z Krakowa przyjaciel
Bunikiewicza, prof. Stanistaw Kot, Pronaszko, St¢pkowski. R ozmawialismy
o polityce, o Rzeszy hitlerowskiej, o przygotowaniach do wojny”73.

Monika Zeromska, jako dziecko chodzita tu z rodzicami na lody i na
czekoladg. ,,Wszystko tam wydawato mi si¢ olbrzymie. I kolumny z mar-
muru i palmy i lustra i kelnerzy”7+.

»Pan od Lourse’a” — pisala Agnieszka Osiecka wspominajac swego ojca,
oznaczalo pewna ,przedwojenny” sylwetke, postawe; byt to inteligent
politykujacy, wstgpujacy niemal codziennie, o stalej porze, na kawg
z ciastkiem’”.

[LTEY 4 Rabska, Moje Zycie z ksigzkq, t. 11, Wroctaw 1964, s. 231-232.
74 M. Zeromska, Wspomnienia, Warszawa 1993, ss. 52, 63.
75 A. Osiecka, Szpetni czterdziestoletni, Warszawa 1985, s. 40.
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A kawe parzono tam w jaki$ nadzwyczajny sposob, skoro $ciagali na nia
amatorzy nawet z odleglych dzielnic miasta — wspominal Wojciech

Herbaczyr'xski76.
Rok 1944 przyniost zaglade legendarnej cukierni. Ale pamig¢ o niej
pozostata wsrdd starszego pokolenia warszawiakéw.

76 W. Herbaczyhski, jw., s. 87.



