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traktujacej wszystko bardzo pos$piesznie, powierzchownie, bez korzeni, naskorkowo,
a przede wszystkim bez jakiejkolwiek zasady porzadkujacej. Po takim zakonczeniu hi-
storyk, juz bez zachnigcia i niepokoju, moze obejrze¢ bibliografi¢ imponujaco szeroko
zestawiajaca prace, z ktorych skorzystata autorka. Dorobek wielu dziedzin wiedzy nauki,
od antropologii do religioznawstwa, jest tu abecadtowo utozony na przemian ze zrodtami
historycznymi, czasem bardzo dawnej proweniencji. Dla kazdego co$ dobrego, jak w no-
woczesnym supermarkecie wspolczesnej kultury.

Malgorzata Karpinska
Uniwersytet Warszawski
Instytut Historyczny
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Stanistaw Czerniecki, Compendium ferculorum albo zebranie po-
traw, oprac. Jarostaw Dumanow s ki, Magdalena Spychaj, przedmowa
Stanistaw Lubomirski, seria: Monumenta Poloniae Culinaria, t. I,
Muzeum Patac w Wilanowie, wyd. I, Warszawa 2009, wyd. Il poprawione,
Warszawa 2010, s. 240.

Jarostaw Dumanowski, historyk czasow nowozytnych specjalizujacy si¢ w dzie-
jach kultury materialnej oraz kulturowej historii kuchni i wyzywienia, jest inicjatorem
i kierownikiem Centrum Badan nad Historia i Kultura Wyzywienia. Celem dzialalno$ci
tej placowki (powotanej jako stacja naukowa Polskiego Towarzystwa Historycznego)
jest inicjowanie, koordynowanie i popularyzowanie badan w dziedzinie wymienionej
w jej nazwie. Na stronie internetowej Centrum mozemy przeczytaé cieckawa informacjg o
praktycznym zastosowaniu wynikow badan: ,,Publikacje zrddet i materialdow maja na
celu stworzenie rozlegtej dokumentacji historycznej dla potrzeb programéw produktow
regionalnych i tradycyjnych, ktore dotad pozbawione bylty takiego wsparcia ze strony
srodowiska historycznego. Mimo regulacji ustawowych, historyczna czg¢s¢ wnioskow
wlasciwie nie odgrywa zadnej roli w procesie rejestracji i promocji produktow. Wynika
to z braku odrgbnych, historycznych badan po§wigconych jedzeniu jako takiemu (a nie
jako czeéci np. historii gospodarczej czy anegdotycznej historii zycia codziennego)”.
Jednym z wazniejszych elementéw projektu jest publikowanie — we wspoipracy
z Muzeum Palacem w Wilanowie — tekstow zrédtowych w starannym opracowaniu
i pigknej formie graficzne;j.

Recenzowana ksiazka jest pierwszym tomem serii ,,Monumenta Poloniae Culinaria”,
redagowanej przez Dumanowskiego. W serii tej, odwotujacej si¢ do znakomitych wzor-
cow zachodnich, takich jak badania Jean’a Louis’a Flandrin’a i niemieckiego projek-
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tu ,,Monumenta Germaniae Culinaria 1350—1800. Die dlteren deutchen Kochbiicher und
Erndhrungslehren”, ukazywac si¢ maja dawne polskie ksiazki kucharskie jako wazne
zrodlo do badan nad historia zywienia i kultura stotu dawnej Rzeczypospolitej.

Historia jedzenia, mimo coraz powazniejszego ostatnio podej$cia do dziejow zycia
codziennego, wciaz bywa w Polsce traktowana co najwyzej jako zrodto zabawnych albo
dziwacznych anegdotek. Zupetnie inne, duzo bardziej naukowe podejscie do tej tematyki
funkcjonuje w Europie Zachodniej, szczegdlnie we Francji. Flandrin, niezyjacy juz wiel-
ki historyk francuski, byl prekursorem badan nad historia zywienia, kuchni i gastrono-
mii, glownie francuskiej, ale badania zaprowadzity go takze do Polski. Jego zaintereso-
wania wykraczaty poza podejscie gospodarczo—statystyczne, polegajace na dokladnym
obliczaniu dawnych racji zywno$ciowych, ich kalorycznosci i wartosci odzywczych.
Uczony poszerzyt je, dajac wyraz swej fascynacji dawna kuchnia i kunsztem kulinarnym,
tworzeniem potraw i gotowaniem, czyli tym, co sktada si¢ na dziedzictwo niematerialne.
W tym samym kierunku zwracaja si¢ wydawcy ,,Compendium ferculorum albo zebrania
potraw”, wychodzac ze stlusznego zatozenia, ze najlepszym zrodlem badania smaku i tra-
dycji kulinarnej sa ksiazki kucharskie.

Omawiane dzieto, niezwykle popularne wsrod naszych przodkow, po raz pierwszy
zostato wydane w Krakowie w 1682 r. i jest najstarsza drukowana polska ksiazka kuchar-
ska. Kilkunastokrotnie byto wznawiane w latach 1682—1806, istnieja takze edycje wspot-
czesne, jednak wydawcy oceniaja je jako niedokladnie opracowane, zawierajace bledy
i trudno dostepne. Stad pragna oni nadrobi¢ istniejace braki obszernie omawiajac samo
dzieto oraz sylwetke autora. Planowane tez jest przettumaczenie dziela Stanistawa
Czernieckiego na jezyk francuski.

W obszernym wstgpie Dumanowski omawia pokrotce dzieje badan nad historia je-
dzenia. Duzo miejsca poswigca polskiemu dziedzictwu kulinarnemu oraz problemom ze
zdefiniowaniem kuchni staropolskiej i oddzieleniem narostych wokét niej popularnych
mitdw i wyobrazen od rzeczywistosci. Wspomina tez o dalszych planach wydawniczych
w ramach serii ,,Monumenta Poloniae Culinaria”. Wiele miejsca poswigca rowniez fascy-
nujacej postaci Czernieckiego i jego wieloletnim zwiazkom z rodzina Lubomirskich, jak
rowniez wybranym przedstawicielom tego rodu, zyjacym w omawianym okresie. W opi-
sie zycia Czernieckiego oparto si¢ na skapych informacjach, ktérych sam o sobie udziela
w ,,Compendium ferculorum” oraz w pdzniejszej pracy ,,Dwor, wspaniatos¢, powaga
i rzady Jasnie Oswieconego Ksiazecia JM Panstwa Rzymskiego [...] Stanistawa hrabi na
Wisniczu i Jarostawiu Lubomirskiego”, jak rowniez na wnioskach wyciaganych z doku-
mentoéw pozostatych po jego patronach. Dumanowski szeroko omawia tez ,,Compendium
ferculorum”, fenomen popularnosci tego dzieta, jego uktad i tres¢, szczegolnie stosunek
Czernieckiego do kuchni narodowej i obce;j.

Podstawa edycji jest pierwsze wydanie ksiazki z 1682 r., przechowywane w Biblio-
tece Kornickiej Polskiej Akademii Nauk. Tekst zmodernizowano postugujac si¢ instruk-
cja wydawnicza Kazimierza Lepszego z 1953 r., starajac si¢ jednak zachowaé cha-
rakterystyczne cechy jgzyka Czernieckiego. Uwspodtczesniono niektore formy, ktore
pozostawione w oryginale moglyby wplynac na bledne zrozumienie tekstu, poprawiono
tez oryginalna interpunkcje, chaotyczna i niekonsekwentna.
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Publikacja jest bardzo bogato ilustrowana fotografiami naczyn, przedmiotow zdo-
biacych stoly oraz pigknych obrazow z XVII w. ze zbioréw Muzeum Patacu w Wilanowie.
Znajduja si¢ w niej takze doskonatej jakosci reprinty wybranych stron z wydania stuza-
cego za podstawe edycji oraz opatrzone komentarzami ilustracje z wydanego w 1667 r.
elementarza ,,Orbis sensualium pictus. Hoc est omnium fundamentalium in mundo rerum
et in vita actionum, pictura et nomenklatura” (,,Swiat malowany rzeczy widocznych i pod
zmysly podpadajacych”) autorstwa Jana Amosa Komensky’ego. Przedstawione sa na
nich rézne czynnosci zwiazane z kuchnia, a takze ryby, owoce, zboza efc.

Na koncu ksiazki czytelnik znajdzie stownik terminéw kulinarnych uzywanych
przez Czernieckiego, bardzo dobrze opracowany na podstawie bogatej literatury.
Objasnione sa w nim zaréwno terminy, ktore dawno wyszty z uzycia i wspotczesnie naj-
czesciej sa zupelnie niezrozumiate, jak rowniez te funkcjonujace do dzis$, ale mniej znane
szerszemu odbiorcy. Publikacja zaopatrzona jest tez w wyczerpujacy indeks rzeczowy
oraz spis ilustracji.

Ciekawa i apetyczna zawarto$¢ zapowiada juz starannie zaprojektowana, aksamitna
w dotyku oktadka z przepigckna reprodukcja siedemnastowiecznej martwej natury ze
zbiorow Muzeum Patacu w Wilanowie.

Zapoczatkowanie serii ,,Monumenta Poloniaec Culinaria” to wazny krok w rozwoju
badan nad historia zycia codziennego, historig zywienia. Lektura pierwszej polskiej dru-
kowanej ksiazki kucharskiej umozliwia poznanie dawnych upodoban kulinarnych i spo-
sobow taczenia smakoéw, zapoznanie si¢ z rzeczywistg ,,kuchnia staropolska”. Dla bada-
czy historii kulinarnej jest to pozycja obowiazkowa, ale jest to takze niezwykle ciekawa
lektura dla ludzi zainteresowanych po prostu tradycja naszego kraju i tym, jak zyli nasi
(nie ukrywajmy — ci zdecydowanie lepiej sytuowani) przodkowie.

Anna Kalinowska
Polska Akademia Nauk
Instytut Historii

Jarostaw Dumanowski, Andrzej Pawlas, Jerzy Poznanski,
Sekrety kuchmistrzowskie Stanistawa Czernieckiego. Przepisy z najstarszej
polskiej ksiqzki kucharskiej z 1682 roku, seria: Silva rerum, Muzeum Patac
w Wilanowie, Warszawa 2010, s. 143.

W ramach serii ,,Silva Rerum”, wydawanej przez Muzeum Patac w Wilanowie, uka-
zuja si¢ ksiazki popularnonaukowe zawierajace opisy i histori¢ staropolskiego smaku
i przektadajace wybrane przepisy z dawnych ksiazek kucharskich na jezyk i mozliwosci
ludzi wspodlczesnych. Jest to skierowane do szerszej publiczno$ci uzupetnienie publikacji
naukowych z serii ,,Monumenta Poloniae Culinaria”, wydawanej przez muzeum pod na-
ukowym kierownictwem Jarostawa Dumanowskiego. Jako pierwsza z tej grupy
prac ukazala si¢ omawiana ksiazka. Zawiera ona omoéOwienie niektorych przepisow



