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Pierniki torunskie w historii i w podaniach

Paulina Bobecka
Torun

Proba pozyskania catkowitej i kompletnej wiedzy na temat prze-
sztoSci danego miasta czesto kornczy sie niepowodzeniem. Historykom
i innym badaczom minionych wiekow nie zawsze udaje sie ustali¢
wszelkie zdarzenia, ktore zaszty w zamierzchtych czasach. W zwigzku
z tym faktem pojawiajgce sie niewiadome, niedopowiedzenia i niedo-
okreslenia, dotyczace historii danego regionu, sg uzupetniane przez
lokalne opowiesci. Owe opowiadania udzielajg odpowiedzi na pytania
o0 powody zaistniatych wydarzen, interpretujg historyczne fakty, wy-
petniaja luki, ktére powstaty w wiedzy o przesztoscil

Obszerne i bogate dzieje miasta sprzyjajg tworzeniu i ksztattowaniu
sie lokalnych opowiesci. Takze Torunia, ktérego historyczna prze-
szto$¢ - od uzyskania praw miejskich - liczy juz 777 lat, dotyczy wie-
le niezwyktych opowiadan. W torunskich zbiorach podan mozna odna-
lez¢ miedzy innymi opowiesci o poczatkach wspaniatych toruniskich
zabytkdw - Krzywej Wiezy i Ratusza Staromiejskiego. Inne opowia-
dania odnoszg sie do powstania nazwy miasta czy do wygladu herbu
Torunia. W ,repertuarze toruiskim” mozna réwniez odnalez¢ wiele

*Artykut jest zmodyfikowanym fragmentem pracy magisterskiej pt. , Torunskie
pierniki - studium antropologiczne” napisanej w Katedrze Etnologii i Antropologii
Kulturowej UMK w Toruniu w 2011 r., pod kierunkiem dr hab. Violetty Wréblew-
skiej.

1J. Zysk, Podania lokalne o Toruniu (Piernikowe miasto Franciszka Fenikow-
skiego), Okolice. Kwartalnik Etnologiczny 2003, nr 2/3, s. 10.
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opowiesci dotyczacych przysmaku, z ktdrego stynie gréd Kopernika.
Wojciech Streich podkresla, ze ,kazdy ludzki wytwér, ktdry cieszy sie
uznaniem i do ktérego chetnie wracajg kolejne pokolenia, obrasta
z czasem legendami i opowiesSciami”2 Tak byto réwniez z torunskim
piernikiem. Zanim jednak przyjrzymy sie opowiesciom ustnym i pisa-
nym dotyczagcym lokalnych przysmakow, warto ukaza¢ zwigzane z nim
historyczne fakty.

Czym sg torunskie pierniki?

Pierniki torunskie sg jednym z najbardziej charakterystycznych ele-
mentdw zwigzanych z tradycjg i dziejami Torunia. Kojarzone z mia-
stem sg nie tylko przez mieszkancéw grodu Kopernika, ale réwniez
przez innych Polakéw. Ich niepowtarzalny smak jest takze doceniany
przez osoby mieszkajace poza granicami kraju3.

Piernik to mieszanina maki, miodu i przypraw korzennych, w kto-
rych sktad wchodzi miedzy innymi pieprz. W literaturze wskazuje sie,
ze to wiasnie od staropolskiego terminu ,,pierny”, czyli ,,pieprzny”,
pochodzi nazwa piernik4. Warto zauwazy¢, ze pierwowzorem torun-
skiego smakotyku byt tzw. miodownik, czyli ciasto na miodzie bez
dodatku korzeni5. Informacje uzupetniajgce zbiory muzealne, opraco-
wania dotyczace piernikarstwa oraz badacze tego stodkiego, korzen-
nego ciasta nie dajg jednoznacznej odpowiedzi na pytanie, kto byt
twércg i wynalazcg piernika6. Prawdopodobnie ich wypiekiem zajmo-
wano sie juz w starozytnym Egipcie oraz w Grecji. Rzymianie pozo-
stawili po sobie gliniane formy kucharskie, ktore bez watpienia byty
pierwowzorem drewnianych form piernikarskich7.

2W. Streich, Opowie$¢ o torunskim pierniku, Torun 2001, s. 66.

3www.turystyka.torun.pl/index.php?strona=140, 29.05.2010, godz. 9:42.

4 M. Sydow, Najciekawsze osobliwo$ci miasta Torunia z dawnych i nowszych cza-
séw, Torun 1967, s. 81.

5J. Kruszelnicka, Pierniki torunskie i inne. Katalog, Torun 1956, s. 10.

6Z. Herbert, Maly traktat o piernikach, [w:] tegoz, Wezet gordyjski oraz inne pi-
sma rozproszone 1948-1998, Warszawa 2001, s. 619.

7E. Berendt, Formy piernikarskie, [w:] tegoz, Sztuka drewna. Meblarstwo i sny-
cerstwo ludowe na Dolnym Slasku, Wroctaw 2005, s. 137.
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W literaturze zauwaza sie, ze dawniej funkcjonowaty dwa rodzaje
piernikow: pierniki nadajgce sie do spozycia, ktdre nie miaty charakte-
ru figuralnego, oraz pierniki ozdobne. Pierwsze z wymienionych miaty
konsumpcyjny charakter. Do ich wyrobu uzywano miekkiego, jadalne-
go ciasta. Pierniki przeznaczone do spozycia nie miaty zdobien oraz
dekoracji w postaci ornamentéw. Brak elementéw zdobniczych byt uza-
sadniany mozliwoscig zniszczenia owych wzoréw podczas wypiekania
korzennego przysmaku, gdyz spulchnione ciasto zlewato sie podczas
pieczenia8 Piernik przede wszystkim funkcjonowat wiasnie jako pro-
dukt spozywczy. Podawano go razem z winem, miodem oraz gorzatka.
Zwigzek torunskiego przysmaku z wyzej wskazanymi trunkami ade-
kwatnie odzwierciedla jedna z zachowanych form piernikarskich, czyli
Bachus - bdg urodzaju i winorosli9. W zwigzku z konserwujacg wia-
§ciwoscig miodu, pierniki byty produktem spozywczym, ktory przez
dtuzszy czas nie ulegat zepsuciu. Diugi okres przydatnosci piernikéw
powodowat, ze traktowano je réwniez jako suchary wojskowel0

Piernik spetniat takze funkcje lecznicze. Kompozycja ostrych przy-
praw miata dziatanie pobudzajgce trawienie, w zwigzku z tym nadwi-
Slanska stodkos¢ byta wykorzystywana w oOwczesnej medycyniell
Torunskie ciastka sprzedawano w aptekach na terenach catej Polski.
Jak pisze Wojciech Roeske, ,,do tradycji w tym czasie nalezato, ze
bogaci mieszczanie schodzili sie przedpotudniami do aptek, smakowa-
li co przedniejsze wina i zagryzali piernikiem - jak mawiano - dla
wzmocnienia cztonéw”12 Przekonanie, ze pierniki majg wiasciwosci
lecznicze funkcjonowato réwniez jeszcze w XX w. Przyktadem przed-
stawionego twierdzeniajest druk reklamowy z 1928 r.:

Wyroby firmy Gustawa Weese, najwiekszej i najstarszej fabryki piernikow
w Toruniu, uznane zostaly przez $wiat lekarski jako nadzwyczajne pieczywo,
poniewaz dziataja nie tylko podniecajgco na apetyt, lecz pomagajg takze tra-
wieniu. [.] Zadne inne pieczywo nie nadaje sie dla dzieci i osob cierpigcych

8J. Kruszelnicka, Pierniki, s. 12.

9J. Marchewka, 500 zagadek o Toruniu i ziemi chetminskiej, Torun 1998, s. 127.
10J. Kruszelnicka, Pierniki, s. 11.

1 Ibid.

12W. Roeske, Polskie apteki, Wroctaw 1991, s. 149.
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na zoladek tak znakomicie, jak wiasnie pozywne i lekkostrawne deserowe
katarzynkil3.

Drugi rodzaj piernikéw to pierniki figuralne, ktére byty wyttaczane
z form. Petnity one przede wszystkim funkcje estetyczng. Bogato zdo-
bione przeznaczano gtéwnie na podarunki. Prawdopodobnie byty one
wykonywane z twardego ciasta, do ktérego nie dodawano Srodkow
spulchniajgcych. Dzieki temu podczas wypiekania ornamenty nie ulega-
ty zniszczeniu. Twierdzenie, ze pierniki figuralne wykonywano z twar-
dego ciasta, potwierdza torunskie podanie lokalne. Wedtug jednej
z opowiesci okragta stodko$¢ mogta zastapi¢ koto u wozu, co $Swiad-
czyloby o masywnos$ci toruniskiego wypieku. W literaturze mozna
odnalez¢ zapiski, ze obywatele spozywali takze te niejadalne pierniki.
W zwigzku z tym rady miejskie Elblgga i Warszawy wprowadzity
zakaz malowania i ztocenia toruiskich przysmakéw, z powodu ich
szkodliwosci dla zdrowial4

Jedng z najstarszych form piernikowych, jak przypuszcza Marian
Sydow, byta torunska ,katarzynka”, ktéra miata ksztatt sklejonych ze
sobg sze$ciu medalionéw. Zrddia historyczne nie wskazuja wynalazcy
wspomnianego ksztattu, jednakze odpowiedz na pytanie o tworce ,ka-
tarzynki” mozna odnalez¢ w torunskich podaniach lokalnych, o czym
bedzie jeszcze mowa.

Najstawniejszy toruriski piernik mozna byto wypiekaé¢ w Scisle
okreslonym czasie. Sezon rozpoczynat sie w dniu $w. Katarzyny, czyli
25 listopada. Stodkie ciastka sprzedawano na jarmarku przed koscio-
tem Sw. Katarzyny. W tym okresie mozna byto zakupi¢ nie tylko pier-
niki w ksztatcie , katarzynki”, ale réwniez korzenne ciastka z wizerun-
kiem patronki. Jarmark organizowano tez z okazji swieta Trzech Kroli.
W tym okresie takze piernik - ,katarzynka” cieszyt sie popularnoscia
kupujacych15

Warto réwniez doda¢, ze dawne pierniki torunskie funkcjonowaty
gtéwnie wsrdd patrycjatu oraz na dworach. Skladniki, z ktérych wy-

1BM. Gessek, Swiat toruriskiego piernika, Torur 2008, s. 5- 6.
14J. Kruszelnicka, Pierniki, s. 12.
15 M. Sydow, Najciekawsze, s. 78.
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konywano ciasto piernikowe, byty drogie, co powodowato, ze torunski
smakotyk byt towarem luksusowym16

Wypieki torunskie, ze wzgledu na swojg stawe, niepowtarzalny
smak i ksztalt, byty jedng z popularniejszych pamigtek czy tez prezen-
tow (zwanych goscincem) z Torunia. Piernikarze oraz przedstawiciele
wiladz miasta, wiedzac o walorach stodkich smakotykow, starali sie
zwroci¢ uwage przyjezdnych na toruniskie ciastka. Jednym ze sposo-
béw byto wreczanie ich najznamienitszym go$ciom17. Wiadze miasta
Torunia obdarowywaty smakotykiem krolow polskich. Korzenne przy-
smaki otrzymywat rowniez papiez Jan Pawet II.

Krétka historia rozwoju piernikarstwa w Toruniu

Na rozkwit piernikarstwa na terenach Torunia miato wplyw kilka
czynnikéw. Do rozwoju wspomnianego rzemiosta przyczynita sie
w duzej mierze dalece rozwinieta hodowla pszcz6t w okolicach wspo-
mnianego miasta. Na ogromne znaczenie pszczelarstwa w grodzie
Kopernika wskazuje nazwa torunskiej ulicy Zbieraczy Miodu, ktéra
znajdowata sie na przedmiesciu juz w 1408 r., oraz zaangazowanie
doswiadczonego pszczelarza przez Rade Miejskg. W rozwoju pierni-
karstwa torunskiego odegrato réwniez olbrzymig role potozenie Toru-
nia. Ziemia Chetminska dostarczata dobrej maki, natomiast dzieki
kontaktom handlowym torunskich mieszczan piernikarze zaopatrywali
sie w przyprawy korzennel8 Sprowadzano je z Gdanska oraz z innych
krajow, przede wszystkim z Indii przez Morze Czarne i Lwow, a takze
z Niemiec19

Jednym z pierwszych torunskich piernikarzy, o ktérym wzmianki
mozna odnalez¢ w zrodiach, jest Nikos Czan. Wspomniany rzemie$l-
nik zyt w X1V w.2 Inny torunski piernikarz - Henryk Kuche - zajmo-
wat sie wypiekiem stodkich przysmakéw jeszcze przed bitwa pod

16 M. Gessek, Swiat, s. 3.

17W. Streich, Opowie$¢, s. 17.
18J. Kruszelnicka, Pierniki, s. 13.
19W. Streich, Opowiesé, s. 5.

20 M. Sydow, Najciekawsze, s. 80.

19



Grunwaldem w 1410 r.2l W 1577 r. torunscy piernikarze otrzymali
przywilej zezwalajacy na sprzedaz piernikow na krdlewskich jarmar-
kach. Od tego momentu rozpoczeto sie wspétzawodnictwo miedzy
piernikarzami z grodu Kopernika a piernikarzami z Krélewca. Rywali-
zacje wygrat Torun. Potwierdzenie zwyciestwa stanowit akt wydany
przez Prezydenta Policji w Krolewcu, ktéry zabronit uzywaé godia
torunskich piernikarzy innym piekarzom22

W XIX w. zaczat sie rozwija¢ przemyst, zaktadano fabryki cukier-
nicze, ktére specjalizowaty sie nie tylko w produkcji piernikow, ale
réwniez wytwarzano w nich inne stodycze. Wskazany rozw6j produk-
cji masowej przyczynit sie do spadku liczby matych warsztatéw i po-
wolnego upadku rzemiosta. Na przeksztatcenia w dziedzinie piernikar-
stwa miata wptyw takze popularyzacja cukru buraczanego. Dotychczas
do wyrobu piernikow uzywano miodu, gdyz importowany cukier trzci-
nowy byt bardzo drogi i trudno dostepny. Powstanie pierwszej w Eu-
ropie cukrowni buraczanej na Slasku przyczynito sie do zwiekszenia
produkcji piernikobw w fabrykach. Do wyrobu przysmakéw uzywano
syropu buraczanego, dzieki czemu mozna byto ograniczy¢ stosowanie
miodu. W nastepstwie rozpowszechnienia nowego sktadnika pierniki
trafity do ubozszych warstw spotecznych23

Na przetomie XIX i XX w. w Toruniu wyrdzniaty sie trzy zaklady
produkujgce pierniki: fabryka Gustawa Weesego, firma Hermanna
Thomasa oraz zaktad Jana Ruchniewicza24.

Firma Hermanna Thomasa zostata zatozona w 1857 r. Do rozwoju
zaktadu przyczynit sie syn zatozyciela - Oskar. W 1907 r. fabryka
zatrudniata 200 os6b. Firma istniata do czasu Il wojny Swiatowej25.

Zaktad Jana Ruchniewicza zostat zatozony w 1907 r. i zatrudniat
okoto 50 os6b. Specjalizowat sie w produkcji tzw. piernikow herbo-
wych, na ktérych widniato godto miasta Torunia2. Z kolei Fabryka
Cukiernicza ,,Kopernik” S.A. jest najstarszym istniejagcym producen-

21 W. Streich, Opowies¢, s. 5.
22 Ibid.

2B M. Gessek, Swiat, s. 7- 8.
24 1bid., s. 11.

S W. Streich, Opowies¢, s. 10.
26 Ibid.
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tem piernikbw w Toruniu. Powstata w efekcie potgczenia dwdch firm.
Jan Weese poslubit 14 lutego 1763 r. Dorote Schreiber - wdowe po
piernikarzu Schreiberze - co przyczynito sie do przejecia i potgczenia
obu zaktaddéw. W tamtych czasach najczesciej zaktady piernikarskie
przechodzity z ojca na syna badz byty faczone dzieki matzenstwu, co
zapobiegato rozpowszechnianiu tajemnicy zawodowej dotyczacej
przepisu na piernik. Po Janie przejat firme jego syn Andrzej, a nastep-
nie zaktad byt wiasnoscig jego wnuka - Gustawa Traugotta Weesego,
ktéry go zmodernizowat. Gustaw Traugott Weese wyposazyt zaktad
w nowoczesne maszyny i nadat nazwe: ,,G. Weese”. Firma miescita
sie przy obecnej ulicy Krélowej Jadwigi. Gustaw Weese (syn Gustawa
Traugotta Weesego) w roku 1913 zbudowat fabryke piernikow, ktora
po | wojnie Swiatowej zatrudniata okoto 500 oséb. Wspomniany za-
ktad miescit sie u zbiegu Szosy Lubickiej i ul. Zotkiewskiego. Udo-
kumentowane zostato, iz pierniki z firmy Weesego docieraty do Lon-
dynu, Paryza, Galicji. Towar wysytano réwniez do Turcji, Chin, Japo-
nii oraz do Afryki2r.

Gustaw Weese sprzedat fabryke 10 stycznia 1939 r. polskiemu
Zwigzkowi ,,Spotem”. Otrzymat w zamian 100 000 zt w ztocie. Dawny
wiasciciel wyprowadzit sie do Niemiec, gdzie réwniez posiadat fabry-
ke piernikdw. Gustaw Weese po raz drugi zostat wiascicielem przed-
siebiorstwa w czasie okupacji niemieckiej. Po Il wojnie Swiatowej
fabryka zostata upanstwowiona i w konsekwencji zmieniono jej nazwe
na: Fabryka Piernikow i Cukréw. Nazwa przedsiebiorstwa byta jeszcze
kilkakrotnie zmieniana. Obecnie Fabryka Cukiernicza ,,Kopernik”
kontynuuje tradycje torunskich piernikarzy. Wyroby zaktadu sg pro-
dukowane na bazie starych receptur. W skifad asortymentu wchodzg
nie tylko réznego rodzaju pierniki, ale réwniez wafle, herbatniki, se-
zamki i inne stodycze28,

27 1bid., s. 8-9.
2B www.kopernik.com.pl/index2.php ?id=historia&jezyk=1&sub_id=historia, 29.05.
2010, godz. 9:50.
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Podania lokalne o torunskich piernikach

Bogata w liczne watki historia torunskich piernikéw znajduje swoje
odbicie w lokalnych opowiesciach. Barwne narracje, dotyczace po-
czatku wypieku torunskich przysmakéw, sg przez przewodnikéw, nau-
czycieli w szkofach, turystéw czy tez samych torunian potocznie na-
zywane legendami. Rowniez cykle podan, ktére nawigzujg do powstania
zabytkéw oraz do genezy innych torunskich obiektow, majg w tytule
stowo ,,legenda”. Przyktadowo Benon Frackowski zbiorom opowiadan
odnoszacych sie do miasta Torunia nadat nazwy: Legendy torunskie
oraz Legendy i opowiesci prawdziwe o Toruniu. Takze Ella Hyciek
zatytutowata kompleks podan o podobnej tematyce: Torunskie legen-
dy2. Wedtug Stownika terminéw literackich legenda to ,,opowiesc
o treSci fantastycznej nasyconej pierwiastkami cudownos$ci i niezwy-
ktosci, szczegOlnie z zycia Swietych, apostotéw i meczennikéw zastu-
zonych w krzewieniu wiary chrzes$cijaniskiej”30. Termin ten ,,wywodzi
sie z jezyka $redniowiecznych klasztorow, gdzie w czasie positkow
czytano gto$no utwory budujgce” i oznacza ,rzecz do czytania”3l
Przyktadem lokalnej opowiesci, w ktorej pojawia sie watek religijny,
jest opowiadanie O najstarszym torunskim dzwonie ,,Tuba Dei". We-
dtug podania, w 1500 r. spodziewano sie konca $wiata. Ow dzwon, kto-
rego nazwa w jezyku polskim brzmi ,,Tragba Boza”, zostat umieszczony
w kosciele pw. Swietych Janéw, aby uchronié ludzi przed tragiczna
przepowiednia. Prosba torunian zostata przez Boga wystuchana32

Warto jednak zauwazy¢, ze zaangazowanie sit boskich i nadnatu-
ralnych w zycie ludzi nie zawsze wystepuje w lokalnych opowie-
Sciach. Wiekszos¢ toruniskich podan nie zawiera tresci religijnych, nie
nawigzuje réwniez do postaci Swietych oraz ich zywotow33.

Piszac o opowiesciach, ktére odnoszg sie do mitycznych poczatkow
danej zbiorowosci czy tez wyjasniajg przyktadowo powstanie nazwy

DZob. B. Frackowski, Legendy toruniskie, Torun 1996; tenze, Legendy i opowiesci
prawdziwe o Toruniu, ToruA 1997; E. Hyciek, Toruniskie legendy, Torun 1997.

Pstownik termindéw literackich, red. J. Stawinski, Wroctaw 2002, s. 271.

3lstownikfolkloru polskiego, red. J. Krzyzanowski, Warszawa 1965, s. 199-200.

PB. Frackowski, Legendy toruniskie, s. 33-36.

Bzob. ibid.
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danego miasta, okre$lonego zabytku lub innego obiektu zwigzanego
z danym regionem, autorzy najczesciej uzywaja pojecia ,,podanie lo-
kalne”34. Wedtug stownika termin ,,podanie” oznacza ,,opowies¢ lu-
dowg utrwalona i przekazywang w tradycji, gtdwnie ustnej, zwigzang
tematycznie z jakimi$ historycznymi lub legendarnymi zdarzeniami,
postaciami i miejscami”35. Wedtug Juliana Krzyzanowskiego podanie
jest opowiescig fikcyjna, ktora jednak zawiera rzeczywiste tresci.
Przyktadowo naleza do nich nazwiska okreslonych postaci lub nazwy
miejscowos$ci3. Podanie nawigzuje do zdarzen i okoliczno$ci umiejsco-
wionych czasowo oraz geograficznie. Odnosi sie do znamiennych dla
okreslonego regionu czy $rodowiska spotecznego zwyczajow i krajobra-
zOw, eksponujgc przy tym pierwiastek fantastyczny37. Tematyka podan
jest zréznicowana. Opowiadajg one najczesciej ,,0 mitycznych zatozy-
cielach rodu, organizacji plemiennej czy panstwowej, miejscowo-
$ciach stotecznych, wiadcach, bohaterach reprezentujgcych uznawane
spotecznie wartosci, zbojcach, prorokach, czarnoksieznikach, osnuwa-
ja sie takze wokot osob historycznych, ktére odegraty doniosty role
w dziejach zbiorowosci”3.

Toruriskie podania lokalne, poczatkowo przekazywane ustnie, pdz-
niej w formie pisemnej, zmieniane i modyfikowane, dotyczg najczesciej
autentycznych badz mitycznych wydarzen sprzezonych z okolicami
grodu. Adresatami owych opowiadan sg zaréwno dzieci, jak i dorosli,
torunianie oraz zwiedzajacy miasto turysci, osoby majace wiedze na
temat miejscowosci oraz ci, ktorzy takiej wiedzy nie majg. Zebrane
i opracowane przez poszczegélnych autoréw sa najczesciej zamiesz-
czane w zbiorach podan, w przewodnikach turystycznych, w Internecie.
Opowiadajg przyktadowo O tym jak powstata nazwa miasta, Oflisaku
i zabach, O kocie, ktory bronit miasta czy O kucharzu Jordanie3o.

3Zob. H. Obiata, Podania lokalne z miasta Bydgoszczy, Okolice. Kwartalnik Etno-
logiczny 2005, nr 1/2, s. 121-135; V. Wréblewska, O torunskich podaniach lokalnych,
[w:] Do Torunia kupi¢ kunia, red. H. Czachowski, A. Mianecki, Polskie Towarzystwo
Ludoznawcze Oddziat w Toruniu, Torurh 2008, s. 17-30; J. Zysk, Podania, s. 4-26.

DsStownik terminéw literackich, s. 391.

FPstownikfolkloru, s. 319.

37 stownik terminéw literackich, s. 391.

3Bibid.
PB. Frackowski, Legendy torunskie, s. 5-39.
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Ws$rod torunskich podan lokalnych wystepuja réwniez opowiesci
o tym, jak powstat najstynniejszy torunski przysmak.

Kto - w konteks$cie zachowanych fabut - jest twércg i wynalazca
stynnych korzennych ciastek? Pomystow jest wiele. Wedtug jednych
przepis zostat wynaleziony przypadkiem. Inni twierdza, ze niezwykig
recepture na przepyszny piernik zdradzity zwierzeta, tajemnicze duchy
czy elfy. Jeszcze inni autorstwo przypisujg dobrej, skromnej i pracowi-
tej Katarzynie.

WSréd torunskich podan lokalnych wystepujg opowiesci, ktore od-
noszg sie do poczatkbw powstania piernika, jego oryginalnego smaku
uzyskanego przez dodanie do ciasta $cisle okreslonych przypraw i mio-
du. Inne wersje opowiadan wskazujg na geneze powstania ,,katarzynki”,
charakteryzujacej sie niepowtarzalnym ksztattem. Jeszcze inne akcentujg
zaréwno jeden, jak i drugi watek.

W toruiskich podaniach lokalnych mozna wyodrebnié pie¢ wersji
wydarzen, ktére ttumacza powstanie stodkiego piernika lub smacznej
»katarzynki”. Sg to opowiesci: 1) o piekarzu i jego cOrce Katarzynie;
2) o piernikach i Litwinkach; 3) o siostrze zakonnej, ktora ratuje mia-
sto przed gtodem; 4) o czeladniku i krolowej pszczot; 5) o Mikotaju
Czanie. Kazda z wersji ma dodatkowo wiele wariantow przebiegu
zdarzen. Owe warianty stanowig potwierdzenie oralnej natury podan
lokalnych40. L aczy je jednak fakt, iz sg narracjami o charakterze ajtio-
logicznym, czyli prezentujgcymi i ttumaczgcymi powstanie rozmaitych
zjawisk oraz wytworéw kulturalnych oraz cywilizacyjnych4l Wszyst-
kie wersje nawigzuja do pochodzenia toruriskiego wypieku.

Pierwsza z wymienionych wersji niezwyktych opowiesci wskazuje,
ze twdrczynig ,katarzynki” byta Kasia - cdrka znanego torunskiego
piekarza:

Od niepamietnych czasow Torun stynie z wypieku najsmaczniejszych
piernikbw. Trudno dzi§ powiedzie¢, kto pierwszy zmieszat zytnig make
z miodem i przyprawami korzennymi. Wiadomo jednak, ze juz przed wiekami
mieszkato w miescie wielu mistrzéw trudnigcych sie wypiekami tych przy-
smakow. Jeden z nich cieszyt sie wsrdd torunskich mieszczan szczeg6inym

40V. Wréblewska, O torunskich podaniach, s. 26.
4 ). Zysk, Podania, s. 6.
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uznaniem. On wypiekat najsmaczniejsze pierniki, on przygotowywat najcie-
kawsze formy piernikowe, a przy tym byt cztowiekiem bardzo skromnym
i dobrym. Miat jedng coreczke - Katarzyne, ktorg bardzo kochat i ktdra czesto
pomagata mu przy wypieku piernikéw. Pewnego razu piekarz ciezko zacho-
rowat. Nie mdgt juz pracowac i bieda zaczela zaglada¢ do ich domostwa.
Poprosit wiec swg coreczke, by sama sprobowata wypiekac pierniki. Kasia,
ktora starata sie we wszystkim ojcu pomaga¢, z ochotg przystata na prosbe
ojca. Szybko przypomniata sobie, jakie czynnosci wykonywat ojciec przygo-
towujac piernikowe ciasto, rozpalita piec stuzacy do wypieku. Niestety nie
mogta znalez¢ drewnianych piernikowych form, wyrzezbionych przez ojca.

Przygotowywanie nowych form piernikowych to zbyt ciezka praca dla
matej dziewczynki, wzigta wiec cynowy kubek i zaczeta nim wycinac z ciasta
okragte medaliony. Utozyta je obok siebie po sze$¢ sztuk i whozyta do pieca.
Kiedy juz gotowe pierniki wytozyla na stot, zauwazyta, ze utozone parami
medaliony zlepity sig, tworzac dziwny ksztalt. Zasmucita sie z obawy, ze pier-
nikow o tak dziwnym ksztakcie nikt nie zechce kupi¢. Smucita sie niepotrzeb-
nie, bowiem tego samego jeszcze dnia wszystkie pierniki sprzedata. Byly
bardzo smaczne, smaczniejsze nawet od tych, ktére wypiekat stary piernikar-
ski mistrz, i ich ksztatt tez wszystkim przypadt do gustu.

Dhugo dyskutowano na toruiskim rynku nad sekretem ich wySmienitego
smaku. Przewazyla opinia starej torunskiej przekupki, ktora stwierdzita, ze
pierniki przygotowane przez Kasie sg tak dobre, gdyz obok maki, miodu
i przypraw wiozyta w ich wypiek cate swoje serce i mitos¢ do chorego ojca.
Z ta opinig zgodzili sie wszyscy i odtad pierniki w ksztalcie szesciu potaczo-
nych ze sobg medalionéw zaczeto nazywac ,,katarzynkami”. Te nazwe i smak
zachowaty po dzien dzisiejszy42

Inny wariant przytoczonej powyzej opowiesci zamieszcza Ella
Hyciek. W swoim opowiadaniu Katarzynka autorka zwraca uwage na
inne elementy $wiata przedstawionego. Ojciec nazywat sie Barttomigj
Migdal, jego warsztat znajdowat sie na Gorkach Piekarskich, a make
dostarczat mu trzeposki miynarz - Mielimgka. Mistrz utrzymywat
w tajemnicy recepture na przepyszny piernik, gdyz jego ciastka cieszy-
ty sie w grodzie Kopernika najwiekszym powodzeniem. Kiedy pierni-
karz zachorowat - analogicznie jak w podaniu zaprezentowanym przez
Benona Frackowskiego - wypiekiem postanowita zaja¢ sie jego corka

42 B. Frackowski, Legendy torunskie, s. 17.
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Kasia. Pomocy udzielity mtodej Migdatéwnie skrzaty, ktére rozpality
ogien, przesiewaty make, rozcieraty przyprawy korzenne. Piernikowe
formy wyrzeZbione przez ojca byly zbyt ciezkie, wiec dziewczynka
postanowita wymysli¢ wiasne. Ubrane na czerwono krasnoludki po-
mogty jej wycina¢ cynowym kubkiem medaliony, ktére po ztgczeniu
utworzyty niespotykany ksztatt. Pierniki, nazwane od imienia dziew-
czynki ,katarzynkami”, bardzo smakowaty mieszkaricom. Kasia roz-
dawata ciasteczka biednym oraz dzieciom. Ojciec przekazat warsztat
pracowitej corce, a ta wyszta za maz za czeladnika Bogumita.

Druga wersja podania przypisuje wynalezienie stodkich piernikow
siostrze zakonnej - Katarzynie:

Przed wiekami, ksigze Konrad Mazowiecki sprowadzit na ziemie chetmin-
ska zakonnikow Najswietszej Marii Panny Domu Niemieckiego w Jerozolimie
popularnie zwanych Krzyzakami. Wyruszyli oni na podbdj okolicznych ziem,
by szerzy¢ wiare chrzescijanskg wsrdd poganskich dotad Prusow. Krzyzackie
oddziaty dotarty nawet na tereny dzisiejszej Litwy i tam w wyniku zwycieskiej
bitwy Krzyzacy wzieli do niewoli wiele litewskich dziewczat.

Wkrétce jednak Wielki Mistrz Krzyzacki zrozumiat, ze zabieranie w nie-
wole kobiet jest ktopotliwe i nalezy otoczyc je nalezng opieka. Przywieziono
je wiec na teren ziemi chetminskiej, do Torunia i tutaj ochrzczono, a w roku
1312 wybudowano klasztor, w ktérym umieszczono litewskie dziewczeta,
nadajac klasztorowi regute Sw. Benedykta.

Siostry benedyktynki otoczono troskliwg opieka, prowadzity wiec zycie
dostatnie i wygodne. Nie lekaty sie 0 swoj materialny byt, a wolny czas wyko-
rzystywaty na przygotowywanie bardzo smakowitych potraw. Byt bowiem
zwyczaj, ze raz W miesigcu siostry zapraszaty rycerzy krzyzackich na wystaw-
ng kolacje. Wtedy to na stotach pojawialy sie przer6zne potrawy, ktorymi
benedyktynki staraly sie odwdzieczy¢ za pomoc i opieke.

Podczas jednej z kolacji podano nieznany dotad przysmak. Przygotowata
go siostra Katarzyna, piekac ciasto z zytniej maki, miodu i przypraw korzen-
nych. Przygotowane przez siostre Katarzyne ciasta posiadaty rézne ksztatty,
awsrdd nich byt piernik w ksztatcie 6 potgczonych medalionéw. Wszystkim
uczestnikom biesiady pierniki bardzo smakowaty, zastanawiano sie jednak jak
nazwac piernik o tak dziwnym ksztatcie, przygotowany przez benedyktynke.
Woweczas krzyzacki komtur zaproponowat, by piernik o nieznanym dotad
ksztatcie nazwac ,katarzynkg”, upamietniajac w ten sposéb imie siostry, ktora
go przygotowata.
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Z biegiem czasu Krzyzacy coraz bardziej zaniedbywali torunskie benedyk-
tynki. Siostry same musiaty sie stara¢ o swe utrzymanie i wtedy przypomniano
sobie o0 ,katarzynkach”. Postanowiono, ze siostry, by zarobi¢ na utrzymanie
klasztoru, beda wypiekaly i sprzedawaty pierniki. Tak tez zrobity. W krétkim
czasie torunscy kupcy zaczeli masowo je kupowac¢ i wywozi¢ nie tylko do
innych miast, ale i do innych krajow. | tak stawa o toruniskich ,katarzynkach”
wkrétce obiegta catg niemal Europe43

Przytoczona wersja nie jest jedynym wariantem podania przypisu-
jacym wynalezienie smacznej ,katarzynki” siostrze zakonnej. Wedtug
Tadeusza Petrykowskiego, nie Krzyzacy, lecz Litwini napadli na kraj
i wzieli do niewoli 1400 dziewic. Kobiety zostaty uwolnione przez
zakonnikdw. Rycerze krzyzaccy, ze zdobytych na Litwie tupdw, ufun-
dowali dla dziewczat klasztor. Autor przytacza robwniez inne opowia-
danie, wedlug ktérego walka toczyta sie miedzy Krzyzakami a Prusa-
kami. Dziewice pruskie, jako ,zdobycz wojenna”, zostaly przez za-
konnikow umieszczone w specjalnie utworzonym w 1312 r. klasztorze
benedyktynskim. W obu historiach zaprezentowanych przez autora
siostry ,,wiodly zywot niefrasobliwy, oddajac sie wiecej uciechom
podniebienia anizeli ¢wiczeniom duchownym”44. W tym czasie siostra
Katarzyna wynalazta stodkie pieczywo - , katarzynke”.

Wersja zaproponowana przez Benona Frackowskiego akcentuje
fakt, iz to krzyzaccy rycerze zaczeli zaniedbywac¢ umieszczone w za-
konie benedyktynki, przez co siostry byty zobowigzane samodzielnie
zarabia¢ na wiasne utrzymanie. Warianty podania zamieszczone przez
Tadeusza Petrykowskiego eksponujg z kolei fakt, iz to mieszkanki
zakonu naduzywaty pomocy i hojnosci rycerzy. Wszystkie trzy wersje
tgczy jednak zakonczenie opowiesci - benedyktynki muszg same za-
dba¢ o wiasne utrzymanie, w czym pomaga im wynalazek siostry Ka-
tarzyny - stodki, torunski wypiek.

Kolejna wersja lokalnego podania, przedstawiona tym razem przez
Wojciecha Streicha, zawiera zaréwno watki wystepujace w opowiesci
o piekarzu i jego cérce Katarzynie, jak i tresci przytoczone w opowia-
daniu o piernikach i Litwinkach. Kasia, cérka mtynarza, po $mierci

43 B. Frackowski, Legendy torunskie, s. 25.
4 T. Petrykowski, Torun niewiarygodny, Warszawa 1983, s. 38.
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ojca ratuje zycie myszki, ktérg chciat pozre¢ kot macochy. Zostaje za
ten czyn wyrzucona z domu. Wstepuje do zakonu i wybawia mieszkan-
cOw miasta Torunia od gtodu - oczywiscie dzieki wypiekowi ciastek:

Jak wies¢ niesie, w miejscu zwanym dawniej Trzeposz pod Toruniem
mieszkat zacny mtynarz z zong i przemita corkg Katarzyng. Niestety, szcze-
Sliwe zycie przerwata $mier¢ matki Kasi, a miynarz, jak to w zyciu bywa,
ozenit sie powtdrnie. | jak to bywa, nie tylko w bajkach, druga zona okazata
sie straszliwg jedzg i sekutnicg. Tak dtugo dreczyta biednego miynarza swoimi
awanturami, ze nie pozostato mu nic innego, jak udac sie w $lady pierwszej
zony. Osierocona Kasia zaczeta przezywa¢ najgorsze chwile swojego zycia,
gdyz macocha calg swojg zto$¢ zaczeta wylewac na pasierbice. Pewnej nocy
dziewczynka ustyszata wotanie o pomoc. Wybiegta przed dom, a tam rozgry-
wala sie straszna scena: ulubiony kot macochy zabierat sie do pozarcia mysz-
ki, ktéra ludzkim gtosem wotata o zmitowanie. Nie namyslajac sie, dziecko
uwolnito zwierzatko z tap rozwscieczonego kocura. Catemu zajsciu przyglada-
fa sie z okna macocha i na drugi dzien wyrzucita Kasie z domu. Przerazona
i zagubiona dziewczynka udata sie do Torunia, do klasztoru Panien Benedyk-
tynek, gdzie zostata zyczliwie przyjeta. Zaczeta pracowa¢ w kuchni i byta
z tego powodu bardzo szczesliwa, gdyz przy tych zajeciach mogta zapomniec
0 swojej niedoli. Po wielu latach Toruri nawiedzity wojny, zarazy i gtéd. Sio-
stry pomagaly, jak mogly, mieszkaricom, ale po pewnym czasie i one bylty
bezradne, gdyz rozdaty mieszkancom wszystko, co miaty. Ktérej$ nocy zme-
czonej Kasi wydawato sie, ze kto$ jg wola. Zerwala sie z t6zka i zobaczyta
przed sobg myszke uratowang przed laty od niechybnej $mierci. Zwierzatko,
ktére okazato sie mysim krolem, przyszto odwdzieczy¢ sie za uratowanie
zycia. Zaprowadzito Katarzyne do zapomnianych podziemi klasztoru, gdzie
znajdowato sie mnostwo skrzyf wypetnionych ciastem piernikowym. Siostry
natychmiast zabraty sie do pracy i zaczely wypiekac pierniki. Rano otworzyty
brame i zaczety rozdawaé gtodujgcym mieszkaricom swoje wypieki. Wdziecz-
ni torunianie na pamigtke tego wydarzenia oraz dzielnej siostry Katarzyny
nazwali rozdawane im pierniki - w ksztatcie potgczonych szesciu medaliondw
- katarzynkami”45.

Inny wariant wspomnianego opowiadania wskazuje, iz mfoda Kasia
wstapita do klasztoru reguty $w. Bieniasza, inaczej zwanego klaszto-
rem cysterek, a nie, jak pisat Wojciech Streich, do zakonu benedykty-
nek. W drugiej wersji opowiadania znecata sie nad nig macocha wraz

45W. Streich, Opowiesé, s. 66- 67.
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ze swoim mezem, z ktorym wzieta $lub po $mierci ojca Katarzyny.
Podanie, przytoczone przez Jerzego Kukowicza, wskazuje réwniez na
szczegOty zycia dziewczynki pod dachem macochy: spafa na twardym
klepisku w dawnym miynie ojca, nie otrzymywata jedzenia, zaganiano
ja do najciezszych prac domowych46. Jeszcze wiecej szczeg6tow podaje
Tadeusz Petrykowski. Dziewczynka nazywata sie Katarzyna Krzeci-
chleb, a pomoc otrzymata od Mysiego Krola o imieniu Kocistrach 1147.

Czwarty wariant lokalnego podania, ktérego motywem przewodnim
jest torunski piernik, to opowies$¢ o czeladniku Bogumile:

Przed laty zyt w Toruniu bogaty i szanowany piekarz Barttomiej, u ktérego
pracowat czeladnik o imieniu Bogumit. Mistrz miat piekng cérke Katarzyne,
do ktorej co wieczor tesknie wzdychat mtody czeladnik. Mimo iz Katarzyna
odwzajemniata uczucia czeladnika, ojciec nie chciat stysze¢ o ich $Slubie. Bo-
gumit byt zbyt ubogi, a Mistrzowi marzyt sie zie¢ réwnie bogaty jak on sam.

Miody piekarz lubit wieczorami wychodzi¢ poza obronne mury Torunia,
by wsrdd ptakéw rozmysla¢ o swojej ukochanej. Pewnego dnia siedzac zadu-
many nad podmiejskim stawem, z bukietem kwiatow nazrywanych dla Kasi,
dojrzat tonaca, matg pszczotke. Zal mu sie zrobito nieszczesnej pszczotki, pod-
sunat jej listek i wyciagnat z wody. Pszczdtka pieknie podziekowata i odfruneta.

Po chwili jednak na ramieniu czeladnika usiadta Krolowa Pszczdt. Wie-
dziatajuz o szlachetnym uczynku Bogumita i postanowita odwdzieczy¢ sie za
uratowanie swojej siostry. Zdradzita mu sekret wypieku smacznych piernikow.
W sekrecie powiedziata chiopcu, by do ciasta dodawat stodkiego miodu
i korzennych przypraw. Bogumit podziekowat za rade, wzigt przygotowany
bukiet kwiatéw i wrdcit do Torunia. Kiedy przybyt do piekarni zastat wszyst-
kich przy wytezonej pracy, gdyz niespodziewang wizyte w miescie zapowie-
dziat krél. Réwniez i Bogumit od razu zabrat sie do wypiekania ciasta prze-
znaczonego dla kréla. Przypomniat sobie rady krolowej pszcz6t i nie méwiac
nic nikomu dodat do ciasta miodu i korzennych przypraw. Kiedy za$ ciasto
byto gotowe wykonat z niego dwa serca, utozyt je naprzeciw siebie i potgczyt
dwoma kétkami, ktore miaty symbolizowa¢ dwie obraczki.

Rankiem piernik dla kréla byt juz gotowy. Kiedy wypiek ujrzat mistrz Bar-
ttomiej bardzo sie zdenerwowat. Zamiast fadnego piernika ujrzat ciasto o dzi-
wacznym wygladzie. Dwa odwro6cone serca i dwie obraczki pod wplywem
ciepta potgczyty sie ze sobg tworzac niespotykany dotychczas ksztait.

46 ). Kukowicz, Piernikiem zauroczeni, Poznaj swoj kraj 1993, nr 11/93.
47 T. Petrykowski, Torun, s. 37.
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Niestety, na wypiek innego piernika nie byto juz czasu. Krol bowiem
wjezdzat juz do miasta. Burmistrz wraz z Radg Miejska przywitali krola cze-
stujac go wypieczonym przez Bogumita piernikiem. Wielkie byto zdziwienie
burmistrza Barttomieja, gdy krola zachwycit smak i ksztatt piernika. Krol
poprosit, by przedstawiono mu piekarza, ktéry to upiekt. Stangt wiec przed
krélem Bogumit i thumaczyt, ze ksztatt piernika ma symbolizowa¢ dwa zako-
chane serca potaczone ze sobg obraczkami, a swoj smak zawdziecza piernik
miodowi i korzennym przyprawom dodanym do ciasta. Wyznat tez Bogumit
krolowi, ze wypiekajac ciasto caty czas myslat o ukochanej Katarzynie, corce
piernikarskiego Mistrza. Krél wystuchat opowiesci Bogumita w milczeniu
i natychmiast zwrécit sie do stojagcego obok Mistrza Barttomieja z prosha, by
zezwolit na Slub Katarzyny z mtodym czeladnikiem. Barttlomiej nie $miat
odmdwi¢ krolewskiej prosbie. Krol nadat tez Bogumitowi tytut piernikarskie-
go Mistrza i hojnie go obdarowat ztotymi dukatami. Miastu za$ nadat przywi-
lej wypieku i sprzedazy piernikdw nie tylko na terenie catego kraju, ale tez
poza jego granicami i poprosit torunskich piekarzy, by pierniki w ksztatcie
uformowanym przez Bogumita nazwano ,,katarzynkami” na pamiatke mitosci
Bogumita i Katarzyny48,

Przywotany powyzej wariant, pochodzacy ze zbioru Benona Frac-
kowskiego, rozni sie od podania zaprezentowanego na stronie interne-
towej. Podanie zamieszczone na portalu promujacym Torun wskazuje
na poczatkowg nieche¢ do czeladnika Bogumita zaréwno ze strony
mistrza Barttomieja, jak i jego pulchnej zony Marcjanny. Rodzice
Kasi wybrali dla dziewczynki innego kandydata. Byt nim mistrz Pan-
kracy - stary, gruby i krzywy, ale za to bardzo bogaty wdowiec. Mtoda
Katarzyna nie chciata wytypowanego przez rodzicéw mezczyzny49.
»Internetowa” opowies¢ konczy sie szczesliwie, w analogiczny sposob
jak historia przedstawiona w zbiorze lokalnych podan, ktére zebrat
Benon Frackowski.

Opowiescig wyjasniajacg wySmienity i niepowtarzalny smak torun-
skich piernikow jest natomiast podanie o Mikotaju Czanie:

Zyt w Toruniu pewien mistrz piekarski, ktory wypiekat bardzo smaczny
chleb. Pracowat u niego mtody czeladnik o imieniu Mikotaj. Cieszyt sie on
dobrg opinig mistrza, gdyz potrafit tak zrobi¢ ciasto chlebowe, jak zaden inny
czeladnik w miescie.

48 B. Frackowski, Legendy torunskie, s. 29-32.
4 www.turystyka.torun.pl, 14.11.2009, godz. 12:08.
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Pewnego dnia Mikotaj poczut sie bardzo Zle, ledwie stat na nogach, ale
pracodawca, mimo iz cenit jego prace, byt bardzo surowy. Nie pozwolit mu
poj$¢ do domu i potozy¢ sie do tozka, gdyz chleb byt potrzebny na dzien tar-
gowy. Chcac nie chcac Mikotaj musiat przystapi¢ do pracy. Z powodu wyso-
kiej gorgczki nie pracowat tak, jak zwykle i przez pomytke zamiast doda¢ do
ciasta odpowiednig ilos¢ wody, wlat miodu z konwi stojacej obok. Ciasto
chlebowe stato sie przez to ciemniejsze i na dodatek stodkie. Kiedy rano
mistrz pojawit sie w warsztacie i zobaczyt ciemne ciasto bardzo sie zdener-
wowat i zagrozit czeladnikowi, iz kaze go wychtosta¢ i wypedzi¢ z miasta,
jesli tylko straci przez niego choC jednego klienta. Na prézno Mikolaj sie
tlumaczyt i przepraszat. Piekarz byt niewzruszony. Powiedziat tylko: ,,Nie
obchodzi mnie, co zrobisz z tym ciastem. Mozesz z niego wycina¢é matpy
i sowy, wazne, abys$ swoj towar sprzedat”.

Pozostat Mikotaj w pracowni sam ze stodkim ciastem i postanowit pdjs¢
za radg swego mistrza. Zaczat wiec je watkowac i wycinaé z niego zabawne
zwierzatka i inne postaci, ktére nastepnie wypiekat w piecu. Kiedy juz wszyst-
ko byto gotowe, przed kosciotem farnym p.w. Sw. Jana ustawit maty stragan
i na tym straganie poczat sprzedawac stodkie matpy i sowy. Jako pierwsze te
dziwne wypieki dostrzegly wszedobylskie dzieci, ktdre wraz z rodzicami od-
wiedzaly kosciot. Poniewaz nigdy dotad nie widziaty takich dziwolagow pro-
sity rodzicow, aby kupili im to osiotka, to kotka, to konika lub jeszcze inng
figurke. Gdy tylko posmakowaly tych niesamowitych wypiekéw okazalo sie,
ze sg nie tylko tadne, ale i stodkie. Tak rozeszta sie wies¢ o smacznych cia-
steczkach, ktore sprzedawat miody czeladnik przed kosciotem w Toruniu.
Dzieci coraz czeSciej przychodzity i kupowaty te stodkie figurki.

Kiedy za$ surowy mistrz dowiedziat sie, jakim powodzeniem cieszy sie
ciasto przyrzadzone przez jego pracownika, poszedt do Mikotaja i pogodzit
sie z nim. Powiedziat: ,,Odtad bedziesz wypiekat u mnie te piernikowe sowy
i matpy, a ja zapewnie ci prace do konca moich dni”. | od tego czasu mistrz
z czeladnikiem wypiekali tylko stodkie ciasta, do ktorych zaczeli dodawacl
przyprawy korzenne, takie jak: gozdziki, cynamon, pieprz, imbir i gatka muszka-
totowa, a nawet stodkie migdaty oraz smaczne skorki cytrynowe i pomaranczo-
we. Mieszkancy Torunia, nie wiedzac jak nazwac te stodkie ciasteczka zaczeli
mowic¢ o nich pieprzne ciastka, czyli pierniki, gdyz smak ich byt rzeczywiscie
pierny. Mikotaj zas$ co chwilke wymyslat nowe ksztatty dla tych smakotykow,
aby kazdego dnia zadziwi¢ torunczykow czyms$ nowym i niespotykanym.

W takich to okolicznosciach, mozna powiedzie¢, ze przez przypadek,
narodzit sie torunski piernik, a czeladnik Mikotaj stat sie pierwszym piernika-
rzem, ktory nie tylko wymyslit nowe ciasto, ale i nadat mu nowe, niespotykane
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dotad ksztatty. Z czasem za$ zaczeto wykonywac formy drewniane i wyciska¢
z nich rézne pierniki.

Po $mierci mistrza czeladnik Mikotaj objat jego warsztat i sam zostat mi-
strzem - pierwszym mistrzem piernikarskim. Od tego czasu zaczeto go nazy-
wac Mikotaj Czan lub Nikolas Czan od nazwy jednej z przypraw korzennych,
ktérych uzywat, a ktora nazywala sie czaneks0.

Przedstawione podanie nie tylko ttumaczy powstanie wysmienitych
piernikéw, ale réwniez wskazuje na geneze nazwiska jednego z pierw-
szych torunskich piernikarzy, o ktdrym wspominajg zrédta historyczne.

Oprdcz pieciu najpopularniejszych wersji lokalnego podania o to-
runskim pierniku, zaprezentowanych powyzej, pojawiajg sie réwniez
inne opowiesci dotyczace tego przysmaku. Historie torunskiego wy-
pieku, juz nieco zapomniang przez wspo6tczesne opracowania, opowia-
da m.in. Tadeusz Petrykowski. Autor przywotuje podanie zaprezento-
wane z kolei przez Elize Pattner. Opowies$¢ byta rdwniez opublikowa-
na w pamigtkowej broszurze, kt6ra zostata wydana z okazji 50-lecia
fabryki Thomasa Hermanna. Miody chtopak - Gottlieb (w broszurze
pamigtkowej Hermann) postanawia zosta¢ piekarzem. Dzieki sied-
miomilowym butom, otrzymanym od pustelnika, przenosi sie z Toru-
nia do Szwajcarii. Tam uczy sie piekarstwa. Ucieka jednak ze wspo-
mnianego panstwa i zdobywa od elféw przepis na piernik. Po powro-
cie do Torunia wypieka smakowite ciastka, ktore przynoszg nie tylko
stawe piernikarzowi, ale i nadwislanskiemu miastu5L

Inna toruniska opowies¢ wigze poczatek wypieku piernikéw z naro-
dzinami Chrystusa, co zbliza fabute do religijnych legend. Wedtug
tego opowiadania pasterze, ktorzy oddali pokton Jezusowi, zostawili
w tym czasie w piecu chleb. Wypiek stat sie ciemniejszy i zrobit sie
stodki. Pasterze uznali calg sytuacje za kolejny cud, ktory sie wydarzyt
tego dnia. Autor pordwnuje smak i wyglad chleba wypiekanego przez
pasterzy do torunskiego piernika: ,,na zewnatrz ciemny i mato cieka-
wy, podobny do biednej betlejemskiej stajenki i tak jak ona kryje
w swym wnetrzu niespotykane nigdzie wspaniatos$ci”’s2

50 B. Frackowski, Legendy i opowiesci, s. 53-55.
51 T. Petrykowski, Torun, s. 38-39.
52 B. Frackowski, Legendy i opowiesci, s. 21.
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Toruriskie podania lokalne staly sie rdwniez inspiracjg do tworze-
nia nowych, wspotczesnych opowiadan, dotyczacych historii powsta-
nia stodkiego wypieku. Wojciech Streich, wskazujac, ze znajdujace sie
w zbiorach miejscowe opowiesci nie sg zgodne z prawda historyczna,
postanowit stworzy¢ nowa, witasng wersje podania. Autor stwierdzit,
ze: ,poniewaz juz pewnie nigdy nie dowiemy sie prawdy, wymyslitem
legende, ktdra jest jeszcze jedng prébg wyjasnienia tej zagadki”53
Wedtug jego wersji, w Toruniu mieszkat piekarz o imieniu Mateusz,
z zong i czwarka dzieci. Pewnego dnia mistrz spotkat handlarza, ktory
uraczyt go stodkim ciastkiem o korzennym smaku. Mateusz zapragnat
wypieka¢ podobne przysmaki. W zwigzku z tym postanowit zdoby¢
tajemniczy przepis. Niestety, kupiec z Indii zniknat. Bohater podania
bardzo sie zmartwit tym faktem. Probowat sam upiec niezwykie cia-
steczka, ale mu sie nie udawato. Mateusz przestat pracowac, nie wy-
chodzit réwniez z domu. Po roku mistrz spotkat dawnego znajomego -
kupca, jednak obywatel Indii nie chciat zdradzi¢ mu tajemnicy, ktorej
treScig byt przepis na przepyszne ciastko. Handlowiec udzielit Mateu-
szowi tylko jednej rady, moéwigc: ,,Mateuszu [...] nie zamykaj sie
w domu, idZ czasami na spacer, rozejrzyj sie, takie piekne taki macie
wokot Torunia, a tam tyle pieknych kwiatéw, ktére swym zapachem
wabig roje pszcz6t’54 Mistrz piekarski przez dtugi czas nie magt roz-
wigzac frapujacej go zagadki. Pomogta mu w tym jednak jego cérka
Katarzyna, ktéra przyniosta ojcu - na pocieszenie - bukiet polnych
kwiatow. Dzieki podarunkowi corki Mateusz zrozumiat, ze kupiec
uzywat do stodkich ciastek miodu, robionego z polnych kwiatkéw
przez pszczoty. Bohater nazwat stodkie ciastko , katarzynkg”, na czes¢
swojej corki, dzieki ktorej rozszyfrowal przepis na stodki piernik.
Mistrz stat sie bardzo szanowanym i docenianym obywatelem nadwi-
$lanskiego miasta, gdyz jego wypiek rozstawit grod na catym Swiecie.

Autor nowej wersji podania dodaje nawet, ze na Starym Rynku
w Toruniu miat stang¢ pomnik Mateusza z piernikiem w reku. Jednak
przygotowywany przez rzezbiarza monument zostat zniszczony przez

53W. Streich, Opowies¢, s. 69.
54 1bid., s. 72.
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kule armatnig, ktéra wpadta do pracowni podczas wojny. W przedsta-
wionym podaniu, co tatwo zauwazy¢, stodki piernik ,,przywedrowat”
do Torunia wraz z tajemniczym handlarzem z Indii. Jednak dzieki
bohaterowi opowiadania - Mateuszowi, korzenne wypieki zostaty
rozpowszechnione w Toruniu, w Polsce i w Europie.

Bez watpienia bardzo niekonwencjonalng teorie powstania toruni-
skiego piernika zaproponowat Tomasz Szlendak. Autor, w kryminalnej
powiesci Leven, tak przedstawit geneze powstania ciastka - ,kata-
rzynki”:

[Katarina] zeskoczyfa z ciasta, strzepata z ksztattnego zadka piernikowe
resztki i odwrocita sie, by oceni¢ straty. W lezacym na tawie dojrzewajacym
pierniku pupa odcisneta zabawny wzér. A gdyby tak, pomyslata, masujac
schtodzong pupe, doda¢ do tego jeszcze jeden tyleczek, skierowany
w przeciwng strone? Albo jeszcze jeden, na samym dole? O tak, to jest to!
Klasneta w dionie i jeta wycina¢ w ciescie odkrytg przed chwilg forme5

Ksigzka, ktorej fragment zostat przywotany powyzej, opowiada
0 Mikotaju Levenie - handlowcu usitujacym znalez¢ zabdjcédw rajcow,
aby wstgpi¢ do kupieckiego bractwa. Powies¢ nawigzuje do miejsc
lzdarzeh zwigzanych z historig Torunia. Autor rozwija réwniez inne
torunskie podanie - O flisaku i zabach. Przytoczony fragment, doty-
czacy wynalezienia oryginalnego ksztattu piernika, jest przyktadem
trywializacji, a nawet wulgaryzacji lokalnego podania. Autor mdgt
pozwoli¢ sobie na tego typu zabieg, gdyz opowies¢ o Katarzynie jest
dobrze znana, zakorzeniona i osadzona w lokalnych realiach, a wiec
kazdy torunianin dostrzeze zaproponowang przez pisarza zabawe
konwencja.

Zarowno ,piernikowe” opowiesci, jak i wszystkie podania lokalne
spetniajg wiele okreslonych funkcji spotecznych. W zaprezentowa-
nych opowiadaniach $wiat przedstawiony wydaje sie tajemniczy, za-
gadkowy i nieprzenikniony. Przywotane narracje ukazujg niesamowite
i magiczne wiasciwosci miejsc oraz zwigzanych z nimi postaci. Gtow-
nym zatozeniem podan jest bowiem konstruowanie niezwyktego wize-
runku danej miejscowosci oraz ,,swoista mityzacja miasta, pojmowana

% T. Szlendak, Leven. Opowie$¢ o torunskim kupcu, krwawych zbrodniach, $pie-
wajacych zabach i czupurnejpiekareczce, Krakéw 2008, s. 202-203.
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jako zespot dziatan narracyjnych nastawionych na budowanie wize-
runku grodu jako miejsca nie tylko pieknego, niepowtarzalnego, wy-
rézniajacego sie sposréd innych mu podobnych, ale jako miejsca pra-
dawnego, ktorego poczatki siegajg zamierzchtych czasow”ss.

W kazdej z zaprezentowanych wersji opowiesci wystepujg szczego-
ty odnoszace sie do miejsc zwigzanych z Toruniem, do historycznych
wydarzen, bohateréw i postaci, ktérych nazwiska utrwalone sg w zr6-
dtach z przesztosci. W lokalnych opowiadaniach pojawiajg sie miedzy
innymi: Brama $w. Katarzyny, bramy Chetminska, Klasztorna oraz
Zeglarska, kosciot Swietych Jandéw oraz Dwor Artusa. Akcja niekt6-
rych opowiastek dzieje sie przy ulicy R6zanej, na Rynku Staromiej-
skim - w okolicach Ratusza, ktory w wiekach srednich tgczyt funkcje
administracyjne, kupieckie i sgdowe. Autorzy wspominajg réwniez
o dwéch torunskich klasztorach zamieszkanych przez siostry benedyk-
tynki oraz cysterki. Wiekszo$¢ z wymienionych miejsc do dzisiaj
mozna odnalez¢ na planie Torunia. O innych pamieé przetrwata tylko
dzieki zrédtom historycznym oraz lokalnym opowie$ciom. Katarzyna
wraz z ojcem mieszkata na przedmie$ciach - w Trzeposzu, gdzie rze-
czywiscie w 1259 r. powstat mtyn, ktory, niestety, nie zachowat sie do
czasOw wspoétczesnychs7. Takze Brama $w. Katarzyny oraz Brama
Chetminska nie przetrwaty do dzi$ss.

Bohaterowie biorg rowniez udzial w wydarzeniach zwigzanych
z lokalnymi $wietami i obchodami, przyktadowo przygotowujg pierni-
ki na odpustowy kiermasz, ktory odbywat sie 25 listopada. Autorzy
przywotujg takze inne wydarzenia zwigzane z historig miasta. Benon
Frackowski wspomina o wizycie kréla Polski w Toruniu. Z pewnoscia
wzorcem dla wskazanego zdarzenia byly, stwierdzone przez historykow,
odwiedziny nadwislarskiego miasta przez polskich wtadcow. Z opowie-
$ci nie dowiadujemy sie jednak, ktéry z kroldw jest bohaterem opowia-
danej historii, a wiadomo, ze w ciggu wiekdéw z wizytg do Torunia

5% V. Wrdéblewska, O toruniskich, s. 26.

57 K. Mikulski, Dzieje dawnego Torunia, Moéwig wieki. Magazyn historyczny
2006, nr 2 (554).

58 http://www .turystyka.torun.pl/index.php?strona=204#katarzyny, 16.11.2010,
godz. 13:34.
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przybyto az dwunastu wtadcow. W zwiazku z tym kazdy z nich mogt
by¢ inspiracjg dla miejskich narracji. Autor wspomina réwniez o na-
daniu miastu przywileju wypieku piernikdw, co rzeczywiscie zdarzyto
sie w 1577 r., a wspomniane uprawnienie umozliwito torunskim pier-
nikarzom sprzedaz swoich wypiekéw na krdlewskich jarmarkach@o.

O nieurodzaju, gtodzie i tzw. czarnej $Smierci wzmiankuje z kolei
Tadeusz Petrykowski. Wzorzec do opisanego wydarzenia rowniez daje
sie odnalez¢ w zrédtach historycznych. Wedtug naukowych opraco-
wan, sytuacja w miescie na przetomie XVII i XVIII w. byta bardzo
trudna. Nieznosne warunki byty wynikiem oblezen, pozaréw oraz
dzumy (1708-1710)6L Autorzy odwotujg sie takze do genezy przyby-
cia Krzyzakéw na tereny Polski: ,,Ksigze Konrad Mazowiecki sprowa-
dzit na ziemie chetminska zakonnikdw Najswietszej Marii Panny Do-
mu Niemieckiego w Jerozolimie popularnie zwanych Krzyzakami”62
Zroda historyczne wskazuja, iz zdarzenie rzeczywiscie nastapito w
1228 r.@3 Toruniskie narracje wspominajg tez o zatozeniu dwéch torun-
skich klasztorow zenskich: benedyktynek, ktéry powstat w 1311 r.
przy kosciele i szpitalu Swietego Ducha, oraz cysterek, ktérych klasz-
tor miescit sie przy kosciele $w. Jakuba64.

Niezwykte opowiesci odnosza sie réwniez do postaci zwigzanych
z historig Torunia. Niektore z wersji lokalnego podania catkowicie
poswiecone sg piekarzowi - Mikotajowi. Wedtug ustalen historykow,
jednym z pierwszych torunskich piernikarzy byt wiasnie Mikotaj
Czan, zyjacy w X1V w.6b Inne warianty przywotujg konkretnych krzy-
zackich zakonnikéw, przyktadowo komtura Heinricha v. Plotzkeg,
torunskich mynarzy i rzemie$lnikéw.

5 M. Biskup, Krdélowie polscy w Toruniu. Szkice, Torunh 1984, s. 34.

60Z. Herbert, Maty traktat, s. 619.

61 S. Cackowski, W czasach Rzeczypospolitej szlacheckiej (1454-1793), [w:] To-
run dawny i dzisiejszy. Zarys dziejow, red. M. Biskup, Warszawa-Poznan-Torun
1983, s. 214-222.

62 B. Frackowski, Legendy torunskie, s. 25-26.

63J. Uminski, ToruA w 3 dni, Sporti Turystyka- Muza SA, Warszawa 2005, s. 26.

64 A. Czacharowski, Torun $redniowieczny (do roku 1454), [w:] Torun dawny i
dzisiejszy, s. 96.

6 M. Sydow, Najciekawsze, s. 80.

66 T. Petrykowski, Torun, s. 37.
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Wskazane miejsca, nazwy geograficzne, postacie, wspominane wy-
darzenia oraz towarzyszgce im daty przyczyniajg sie do uwiarygodnie-
nia opowiadanych historii. Lokalne nazwy, znane i bliskie mieszkan-
com miasta, przekonujg czytelnika, ze przedstawiony w opowiadaniu
$wiat jest prawdziwy i rzeczywisty6/. Ponadto niektére z przywota-
nych miejsc oraz zabytkéw mozna oglada¢ wspétczesnie, a w konse-
kwencji mie¢ mozliwos¢ obcowania z przesztoscigfs.

Jednakze, pomimo stosowanych zabiegow uwierzytelniajacych,
ustalenia archeologéw i historykow odgrywajg w podaniach lokalnych
zdecydowanie drugorzedng role. Historyczne dane zrédtowe, nawigzu-
jace do poczatkéw wypieku korzennych ciastek w Toruniu, bardzo
czesto wskazujg tylko nazwiska pierwszych piernikarzy oraz wiek lub
lata, w ktdrych zyli. We wspomnianych informacjach nie ma nic nie-
samowitego i szczeg6lnego. Owe dane sg mato intrygujace czy fascy-
nujace dla przecietnego mieszkanca grodu nad Wistg. Zdecydowanie
bardziej bliska i swojska jest dla obywateli Torunia opowie$¢ lokalna.
W zwiazku z powyzszym informacje potwierdzone naukowo bardzo
czesto sg w ,piernikowych” podaniach zmieniane, dzieki fantazji
ludzkiej uzupetniane czy modyfikowane®.

W lokalnych opowiesciach, ktore dotycza powstania torunskiego
przysmaku, mozna odnalezé, obok bohateréw istniejgcych realnie,
takze bohaterow fantastycznych. Nalezg do nich: Mysi Krél, Krélowa
Pszczét oraz elfy. Jak wskazuje Justyna Zysk, owe postacie odgrywaja
w lokalnym podaniu szczegdlng role. Wedtug autorki: ,,zdajg sie by¢
straznikami kodeksu wartosci ludowych i kazde przekroczenie jego praw
objawia sie ich ingerencjg w rzeczywisto$¢ ludzkg”70. Krzywdzona
przez macoche Kasia otrzymuje pomoc od Mysiego Krola, a w obronie
biednego, lecz dobrego, pracowitego i wiernego czeladnika staje Kro-
lowa Pszcz6t. Pomimo motywow zmys$lonych oraz wystepowania posta-
ci fantastycznych, Swiat przedstawiony umiejscowiony jest w realnej

67 V. Wréblewska, O toruniskich, s. 26.

68J. Zysk, Podania, s. 17.

6 V. Wroblewska, Torunski aniot w historii i literaturze, [w:] Aniot w literaturze iw
kulturze, red. J. Lugowska, J. Skawinski, Wroctaw 2004, s. 359.

70J. Zysk, Podania, s. 13.
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czasoprzestrzeni, wiec opowie$¢ niejako spaja sie z rzeczywistoscia.
Fantastyczni bohaterowie scaleni sg z realnym czasem i przestrzenig7L

Oprécz wskazanych funkcji warto réwniez wspomnie¢ o znaczeniu
dydaktycznym i poznawczym omawianych opowiadan. Lokalne opo-
wiesci upowszechniajg wiadomosci dotyczace dziejéw miasta Torunia
oraz informacje odnoszgce si¢ do waznych wydarzen historycznych.
Przy okazji poszerzajg wiedze w zakresie kulturowego dziedzictwa
regionu, lokalnych tradycji oraz symboli grodu.

Podania lokalne mogga réwniez przenosi¢ i przekazywaé treSci mo-
ralne, Swiatopoglagdowe oraz aprobowane przez dane spoteczenstwo
normy72 Preferowanymi warto$ciami, wystepujagcymi w ,,piernikowych”
podaniach, sa bowiem uczciwo$¢, pracowito$¢, oszczednos$é i pogoda
ducha. W opowiadaniach korzystny wizerunek bohatera kreowany jest
takze przez akcentowanie jego katolickiej wiary. Na przykiad Mateusz
byt bogobojny, Kasia - dziekujac za przystuge - mowita: ,Bog za-
pta¢”. Dziewczynka réwniez przed rozpoczeciem pracy w warsztacie
czynita znak krzyza73

Warto rowniez zauwazy¢, iz w prezentowanych opowiesciach dobro
zawsze zostaje nagrodzone. Elfy pomagajg pracowitej, skromnej i ko-
chajacej ojca Kasi. Dzieki wysitkowi mtodej dziewczynki rodzina ma
mozliwo$¢ utrzymania sie. Ponadto trud i ciezka praca przynoszg sta-
we nie tylko Katarzynie, ale i calemu miastu. Z kolei za uratowanie
pszczotki czeladnik Bogumit otrzymuje tajemniczy przepis na prze-
pyszne pierniki, dzieki ktéremu moze poslubi¢ ukochang, dostaje takze
awans, a jego przysmaki sg znane w catym Toruniu, w Polsce, nawet
w Europie. Podobnie uczynnos$é i zyczliwo$¢ siostry Katarzyny zostajg
nagrodzone. Mysi Krol ujawnia, gdzie znajduje sie piernikowe ciasto,
dzieki czemu zakonnica ratuje przed Smiercig mieszkaricow Torunia.
We wskazanym podaniu odgrywa ona takze role opiekunki, ktora bro-
ni obywateli przed niszczycielskim dziataniem choréb, gtodu i ,,szale-
jacej” w miescie epidemii.

71 1bid., s. 10.
72 M. Bernacki, M. Pawlus, Stownik gatunkéw literackich, Bielsko-Biata 1999, s. 191.
73 E. Hyciek, Torunskie legendy, s. 40.
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W piernikowych” podaniach - jak wida¢ - mozna odnalez¢ od-
zwierciedlenie opozycji ,,dobro - zt0”. Pozytywnymi bohaterami przy-
ktadowo sa: Kasia, schorowany ojciec, siostra zakonna czy miody
czeladnik Bogumit. Negatywne postacie to natomiast zta macocha,
ktéra nie znosita Kasi, znecata sie nad dziewczynka, urzadzata awan-
tury, kot oraz mgz macochy.

Ciekawym zagadnieniem, pojawiajacym sie w ,,piernikowych” po-
daniach, jest motyw krzyzacki, co wyraznie nawigzuje do przesztosci
Torunia. Wedtug zrodet historycznych, osada znajdujgca sie nad Wisky
otrzymata prawa miejskie z nadania zakonu krzyzackiego. Wydarzenie
nastapito 28 grudnia 1233 r.74 Pod panowaniem krzyzackim dyna-
micznie rozwijaty sie handel i rzemiosto, miasto otrzymywato przywi-
leje, nalezatlo do Zwigzku Miast Hanzeatyckich. Z drugiej strony, Za-
kon ograniczat ekonomiczne inicjatywy mieszczan, wybuchaty anty-
krzyzackie powstania, przez okoto 300 lat byt polskim utrapieniem?.
Rownie niejednoznaczng postacia sg zakonnicy w opowiesciach o miej-
scowym wypieku. W jednej z wersji Krzyzacy wznoszg zenski klasztor
dla uwiezionych przez Litwinéw dziewic, zapewniajg im godne zycie,
opiekujg sie nimi. Siostra Katarzyna wynajduje w tym czasie piernik -
»katarzynke”. Wedtug podania, po pewnym czasie siostry naduzywajg
pomocy Krzyzakéw i wsparcie Zakonu ustaje. Benedyktynki same
muszg stara¢ sie 0 swoje utrzymanie.

Inny wariant od samego poczatku nakre$la negatywny wizerunek
Zakonu: biorg do niewoli dziewice, nie wspierajg mieszkanek klaszto-
ru, tylko dzieki piernikom siostrom udaje sie zarobi¢ pienigdze na
wiasne wyzywienie. Omawiane zagadnienie pojawia sie takze w pozo-
statych podaniach lokalnych, ktére nie nawigzujg do tematyki torun-
skiego przysmaku. W opowiesci odnoszacej sie do powstania Krzywej
Wiezy Krzyzak wystepuje w charakterze grzesznika76.

ToruA w lokalnych, ,,piernikowych” podaniach przedstawiany jest
jako miasto przyjazne i ,kulinarne”. Autorzy akcentujg fakt, ze torun-
scy rzemieslnicy byli doskonatymi piernikarzami, ze byto ich wielu, ze

7AT. Borawska, H. Rietz, Torun. Maty przewodnik, Torun 1997, s. 12.
75J. Uminski, Torun, s. 26-28.
76Zob. B. Frackowski, Legendy torunskie, s. 20-22.

39



wynalezienie piernika nie byto jednorazowym epizodem w historii
miasta: ,wielu byto mistrzéw trudnigcych sie wypiekaniem pierni-
kéw”77, ,,przed wiekami mieszkato w miescie wielu mistrzow trudnia-
cych sie wypiekiem tych przysmakdéw”78 Dzieki wystepujacym wat-
kom kulinarnym ToruA przedstawiany jest w podaniach jako miasto
niezwykle goscinne.

Opowiadania te sg rowniez swego rodzaju wizytéwkga grodu Koper-
nika. Zamieszczane w przewodnikach turystycznych oraz na stronach
internetowych promujacych gréd i jego zabytki, zachecajg do odwie-
dzenia miasta i kupowania zwigzanych z nim smakotykéw. Przed przy-
jazdem do Torunia rozbudzajg ciekawo$¢ odwiedzajacych i motywuja
do zapoznania sie z okreslonymi atrakcjami turystycznymi. Podania
opowiadane przez przewodnikdéw podczas przechadzek po Staréwce,
chetnie stuchane zaréwno przez najmtodszych, jak i przez dorostych,
pozostajg w pamieci odwiedzajacych dituzej niz konkretne daty i fakty,
ktére ustalili historycy.

Podania lokalne majg rowniez wptyw na konstruowanie sie wiezi
pomiedzy obywatelami danego regionu a zamieszkiwanym przez nich
terytorium. Mieszkaricy w przesztosci tego obszaru odnajdujg po-
twierdzenie wilasnej tozsamosci - nie tylko lokalnej czy regionalnej,
ale réwniez narodowej. Wedtug Justyny Zysk, podania lokalne ,,popu-
laryzujgc wartosci i osiggniecia kulturalne »matych ojczyzn«, utrwala-
ja je w zbiorowej swiadomosci narodu”79.

Utrwalony w podaniach wizerunek miasta jest wyrazem zachwytu,
przezy¢ i refleksji dawnych i wspotczesnych mieszkancéw grodu badz
os6b zauroczonych gotyckim grodem. Podaniowe ujecia piernikowej
historii nadwislanskiego miasta sprawiajg, ze Torun postrzegany jest
jako miejsce wyjatkowe i niepowtarzalne. Pojawiajacy sie w licznych
przekazach, takze literackich, miejski wypiek wystepuje jako jeden
z elementow opisu, staty sktadnik kulturowego krajobrazu miasta, co
odzwierciedla jego niezwykty charakter. Dzieki motywowi piernika
Torun jawi sie takze jako wazne centrum handlowe, odgrywajgce

77 E. Hyciek, Torunskie legendy, s. 40.
78 B. Frackowski, Legendy torunskie, s. 17.
7J. Zysk, Podania, s. 10.

40



istotng role w gospodarce kraju; jako miasto potrzebne, wazne niegdys$
na szlaku kupieckim. Jednocze$nie gréd Kopernika przedstawiany
bywa rowniez w lokalnych opisach jako miejsce goscinne, przychylne
zarowno dzieciom, ktdére uwielbiajg stodycze, jak i dorostym, ktérzy
chetnie torunski piernik spozywaja.

The Torun Gingerbreads in History and Local Tales

The Torun gingerbreads are one of the most distinctive elements of
Torun’s history and tradition. Yet not only inhabitants of the city of Coperni-
cus associate them with that place. Their unique taste is also highly valued by
the foreigners. The well-developed apiculture in the neighborhood of the city
strongly and directly contributed to the Torun gingerbread craft. One of the
first Torun gingerbread bakers, who were mentioned in the historical records,
was Nikos Czan, who lived in the 14th century. The other one Henryk Kuche
was active long before the Battle of Grunwald in 1410. In the year 1577 the
Gingerbread Guild in Torurh was granted a royal privilege that enabled it to
sell its products at royal markets. Since then, one could observe a bitter rivalry
between gingerbreads bakers from Torun and Krolewiec; and it was Torun
that was successful.

In the 19th century the various branches of industry were developed.
Among others confectionery manufacturers were established; they focused not
only on gingerbread’s production, but also the production of sweets, i.e. com-
panies of Gustaw Weese, Hermann Thomas or Jan Ruchniewicz. Nowadays
the tradition of Torun gingerbreads is safeguarded by the ,,Kopernik” confec-
tionery.

Multi-layered history of Torun gingerbreads is reflected by various local
tales. In the vast set of Torun’s tales one can distinguish those that refer to the
origins of the gingerbreads and their unique taste (thanks to the fact that the
dough was enriched by honey and spices). Other tales refer to the origin of
»Katarzynka” (Catharin’s Gingerbread) and its unique shape. The image of the
city, encapsulated in the above mentioned tales, is the expression of admira-
tion, experiences resp. reflections of both former and current inhabitants of
Torun and visitors enchanted by the beauty of the city.
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Die Thorner Lebkuchen in Geschichte und értlichen Sagen

Die Thorner Lebkuchen spielen in der Geschichte und Tradition der Stadt
eine besondere Rolle. Der Leidenschaft fur dieses SiiRgebédck haben nicht nur
die Bewohner der Stadt des Kopernikus, sondern auch Auslander gefrohnt.
Die in der Umgebung der Stadt erfolgreich betriebene Zeidlerei und Imkerei
hat besoders gute Entwicklungsmdglichkeiten fir das hiesige Lebkuchen-
handwerk geschaffen. Ein thorner Lebkuchenbécker, ein gewisser Nikos Czan,
wurde erstmals im 14. Jahrhundert in schriftlichen Quellen erwéhnt. Ein
weiterer - Henryk Kuche - war schon lange vor der Schlacht bei Tannenberg
in der Stadt tatig. Im Jahre 1577 wurde der thorner Lebkiichlerzunft ein Privi-
leg verliehen, das den Verkauf des Gebécks auf kéniglichen Jahrmérkten be-
willigte. Schon damals begann die Rivalitdt zwischen den thorner und kénigs-
berger Lebkuchenbéckern, die letztlich zugunsten der Thorner entschieden
wurde. Im 19. Jahrhundert begann die Entwicklung einer industriellen Herstel-
lung dieser StBware. Zu den damals bekanntesten Produktionsbetrieben ge-
horten die Anlagen von Gustav Weese, Herman Thomas und Jan Ruchniewicz.
Sie produzierten nicht nur Lebkuchen sondern auch andere SuRigkeiten. Heute
greift die SuRwarenfabrik ,,Kopernik” auf die Tradition der thorner Lebkuchen-
backer zuriick.

Die vielschichtige Geschichte der Thorner Lebkuchen spiegelt sich in den
lokalen Erz&hlungen und Sagen wider. Es gibt z. B. Erz&hlungen welche die
Geschichte des Lebkuchengebécks erldutern und seinen vollen und einzigarti-
gen Geschmack der sorgfaltigen Auswahl besonders erlesenen Gewdrzen und
Honigarten zuschreiben. Andere Erzdhlungen beinhalten eine Deutung der
besonderen und einzigartigen Gestalt dieser Gebéckart. Sie wird mit dem
Kosenamen Kathrina (Kathrinchen) in Beziehung gesetzt.

Das Bild der Stadt welches in den genannten Sagen festgehalten wurde,
zeugt von der Intensitdt der Erlebnisse und Reflexionen der ehemaligen und
jetzigen Einwohner und Besucher, die durch die Schonheit dieser gotisch
gepragten Stétte bezaubert wurden.
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