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Na przestrzeni ostatnich dwudziestu lat mozna zaobserwowaé istotne zmiany
w zachowaniach konsumenckich i nawykach zywieniowych mieszkaicéw krajéw
wysoko rozwinietych. S3 one zwigzane z przywigzywaniem coraz wickszej
wagi do selekcji jedzenia ze wzgledu na aspekty takie jak: wartosci odzyweze,
wplyw produkeji artykuléw spozywezych na srodowisko, a takze dobrostan
zwierzat, co skutkuje krétkoterminows badz trwalg rezygnacja z réznych
produktéw. Coraz czgéciej mozna réwniez odnotowacé zjawisko eliminacji catych
grup artykuléw spoiywczych na przyklad zawierajacych gluten czy migso.

Foie gras, przedmiot n1n1erzego artykulu, jest n1etypowym przykiadem
produktu pochodzenia zwierzecego, ktérego spozywania odmawiaja nie
tylko zadeklarowani wegetarianie. Wynika to z kontrowersyjnego sposobu
pozyskiwania tego delikatesu. W wielu paristwach nalezacych do Unii Eu-
ropejskiej, ale tez w Izraelu czy, do niedawna, Kalifornii produkowanie foie
gras metodg tradycyjna (poprzez silowe dokarmianie gesi badz kaczek) byto
lub jest prawnie zabronione (Parsons i Pierson, 2015). Mimo to od wielu lat
obserwuje si¢ wzrost globalnej konsumpcji tego produktu (Report of the
Scientific Committee on Animal Health and Animal Welfare, 1998: 52).
Réwnoczesnie wzrasta liczba obroficéw praw zwierzat walczacych o catko-
wite zakazanie jego produkcji. We Francji, gdzie przysmak ten uznaje si¢ za
element kulturowego dziedzictwa narodowego, 21 listopada ogloszono nawet
dniem przeciwko foie gras — ,World Day Against Foie Gras”. Takie dziatania
wplywaja na zmiany w podejsciu do tego produktu.

Niniejszy artykul ma na celu przedstawienie foie gras z perspektywy kul-
turowej. Pierwsza czg¢$¢ pracy zostala poswiecona definicji, a takze historii
tego delikatesu na §wiecie. Druga zas dotyczy sporu pomiedzy zwolennikami
i przeciwnikami foie gras.

Pozyskiwanie foie gras —
sedno kontrowersji

Foie gras (Rozporzadzenie Komisji [WE] NR 543/2008) to watroba dokar-
mianych silg (ang. force-feeding) kaczek badz gesi. Od prawie pigédziesieciu
lat najczesciej pozyskuje si¢ otluszczone watroby kaczek rasy Mulardduck,
ktéra powstata w wyniku skrzyzowania dzikiej kaczki pizmowej (fac. Ca-
irinamoschata) i kaczki domowej (Yac. Anas Platyrhynchos). Warto zwrécic
uwage na to, ze dzikie kaczki zazwyczaj sg ptakami migrujacymi i gromadzg
w watrobie tluszcz na zime, natomiast u kaczek pizmowych nie dostrzezono
takich tendencji (Report of the Scientific Committee on Animal Health and
Animal Welfare, 1998: 60).
Proces karmienia kaczek sklada si¢ z czterech okreséw:

* Okres 1. Nazywany z taciny ad /ibitum, w trakcie ktérego zwierzeta jedza
tyle, ile chca. Okres ten trwa pie¢ tygodni.

¢ Okres 2. Karmienie ograniczone do jednego positku dziennie wazacego sto
osiemdziesigt graméw. Okres trwa od szdstego do jedenastego tygodnia
zycia kaczek.

* Okres 3. Dziesi¢¢ dni wstepnego force-feeding, podczas ktérego codziennie
zwigksza si¢ racj¢ zywieniowa kaczki o dwadziescia graméw (do trzystu
osiemdziesieciu graméw na dzien).

* W drugim i trzecim okresie jedzenie jest dostgpne raz dziennie przez
krotki czas (nie wigeej niz pigtnascie minut).
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* Okres 4. Trwa czternascie dni i jest to tak zwany wlasciwy force-feeding.
Podczas tych dwéch tygodni kaczki otrzymuja sita dwa positki dziennie,
zaczynajac od porcji stu dziewieédziesigeiu graméw na positek pierwszego
dnia, dochodzacej do okolo czterystu pigédziesieciu graméw ostatnie-
go (Report of the Scientific Committee on Animal Health and Animal
Welfare, 1998: 29).

Starozytne zréodta przysmaku

Pierwszymi zwierzetami, z jakich pozyskiwano sttuszczone watroby, byly gesi.
Kevin C. MacDonald i Roger Blench, autorzy rozdziatu Gesi w The Cambridge
World History of Food, wskazuja, ze jest to jeden z gatunkéw zwierzat, ktére
tatwo oswoic i proces ich udamawiania zachodzil wielokrotnie (MacDonald
i Blench, 2000: 529). Najprawdopodobniej szare gesi wystepowaly juz 3000
lat p.n.e. w poludniowo-wschodniej Europie, jednak ze wzgledu na brak
archeologicznej dokumentacji uznaje sig, ze dopiero w Egipcie, jako pierw-
szym regionie $wiata, praktykowano ich hodowle (MacDonald i Blench,
2000: 529). Najwczesniejsze dowody pochodza z okresu Starego Paristwa
7 27723—2300 p.n.e. — s3 to ryciny przedstawiajace gesi trzymane na podworkach
w ciasnych klatkach.

Istnieje przynajmniej kilka teorii dotyczacych odkrycia przez czlowieka
sposobu pozyskiwania foie gras. Zgodnie z jedng z nich, bylo to zwigzane
z procesem udamawiania gesi poprzez tapanie dzikich okazéw i tuczenie ich
do takiej wagi, by nie mogly wznies¢ si¢ w powietrze (MacDonald i Blench,
2000: 529). Wedlug historyka Rogera Caratiniego odkrycie foie gras nalezy
wigzaé z praktyka sktadania ofiar powszechna w starozytnych cywiliza-
cjach (French Interprofessional Committee for Fattened Waterfowl, 2005: 3).
Najszlachetniejsze czgsci zwierzecia byly ofiarowywane bogom, a wéréd nich
jedng z najbardziej pozadanych byta watroba dzikich gesi. Autorka Historii
naturalnej i moralnej jedzenia, Maguelonne Toussaint-Samat, wykazata, ze
starozytni Egipcjanie przypadkiem odkryli foie gras — fapiac szykujace si¢
do dalekiego lotu okazy. Ptaki te mialy bowiem tendencje¢ do nadmiernego
przejadania si¢, ktére skutkowalo stluszczeniem watroby, co dawalo im
zapasy energii, by przetrwa¢ zime i wytrzyma¢ dlugie podréze. Niektére
z nich przybieraly nawet 5o proc. dotychczasowej wagi. Egipcjanie zadni tego
smakolyku czesciej niz tylko w okresie naturalnego przybierania na wadze
ptakéw, opanowali metod¢ dokarmiania gesi (Toussaint-Samat, 2002: 396).
W Luwrze mozna zobaczy¢ ryciny ze starozytnego Egiptu, na ktérych pokazany
jest proces dokarmiania gesi i kaczek przez specjalne lejki (Toussaint-Samat,
2002: 395). Jak opisuje Maguelonne Toussaint-Samat: ,Liczne malowidta na
ten sam temat, podobnie jak obrazy przedstawiajace kosze pelne ttustych gesi,
wszystkie z czaséw V Dynastii, $wiadczg o tym, Zze w 11 tysiacleciu przed
nasza erg tuczenie gesi bylo zwyczajng praktyka” (Toussaint-Samat, 2002:
396). Co cickawe, Joachim Boessneck, na ktérego powotuja si¢ MacDonald
i Blench, wskazal, ze przedstawienia gesi pochodzace z Egiptu sugeruja, ze
byty to bardzo duze zwierzeta, przekraczajace nawet rozmiary wspélczesnych
ras handlowych. Moze to jednak wynika¢ nie z ich faktycznych gabarytéw,
ale ze sposobu ich obrazowania podyktowanego kultem tych zwierzat (Mac-
Donald i Blench, 2000: 529).
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Foie gras w Europie

W publikacjach archeologicznych trudno odnalez¢ informacje dotyczace
udomowienia gesi w Europie (MacDonald i Blench, 2000: 530). Jednym
z pierwszych dziel poswiadczajacych wystepowanie foie gras w tej cz¢sci §wiata
jest Odyseja, w ktérej Homer uzywa okreslenia ,utuczona ges” (Caro, 2009:
24.). Szacuje si¢ jednak, ze udomowienie gesi mialo w Europie miejsce duzo
wczesniej, natomiast ich powszechna hodowla nastapita wraz z poczatkiem
czaséw rzymskich (MacDonald i Blench, 2000: 530). Rzymski polityk Kato
Starszy, zyjacy w 11 wieku p.n.e., w swoim dziele De agricultura opisal proces
karmienia gesi. Za t¢ czynno$¢ byli odpowiedzialni zydowscy niewolnicy, ktérzy
wkiadali gesiom do gardta kulki wilgotnej maki. Jeden z rzymskich smakoszy
i gastronoméw, Marcus Gavius Apicius, wynalazl nawet sposéb tuczenia
gesi suszonymi figami. Od metody Apiciusa pochodzita wéwcezas nazwa tej
potrawy — iecurficatum (iecur — Yac. ;watroba zwierzeca” i ficatum — tac. figa”;
Caro, 2009: 25). Wraz z upadkiem Cesarstwa Rzymskiego w 476 roku odeszta
praktyka niepohamowanego smakoszostwa i tym samym jedzenia foie gras.

Francuski delikates

Istnieje kilka teorii dotyczacych tego, w jaki sposéb ten przysmak powrdcil
na salony. Wedle pierwszej, foie gras zostalo ponownie odkryte w epoce
renesansu dzieki staraniom francuskich kucharzy, ktérzy dotarli do notatek
rzymskich mnichéw. Inna teoria glosi, ze rozproszeni po calej Europie
farmerzy utrwalili techniki tuczenia gesi, a potem przekazali je farmerom
z pétnocno-wschodniej Francii, ktérzy dali drugie Zycie tej siegajacej czaséw
antycznych tradycji. Jednak zgodnie z najbardziej popularng teoria, metody
produkeji foie gras przetrwaly dzigki zydowskim niewolnikom, ktérzy jako
jedyni byli odpowiedzialni za dokarmianie gesi (Caro, 2009: 25—26). Jak pisze
Toussaint-Samat: [ ...] iecurficatum, watrébka na figach stala si¢ dla Galéw
tlusta watrébkg par exellence, do tego stopnia, ze zapomnieli oryginalnej nazwy
iecur, zachowujac jedynie ficatur, ktére przeksztalcito si¢ w viir wieku w figido,
W XI1 W fedie, feie, wreszcie we foie gras...” (Toussaint-Samat, 2002: 370).

W 1651 roku ukazata si¢ pozycja Kucharz francuski, w ktorej przedstawiono
nowy nurt kuchni francuskiej. Ow trend polegal na odejsciu od dotychczaso-
wych praktyk takich jak stosowanie popularnych w sredniowieczu korzennych
przypraw czy serwowanie dan obfitych w cukier, ktére byly przysmakiem
kuchni renesansowej. W ksigzce pojawil si¢ takze nowatorski przepis na
Jfoie gras owinigte stoning i pieczone w popiele (Toussaint-Samat, 2002: 371).
W kolejnym wicku foie gras stalo si¢ juz integralng czescig francuskiej ga-
stronomii i migdzynarodowym symbolem wysokiego statusu spolecznego,
luksusu i elegancji (DeSoucey, 2010: 443). W ksiazkach kucharskich z tego
okresu przepisy na foie gras pojawialy si¢ coraz czesciej. Wsréd nich byta
miedzy innymi receptura na popularny po dzi§ dzieri pasztet sktadajacy
si¢ ze stluszczonych watrébek i trufli. Obecnie pasztety z wykorzystaniem

foie gras ustepuja watrébkom w wersji naturalnej, ktére sa produkowane
w poludniowo-zachodniej Francji (z dodatkiem alkoholu) oraz Alzacji (z do-
datkiem mieszanki przypraw). W 1993 roku rzad francuski wydal prawne
regulacje dotyczace nazewnictwa réznych produktéw zwierajacych foie gras.

Od lat siedemdziesiagtych xx wieku do dzis produkeja i konsumpcja foie

gras we Francji wzrosta trzykrotnie. Jest to podyktowane zmniejszeniem
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naktadéw finansowych na produkcje foie gras dzigki pozyskiwaniu go z tan-
szych w utrzymaniu i latwiejszych w hodowli kaczek. Nie bez znaczenia dla
obnizenia kosztéw produkeji bylo réwniez dotowanie badari Institut National
de la Recherche Agronomique (Francuskiego Narodowego Instytutu Badan
Rolnych — 1nrA) nad nowymi technologiami produkcji sttuszczonych watréb.
Od 1980 roku wprowadzono bowiem sterowane komputerowo, pneumatyczne
metody zywienia ptakéw, ktére daja mozliwosé nakarmienia zwierzecia w prze-
ciggu zaledwie kilku sekund. Dzigki tym zmianom foie gras stalo si¢ tarisze
i tatwiej dostgpne, co przez wielu francuskich hodowcéw zostalo okreslone
jako ,demokratyzacja foie gras” (DeSoucey, 2010: 443). Jak podano w raporcie
Welfare Aspects of the Production of Foie Gras in Ducks and Geese, we Francji foie
gras nie jest juz traktowane jako danie dla oséb uprzywilejowanych. Szacuje
sig, ze raz w roku ten produkt je 40 proc. Francuzéw, a srednio spozywa sie go
okolo dziesi¢¢ razy rocznie. Poza Francja natomiast konsumpcja foie gras dotyczy
tylko bogatej mniejszosci koneseréw z krajéw wysokorozwinietych (Report of
the Scientific Committee on Animal Health and Animal Welfare, 1998: 51).
Francja po dzi$ dzieni jest gléwnym producentem tego przysmaku. Po-
chodzgce stamtad foie gras cieszy si¢ najwigkszg popularnoscia i renomg.
Swiadczy o tym chociazby to, ze niejednokrotnie foie gras pochodzace z innych
czesci §wiata oznacza si¢ mylaco jako francuskie. Tymczasem, jak podaje
Toussaint-Samat, w 1980 roku Francuzi wyprodukowali czterysta tysiecy
kilograméw stluszczonej watroby, wyeksportowali trzysta tysiecy, natomiast
skonsumowali az pigéset tysiecy, co §wiadezy o tym, ze znakomita wigkszo$é
Jfoie gras konsumowanego we Francji pochodzi z zagranicy (Toussaint-Samat,
2002: 374). W zwiazku z tym rzad francuski ztozy! wniosek o przyznanie
sttuszczonej watrobie, a doktadnie Canard a foie gras du Sud-Ouest (Chalosse,
Gascogne, Gers, Landes, Perigord, Quercy; PG1), statusu chronionego oznaczenia
geograficznego (Rozporzadzenie Komisji [WE] nr 1338/2000). Whiosek ten
nie zawieral konkretnych regulacji dotyczacych wielkosci produkeji, przez co
zostal skrytykowany przez malych producentéw stluszczonej watroby. Oba-
wiali si¢ oni bowiem konkurencji ze strony wielkich przemystowych hodowli.
Komisja Europejska przyjeta jednak wniosek, umozliwiajac wszystkim (bez
wzgledu na wielkos$¢) producentom foie gras z poludniowo-zachodniej Francji
uzyskanie etykiety Chog dla swoich wyrobéw (DeSoucey, 2010: 444).

Prawa zwierzat

Analiza opinii dotyczacych zakazania produkcji foie gras i potepiania oséb
propagujacych ten delikates jest Scisle zwigzana z etykq konsumpcji zwierzat.
Jedna z pierwszych publikacji, ktéra po dzi§ dzieri uwazana jest za podwaling
ideologiczng ruchéw bronigcych praw zwierzat, jest pochodzaca z 1975 roku
ksigzka australijskiego filozofia i etyka Petera Singera zatytutowana Animal
Liberation (publikacja w polskim przekladzie ukazata si¢ w 2004 roku pod
tytultem Wyzwolenie zwierzqt; Singer, 2004). Gléwng ideg tej pozycji jest
zalozenie, Ze miara najwyzszego dobra jest moralne i etyczne zachowanie,
ktére powinno odnosi¢ si¢ réwniez do zwierzat. Singer uwaza bowiem, ze
ludzie powinni kierowac si¢ zasada réwnosci. Wedlug autora The Animal
Liberation Movement. The Animal Liberation Movement: Its Philosophy, Its
Achievements, and Its Future: ,R6wnos¢ jest ideg moralng, a nie prostym
stwierdzeniem faktu” (Singer, 1985), zatem to, w jaki sposéb traktujemy
innych, nie powinno zaleze¢ od tego, jacy oni sg. Singer ttumaczy swoja
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teorie réwnosci na przykladzie ludzi, ktérzy z zalozenia nie sa sobie réwni na
przyktad ze wzgledu na pleé, gabaryty, rase czy inteligencje. Posiadanie nad
kim§ przewagi fizycznej badz intelektualnej nie uprawnia do wykorzystywania
jej do wlasnych celéw. Réwnosé wobec zwierzat nie oznacza jednak réwnosci
praw (na przyktad zwierzgta nie powinny mieé prawa wyborczego), lecz
réwnos¢ w osigganiu korzysci. Wedlug Singera samoswiadomos¢, inteligencja
i sposobnosé¢ do tworzenia wiezi z innymi nie oznaczaja, ze zycie gatunkéw,
ktére nie posiadaja tych zdolnosci, jest mniej cenne (myslenie, ze czlowiek
jest ponad zwierzg¢ciem. Singer okresla mianem gatunkowizmu).

Publikacja Singera spotkala si¢ ze skrajnymi opiniami. Dla jednych jego
filozofia stala si¢ podstawg ideologiczng do dziatan w obronie praw zwierzat,
inni krytykowali jego punkt widzenia. Wsréd tych drugich pojawit si¢ miedzy
innymi Michael Allen Fox, ktéry twierdzil, ze prawo moralne moze dotyczy¢
tylko istot nalezgcych do tej samej wspdlnoty moralnej — czyli grupy, ktérej
cztonkowie sg badz czuja si¢ zobowigzani do przestrzegania pewnych zasad
postepowania wzgledem siebie nawzajem (Fox, 1986: 50). Zwierze z zaloze-
nia nie moze naleze¢ do takiej wspdlnoty ze wzgledu na brak zdolnosci do
uznawania zasad, zaréwno tych usankcjonowanych, jak i norm spotecznych.

Michael Pollan przeanalizowal zagadnienie réwnosci przedstawione przez
Singera w publikacji Omnivore’s Dilemma. Wedtug Pollana jedna z gléwnych
niewyjasnionych kontrowersji, jaka pojawia si¢ w teorii Singera, jest to, dlaczego
ludzie majg traktowacé lepiej zwierzeta niz one traktuja same siebie? W od-
powiedzi na takie argumenty obronicy praw zwierzat twierdza, ze nasz kod
moralny nie powinien opierac si¢ na fadzie naturalnym. Miesozerne zwierzeta
muszg zabija¢ inne gatunki, zeby przezy¢, natomiast ludzie moga wybrac to, co
znajdzie si¢ na ich talerzu. Singer opisal w The Animal Liberation Movement. ..
takze warunki, w jakich sa przetrzymywane zwierzeta, niemajace szans na
realizacje swoich naturalnych instynktéw. Pollan zwraca jednak uwage, ze
takie zwierzeta nie znaja zycia poza klatka. Co wigcej, cze$é gatunkéw w ogéle
nie mialaby szans na przetrwanie w naturalnym srodowisku, gdyby nie ludzka
praktyka hodowli (Pollan, 2006: 304—313).

Walka z foie gras

Poczatkowo obroricy praw zwierzat gléwnie sprzeciwiali si¢ noszeniu futer,
polowaniom czy przeprowadzaniu testow na zwierzgtach. Kolejno zaczeto
przywigzywaé wickszg uwage do warunkéw hodowli zwierzat konsump-
cyjnych. Jak zauwazyt jeden z zalozycieli organizacii, ktéra wyprodukowala
film dokumentalny pos$wi¢cony produkcji foie gras Compassion Over Killing,
najwigcej zywych stworzeri cierpi wlasnie w przemysle spozywezym. Z drugiej
za$ strony, foie gras to malo popularny delikates, ktérego produkeja na skale
$wiatowq nie jest duza. Jak zauwazylt Mark Caro, autor 7he Foie Gras Wars.
How a 5,000-year-old Delicacy Inspired the World's Fiercest Food Fight, roczne
zapotrzebowanie na gesi hodowane na foie gras w Stanach Zjednoczonych
odpowiada dziennemu zapotrzebowaniu na kurczaki brojlery (Caro, 2009:
69). Gléwnym motywem walki o zakazanie produkeiji foie gras byla zatem
nie sama kwestia zabijania zwierzat, a raczej sposéb, w jaki zwierzeta sg
dokarmiane przed ubojem.

Ponizej opisane zostaly dziatania obroricéw praw zwierzat zwalczajacych
produkeje foie gras w czterech krajach —w Stanach Zjednoczonych, we Francji,
na Wegrzech i w Polsce.
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Walka z producentami foie gras w Stanach Zjednoczonych opierata si¢ na dra-
stycznych metodach. Jej poczatki byly zwigzane z ruchem Animal Liberation
Front (Front Wyzwolenia Zwierzat), zalozonym w 1976 roku przez stynnego
aktywiste Ronniego Lee. Jeszcze przed powstaniem Frontu Wyzwolenia
Zwierzat Lee bral udzial w kontrowersyjnych i nielegalnych akcjach majacych
na celu zapobieganie cierpieniom zwierzat. Wskutek jednej z nich Lee zostal
skazany na wiezienie. Po odbyciu kary postawil sobie za cel, by zrzesza¢ na
calym $wiecie ludzi, ktérzy tak jak on nie sg obojetni na cierpienie zwierzat.
Front Wyzwolenia Zwierzat nakierowany jest na bezposrednie dziatanie,
ktére uniemozliwia jednostkom, firmom, hodowcom i laboratoriom kon-
tynuowanie ich dotychczasowych dzialalnosci z wykorzystaniem zwierzat.
Stosowane przez przedstawicieli ruchu metody dziatania przyczynily si¢ do
tego, ze niekiedy sg oni okreslani mianem terrorystéw. Pierwszym z dzialan
aktywistéw Frontu Wyzwolenia Zwierzat, ktore zyskalo duzg popularnosé
i naglosnilo problem foie gras, byty wlamania do drugiej co do wielkosci
firmy w usa produkujacej stluszczong watrobe — Sonoma Foie Gras. W lecie
2002 roku okolo dwadziescia oséb (wéréd nich znalazt si¢ migdzy innymi
Bryan Pease) kilkukrotnie wlamalo si¢ na farm¢ w celu uwolnienia czgsci
gesi 1 kaczek, a takze nagrania wideo przedstawiajacego warunki, w jakich
trzymane sg te zwierzeta. Podczas jednej z wizyt nakrecono material, na ktérym
widaé, jak poraniona kaczka jest podgryzana przez szczury. Zatytulowano
go Rat Munching on Ducks’ Bloody Ass Wounds (Caro, 2009: 65). Wlasciciel
hodowli Sonoma Foie Gras Guillermo Gonzales twierdzil, ze na farmie nie
ma probleméw ze szczurami i wideo sprawia wrazenie upozorowanej sceny,
majacej na celu wzmocnienie sprzeciwu widzéw wobec jego dzialalno$ci.
Wypowiedz Gonzalesa wyrazajacego oburzenie wlamaniem na jego farme
i nawolujacego do pozwania Peasa za zniestawienie zostala opublikowana
w ,,Chicago Tribune”. W odpowiedzi na zarzut sfalszowania filmu Pease
stwierdzil, Ze to najgtupsza rzecz, jaka styszat od dreczyciela zwierzat.

W 2003 roku Pease przeprowadzit si¢ do San Francisco i zalozyl Animal
Protection and Rescue League, natomiast jego dotychczasowi wspélpracownicy,
Sarahjane Blum i Ryan Shapiro, zalozyli wlasna grupe — Gourmetcruelty.
com. W ramach swojej nowej dziatalnosci Blum i Shapiro nagrali dwie wersje
wideo pod tytulem Delicacy of Despair. W filmie pokazane zostaly warunki,
w jakich zyja zwierzgta na wolnosci w zestawieniu z tymi, jakie panuja na
farmach Sonoma Foie Gras i Hudson Valley. W materiale cytowane sg takze
wypowiedzi wlascicieli hodowli, w ktérych zapewniaja oni, Ze zwierzeta sg
zdrowe, maja dostep do wody i §wiatla dziennego. Z nagranych materiatéw
wynika jednak, ze ptaki sg trzymane w pojedynczych klatach, nie majg dostgpu
do wody, sa schorowane i wiele z nich umiera jeszcze przed zakoriczeniem
cyklu dokarmiania (gourmetcruelty.com).

Nagrywanie filméw to nie jedyne dzialania, jakie stosowali aktywisci
w ramach walki z producentami foie gras. W lecie 2003 roku w Stanach Zjed-
noczonych obroricy praw zwierzat zaatakowali posiadlosci Didera Jauberta
i Laurenta Manrique — wlascicieli majacej si¢ wkrétce otworzy¢ restauracii
Sonoma Saveurs, specjalizujacej si¢ w foie gras. Ich domy pokryto licznymi
napisami, miedzy innymi , Foie Gras is Animals torture”, ,We cannot let this
restaurant open”. Dzieni po ataku na swoja posiadlos¢ Manrique otrzymat
nagranie przedstawiajace jego i jego syna w ogrodzie opatrzone opisem ,,Stop
the foie gras, or you will be stopped”. Na poczatku jesieni tego samego roku
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podobne zdarzenie miato miejsce w Sonoma Saveures. Tym razem wlamywacze
wypelnili wnetrze restauracji wodg, doprowadzajac do zalania sasiednich
lokali. Warto§¢ zniszczen, jakich dokonano tej nocy, oszacowano na pigé-
dziesiat tysigcy dolaréw (Caro, 2009: 75—77). W 2004 roku Blum i Sapiro
zostali aresztowani i postawieni przed sagdem za wlamania. Sad skazat ich
na pieédziesiat godzin pracy publiczne;j.

W 2004 roku Animal Welfare Committee przedstawil House of Delegates,
organowi American Veterinary Medical Association, projekt zakazania pro-
dukcji foie gras we wszystkich stanach usa. Po zapoznaniu si¢ z materialami
organ ten ustalil, ze dostepne dane nie wskazuja na to, zeby wytwarzanie
tego produktu naruszalo znaczaco dobro zwierzat i wystat swoich przedsta-
wicieli do odwiedzenia ferm specjalizujacych si¢ w produkciji foie gras. Po
wizytach delegaci doszli do wniosku, ze zwierzgta sg tam traktowane lepiej
niz w innych hodowlach przemyslowych, a prawne zakazanie produkcji
stluszczonej watroby mogloby w przyszlosci zostaé rozciggnigte na kolejne
produkty spozywcze pochodzenia zwierzgcego. Dodatkowo uznano, ze
Animal Welfare Committee powinien bra¢ pod uwage dobro zwierzat ogélem,
a zakazanie produkcji foie gras w usa poskutkowaloby zwickszeniem jego
produkeji w krajach, ktére w ogdle nie chronia praw zwierzat.

W 2004 roku w Kalifornii podjgto decyzje o zakazaniu produkeji i sprzedazy

foie gras. Zaréwno restauratorzy, jak i producenci dostali do lipca 2012 roku czas

na wycofanie produktu ze sklepéw i menu restauracji. Po uptywie niespetna
trzech lat, w styczniu 2015 roku, wydano wyrok sadu federalnego, w ktérym
stwierdzono, ze to prawo stanowe stoi w sprzecznosci z prawem federalnym
i zakaz wycofano (Parsons i Pierson, 2015).

W Chicago w 2006 roku rada miasta przeglosowala zakaz sprzedazy foie
gras, ktérego ztamanie mialo by¢ karane grzywna. W odpowiedzi na regulacje
wielu restauratoréw celowo naruszala prawo, weigz utrzymujac w menu dania
zawierajace ten produkt. W grudniu 2006 roku burmistrz miasta Chicago
Richard M. Daley oglosit, ze 6w zakaz jest najglupszym przepisem, jaki
zostal uchwalony przez radg¢ miasta. W odpowiedzi na zarzut Daleya w maju
2008 roku rada odwotlata zakaz (Fox News, 2008).

2) Francja

Pod koniec 2003 roku francuska grupa obroricéw praw zwierzat Stopgavage
wydala proklamacje zniesienia przymusowego dokarmiania gesi i kaczek, ktére
narusza obowigzujace przepisy dotyczace dobrostanu zwierzat (Stopgavage).
Stopgavage zostala poparta przez ponad osiemdziesiat francuskich organi-
zacji chronigcych prawa zwierzat i ponad sto takich samych stowarzyszen
z dwudziestu pigciu krajéw na calym $wiecie. Stopgavage krytykowata miedzy
innymi badania INRA nad foie gras. Przedstawiciele ruchu uwazali bowiem,
ze analizy INRA zostaly zlecone przez producentéw foie gras, ktérzy potrze-
bowali naukowych dowodéw na to, ze ich praktyki hodowlane nie naruszaja
dobrostanu zwierzat (Stopgavage). W obliczu konfliktu w pazdzierniku
2005 roku ustawodawcy ze Zgromadzenia Narodowego i Senatu Francji
ustanowili foie gras ,,oficjalnie chronionym kulturalnym i gastronomicznym
dziedzictwem Francji” (Loi d’Orientation Agricole n 2341, Article L654- 271
Du Code Rural).

Mimo préb Stopgavage, by zwréci¢ uwage Francuzéw na problem niehu-
manitarnej produkeji foie gras i ustanowienia 21 listopada World Day Against
Foie Gras, produkcja i sprzedaz delikatesu nie zostaly zabronione. W rozmowie
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przeprowadzonej przez Michaele DeSoucey, autorke artykutu Gastronationalism:
Food Traditions and Authenticity Politics in the European Union, szef Stopgavage
wyznal, Ze jego stowarzyszenie stoi przed zmudnym zadaniem, bo foie gras
jest elementem francuskiego dziedzictwa. ,Jest tozsamoscia Francji. Tak jak
wino z Bordeaux” (DeSoucey, 2010: 444—445).

3) Wegry

Foie gras kojarzone najczesciej z francuskg kuchnia, odgrywa wazng role takze
na Wegrzech. Spozycie gesi i tym samym foie gras jest wzmozone w trakcie
obchodéw dnia §wigtego Marcina, ktéry pochodzil z Galii. Do 2008 roku
Wegry byly drugim co do wielkosci producentem foie gras na $wiecie (Gille,
2014: 172). Swoje wyroby eksportowaly gléwnie do zachodnich Niemiec i Au-
strii, w ktérych w koricu zaczgto bojkotowacé ten produkt (Gille, 2011: 115-116).

W wakacje 2008 roku austriacka organizacja chronigca prawa zwierzat — Vier
Pfoten— sporzadzilta czarng liste wegierskich producentéw drobiu i wdrozyta
kampani¢ medialng przeciwko ich dziatalnosci. W sierpniu tego samego roku
rozpoczely si¢ negocjacje przedstawicieli Vier Pfoten i producentéw drobiu.
Czlonkowie Vier Pfoten oczekiwali migdzy innymi poprawy dobrostanu
zwierzat i wprowadzenia dodatkowych oznaczen dla produktéw powstatych
w wyniku przymusowego karmienia, a przedstawiciele przemystu drobiowego
walczyli gléwnie o zniesienie czarnej listy i przywrécenie ich dobrego imienia,
a takze o wsparcie finansowe badan nad poprawa technologii dokarmiania
zwierzat. Aby okazaé swoje zaangazowanie w trwajace pertraktacie, gléwny
wegierski producent foie gras Hungerit zawiesil produkcje tego delikatesu.
Negocjacje jednak nie zakoriczyly si¢ powodzeniem.

W pierwszej wersji czarnej listy stworzonej przez Vier Pfoten nie pojawit
si¢ Pannon Lud, podmiot dostarczajacy foie gras dla duzego niemieckiego
producenta wyrobéw miedzy innymi z ptactwa wodnego — Wiesenhof. To ze
Pannon Lud brakowalo w pierwotnym wariancie czarnej listy, prowadzilo do
podejrzen, ze Vier Pfoten bylo finansowane i dziatalo na zlecenie Wiesenhof.
Przedstawiciele Vier Pfoten nigdy nie odpowiedzieli na te zarzuty. W wyniku
dzialan Vier Pfoten wiele sieci supermarketéw z terenéw bylego RFN 1 Austrii
wstrzymalo sprzedaz wegierskiego drobiu. Szacuje si¢, ze zawieszenie eksportu
miesa przyniosto Wegrom straty w wysokosci dziewigtnastu milionéw dolaréw.

Przeprowadzona na Wegrzech walka z foie gras spotkala si¢ z wieloma
glosami krytycznymi. Po pierwsze, kampania zorganizowana przez Vier Pfoten
nie dotyczyta tylko produkeji foie gras, lecz takze producentéw drobiu w ogéle,
co narazilo caly przemyst drobiowy na duze straty (Gille, 2011: 120). Po drugie,
organizacja zaatakowala tylko wegierskich producentéw, nie stawiajac sobie
za gléwny cel naglosnienia kwestii przymusowego karmienia gesi i kaczek.
Co wigcej, z materialéw przygotowanych dla mediéw wynikalo, ze ptaki s
karmione za pomocg metalowych rur, choé¢ w rzeczywistosci wickszo$¢ ho-
dowcéw uzywa tych wykonanych z plastiku. Ponadto materialy przygotowane
przez Vier Pfoten sugerowaly, ze meskie okazy sg odrzucane, mimo ze foie
gras jest pozyskiwane ze zwierzat obydwu plci (Gille, 2011: 120). Zarzucano
takze Vier Pfoten, ze nie ujawnilo Zrédet finansowania swojej dziatalnosci.

4) Polska

W Polsce na dtugo przed wejsciem do Unii Europejskiej produkeja foie gras
za pomocg sitowego dokarmiania kaczek zostala zabroniona. 24 pazdziernika
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1997 roku weszla w zycie ustawa z dnia 21 sierpnia 1997 roku o ochronie
zwierzat, ktérej regulacje objely réwniez sposéb produkeji foie gras. Artykut
12 pkt. 4 tej ustawy brzmi: ,Zabrania si¢ tuczu gesi i kaczek na stluszczone
watroby” (Ustawa Nr 111 poz. 724, 1997: 10). Od tej pory jedyne produkowa-
ne w Polsce foie gras pochodza z ekologicznych ferm, w ktérych gesi badz
kaczki same decyduja, kiedy i ile chcg zjes¢. Spér pomiedzy producentami
i zwolennikami tego delikatesu i obroficami praw zwierzat z pozoru nie
powinien wystepowac.

Jednym z nielicznych glosnych przyktadéw takiego konfliktu byta akcja
internetowa skierowana przeciwko Magdzie Gessler przez fundacje vival.
W 2011 roku na stronie fundacji opublikowano post, w ktérym skrytykowa-
no restauratorke za serwowanie foie gras w jej lokalach. Czlonkowie vivy!
tlumaczyli, ze foie gras powstaje w wyniku przekarmienia zwierzat, ktére
w okrutnych cierpieniach umieraja na marsko$¢ watroby. W odpowiedzi na
zarzut postawiony przez fundacje, 26 sierpnia 2011 roku Gessler opublikowata
o$wiadczenie, w ktérym wyjasnia:

W ostatnich dniach padiam ofiarg ataku fundacji, ktéra

oskarza mnie o rzeczy, z ktérymi nie mam nic wspdlnego.
Nigdy nie promowaltam foie gras z przymusowego tuczu.
Od 15 lat jako jedyna w Polsce wspieram ekologiczng
hodowle wolnego wybiegu gesi owsianej w Inowroctawiu.
Jedyna taka hodowle w Europie. Przez 15 lat wspétpracuje

z panig dr. inz Haling Bieliriska, od ktérej zamawiam

gesi do moich restauracji. Podroby jesiennej gesi owsianej

uzywam jako naturalnie przetluszczonej watrébki (foie

gras). Mroze je i korzystam z nich do kolejnej jesieni,
kiedy to gesi same jedzac z reki przyswajaja tluszez

w watrobie potrzebny im na zimg. Gesi te karmione sg
zoledziami, kasztanami i owsem. Barbarzyriskie tuczenie

gesi rurami z kukurydza, ktére tak obrazowo pokazuje

Fundacja Viva w akcji przeciwko mnie jest zakazane

zaréwno w wielu krajach Europy, jak i w Polsce. Ja, Magda

Gessler jestem absolutnym przeciwnikiem zakazanego

tuczu gesi. Nie ma we mnie zgody na manipulacje, ze

sprzedajac w moich restauracjach foie gras promuje ten

haniebny tucz. To nieprawda.

Informuje, ze na §wiecie istnieje wiele ekologicznych

hodowli, matych alternatywnych, ktére nie stosuja bar-
barzynskich praktyk przymusowego tuczu gesi. Miedzy
innymi na Wegrzech i w potudniowej Hiszpanii w Eks-
tremadurze, z ktérych to hodowli korzystam jesli za-
braknie watrébki z polskiej gesi owsianej. Zanim (1r lat

temu) powstala Fundacja Viva bytam w Polsce pierwsza

promotorka gesi z hodowli ekologicznej, ktéra sprzeci-
wila si¢ barbarzynskiej metodzie przymusowego tuczu,
opisanej przez Fundacj¢ Viva. Tym bardziej dziwi mnie,
ze Fundacja walczgca o to samo co ja, czyli o etyczne

traktowanie zwierzat jest przeciwko mnie, czyli prze-
ciwko sobie. Zaluje, ze Fundacja Viva pokazuje tylko

kawalek prawdy dotyczacej foie gras, ktérego nigdy
nie propagowalam. Zresztg hodowla polegajaca na
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sztucznym tuczeniu gesi jest w Polsce prawnie zabroniona
od 1999 roku. Niedtugo w Kuchennych Rewolucjach

bedzie mozna zobaczy¢ jak wygladaja polskie gesi owsiane

z ekologicznej hodowli, ktére nosz¢ na rekach i biegam

z nimi po tace. Do wiadomosci Fundacji Viva — materiat
z gesiej hodowli w Inowroctawiu, jedynej ekologiczne;j

w Europie zostal nagrany wiosng tego roku, zanim

zostalam nieuczciwie zaatakowana przez Fundacje,
réwnie brutalnie jak opisywane przez fundacje gesi

karmione na sit¢ rura z kukurydza. Nie godze si¢ na
wykorzystywanie mojego wizerunku, w akcji, ktéra

dotyczy barbarzynskiego tuczu gesi, ktéremu jestem

przeciwna. Od kilkunastu lat jestem zaangazowana

w realng i prawdziwa walke o jako$¢ polskiej zywno$ci.
Zawsze popieram hodowle ekologiczne, gdzie zwierzeta

traktuje si¢ etycznie. W zeszlym roku dostatam nagrode
od Ministra Rolnictwa za promowanie polskiej ekolo-
gicznej zywnosci, o ironio. Zadam zaprzestania akeji

naruszajacej moje dobre imi¢ i wprowadzajacej w biad

opinie publiczng oraz klientéw moich restauracji. Liczg, ze

po zapoznaniu si¢ z prawdziwymi faktami Fundacja Viva

z réwnie wielkim zaangazowaniem sprostuje wszystkie

nieprawdziwe informacje na méj temat. Po ludzku jest
mi zwyczajnie przykro, ze opinia publiczna zostala

wprowadzona w blad. Zaluje, ze Fundacja Viva nigdy
nie prébowala si¢ ze mng skontaktowacé, zeby pozna¢
prawdziwe fakty i moje stanowisko na temat foie gras.

Tym samym akcja Fundacji Viva stala si¢ akeja przeciwko

mnie, a nie w obronie gesi (Gessler, 2011).

Fundacja viva! prowadzita kampanie, majaca na celu napi¢tnowanie decyzji
zawodowych Gessler, ktéra w swoim menu oferuje foie gras. Jak pokazal
opisany wezesniej przyktad Chicago, restauratorzy maja duzy wplyw na to,
co jest dostepne i konsumowane przez mieszkaricéw miast, w ktérych pracuja.
Wychodzac z takiego zalozenia, Fundacja wykorzystata posta¢ najpopular-
niejszej polskiej restauratorki, by zwrdci¢ uwage na problem kontrowersyjnego
produktu spozywczego (kampaniespoleczne.pl, 2011). Kampania , Foie gras
faux pas” zostala skrytykowana jako nieprofesjonalny, bezposredni i w dodatku
bezpodstawny atak na niewinng osobg. Z drugiej strony mozna przypuszczad,
ze zamieszanie wywolane wokét akeji spowodowalo, ze wiele oséb po raz
pierwszy poznalo ten delikates i kontrowersje zwigzane z jego produkcja.

Argumenty za i przeciw

Przeciw...

Gléwnym argumentem przytaczanym przez przeciwnikéw Jfoie gras jest
mechaniczne dokarmianie drobiu. W materiatach audiowizualnych zamiesz-
czonych w internecie pokazuje si¢ brutalng praktyke wpychania gesiom badz
kaczkom w dziéb rury, ktéra doprowadza jedzenie prosto do zoladka. Autor
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Foie Gras Wars... Mark Caro zwraca jednak uwage na to, ze przelyk gesi jest
przystosowany do przyjmowania bardzo duzych fragmentéw pokarmu, na
przyktad catej ryby (Caro, 2009: 17). Podazajac zatem za argumentem Caro,
to, co z perspektywy czlowieka wydaje si¢ okropnie nieprzyjemne czy bolesne,
dla innych gatunkéw niekoniecznie musi takie byé.

Kolejny argument dotyczy samej idei tuczenia drobiu. Wedlug obroficéw
praw zwierzat, kaczki w wyniku wysokiej nadwagi tracag mozliwo$¢ swobodnego
przemieszczania sie, stabng i zaczynaja chorowaé. W nacechowany sposéb
okresla si¢ to dokarmianie mianem force-feeding. Jednak w Zadnym z materiatéw
potepiajacych foie gras nie zostaje wyjasniona kwestia pochodzenia tej praktyki
hodowlanej. Zwierz¢ta bowiem naturalnie wypracowaly praktyke tuczenia sig.
Nie zmienia to oczywiscie tego, ze owa praktyka zostala wynaturzona. Warto
podkresli¢, ze powstaje coraz wigcej hodowli ekologicznych pozyskujacych
Joie gras z kaczek, ktdére same Zywig si¢ wedle wlasnych potrzeb.

Rozwazajac zagadnienie walki z foie gras, watro zwréci¢ uwage na aspekt
gospodarczo-ekonomiczny, ktéry podwaza zalozenia obroficéw praw zwierzat.
Wialka z produkejg foie gras nie wplywa bowiem na zakazanie mozliwosci
jego zakupu w tym samym kraju. Jak pisze Zsuzsa Gille w artykule 75e
Hungarian Foie Gras Boycott Struggles for Moral Sovereignty in Postsocialist
Europe, brak wprowadzenia zakazéw na zakup foie gras moze przyczynic sig
do tego, ze w przeciggu najblizszych lat Chiny stang si¢ gléwnym dostawcg
stluszczonej watroby na $wiecie (Gille, 2011: 119). Zwazywszy na to, ze
w Chinach nie przestrzega si¢ praw zwierzat, moze si¢ okazaé, ze zwierzeta
de facto ucierpia duzo bardziej niz gdyby produkcja odbywala si¢ w krajach
Unii Europejskiej lub usa.

Ponadto foie gras to produkt luksusowy, z ktérego prawdopodobnie fatwiej
zrezygnowad niz z jedzenia tanich kurczakéw, stanowigcych jeden z gtéwnych
miesnych sktadnikéw diety Amerykanéw i wielu Europejezykéw. Zaréwno
austriacka organizacja Vier Pfoten, jak i obroicy praw zwierzat z usa wysu-
wali argument, ze ich dzialanie jest skierowane przeciwko luksusowi, ktéry
zagraza dobrostanowi zwierzat. Foie gras zatem wielokrotnie okreslane jest
w pejoratywnym kontekscie jako delikates-zachcianka.

Za...

Jednym z argumentéw obroficéw foie gras jest kwestia dlugoletniej tradycji
i wartosci kulturowej niesionej przez ten smakolyk. We Francji traktowane
jest ono jako cze$¢ spolecznego zycia wiejskiego i pielegnowany od wiekéw
zwyczaj. Przed nadejsciem przemyslowej produkeji tego przysmaku, dokar-
mianiem gesi i kaczek zajmowaly si¢ najczesciej starsze kobiety, a na wsiach
ta tradycja jest kontynuowana po dzi§ dzieri (DeSoucey, 2010: 445). We Francji
i na Wegrzech foie gras traktowane jest jako produkt lokalny. W kampanii
stworzonej przez organizacje Vier Pfoten foie graszostalo przedstawione jako
produkt luksusowy — zachcianka. Z badan opinii publicznej wynika jednak,
ze Wegrzy nie uwazajg go za produkt elitarny, ale tradycyjny, zwigzany
kulturowo z ich krajem (Gille, 2011: 120.). W innych cz¢$ciach $wiata foie
gras nie odgrywa tak waznej roli kulturowej. Mimo to w wielu materiatach
broniacych tego przysmaku gléwnym argumentem jest kwestia jego wartosci
dla historii kulinariéw §wiatowych, w tym produktéw elitarnych. Umiesz-
czone w menu foie gras staje si¢ wigc jednoznaczne z uzyskaniem etykiety
restauracji wysokiej jakosci.

Obroncy foie gras sprzeciwiaja si¢ przywigzywaniu zbyt duzej wagi do
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sposobu jego produkcji w kontekscie calego przemystu migsnego. Po pierwsze,
uwazaja, ze gesi i kaczki wioda duzo lepsze zycie niz na przyklad kurcza-
ki brojlery. Po drugie, wysoka jakos¢ produktu wymaga od producentéw
utrzymywania wysokiej jakosci zwierzat — musza by¢ one dobrze karmione
izdrowe. Obroncy delikatesu argumentuja zatem, ze lepiej hodowac zwierzgta
na foie gras w krajach wysoko rozwinietych niz dopusci¢ do sytuacji, w ktérej
gléwnym producentem stang si¢ Chiny.

Wsréd argumentéw przytaczanych przez smakoszy foie gras pojawia sig
sprzeciw wobec stosowanych metod czy pobudek, jakimi kierujg si¢ obroricy
praw zwierzat. Na Wegrzech zastanawiano sig, czy za calag kampania na
rzecz ochrony dobrostanu kaczek nie stoi wielki koncern miesny, prébujacy
za posrednictwem akcji zrealizowa¢ swéj wlasny cel. W usa natomiast duzy
sprzeciw wzbudzaly drastyczne i nielegalne metody stosowane przez obroricéw
praw zwierzat. Z kolei w Polsce krytykowano bezposredni atak na restauratorke,
ktéry w niewielkim stopniu dotyczyt faktycznej walki o dobrostan zwierzat.

Smakosze foie gras, tacy jak Magda Gessler czy Dan Barber, podkreslaja,
ze produkt ten moze pochodzié¢ z farm ekologicznych, na ktérych zwierzeta
wioda szczesliwe zycie. Barber podczas jednej z konferencji TED wyglosit
wyklad dotyczacy jego wlasnych spostrzezen z wizyty na hiszpanskiej fer-
mie (Barber, 2008). Gessler w o§wiadczeniu cytowanym powyzej, réwniez
zachgca do obejrzenia programu z jej udzialem, w ktérym nosi na rekach

yszezesliwe” gesi z ekologicznej farmy. Z drugiej strony, warto podkreslic¢ ze
zdecydowana wigkszos¢ ptakéw, z ktérych pozyskuje sie foie gras, jest jednak
poddawana sitowemu dokarmianiu. Dodatkowo powszechna jest opinia, ze
prawdziwy smak foie gras nie jest mozliwy do uzyskania metoda naturalna,
czyli bez dokarmiania ptakéw silg. W jednym ze swoich programéw Gordon
Ramsey zostal poproszony o sprébowanie i ocenienie dwéch foie gras— etycz-
nego i pochodzacego z przymusowego dokarmiania. Ramsey zdecydowanie
stwierdzil, ze prawdziwy, delikatny smak foie gras wyczuwa w drugim z wyzej
wymienionych produktéw (Ramsey, 2011). Czy zatem mozliwy jest kompromis
pomiedzy smakoszami i obrorficami praw zwierzat? Skoro ekologiczne foie
gras stanowi tylko marna namiastke zakazanego przysmaku... W koncu czy
zmiany kulturowe, ktérym towarzyszy odchodzenie od niehumanitarnych
praktyk, nie powinny réwniez objaé rezygnacji raz na zawsze z tego produktu?

Refleksje koncowe

Walka z producentami foie gras wpisuje si¢ w szersze ramy zjawiska nowych
praktyk konsumenckich, w ktérych uwaga skoncentrowana jest wokét ochrony
srodowiska, praw czlowieka, a takze dobrostanu zwierzat. Ten produkt stanowi
zatem egzemplifikacje zmiany podejscia do konsumpcji wynikajacej z wickszej
$wiadomosci ludzi oddziatujacej na kulturowe postrzeganie konkretnego
pozywienia. Foie gras to przysmak poczatkowo utozsamiany z praktyka
sktadania ofiary bogom, zas wspélczesnie dla wielu oséb jest ewidentnym
przyktadem nichumanitarnego traktowania zwierzat w hodowli przemystowe;.
Niniejszy artykul pokazal, jak czynniki kulturowe i rozwéj technologiczny
mialy wplyw na odbidr foie gras, a takze jak 6w odbiér zmienil si¢ w zaleznosci
od miejsca i czasu, w jakim produkowano ten delikates.
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