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Abstrakt: Tekst jest proba przyblizenia teorii Diany Taylor oraz wskazania, jak
teoria ta moze zosta¢ wykorzystana do analizowania zjawisk z obszaru dziedzictwa
niematerialnego. Autorka analizuje powotane przez Taylor kategorie archiwum i re-
pertuaru w kontekscie badan nad kuchnia narodowa. W kontek$cie wybranego tematu
omawia takze praktyki UNESCO majace na celu ochrong dziedzictwa niematerialne-
go. Istotne dla artykutu sg polskie badania, dlatego autorka powotuje si¢ na zjawiska
i akcje promujace polska kuchnig¢ narodowa. Tekst jest proba pokazania mozliwosci
wykorzystania badan performatycznych w studiach nad dziedzictwem kulturowym.

Stowa Kkluczowe: Archiwum. Diana Taylor. Dziedzictwo niematerialne. Kuchnia
narodowa. Repertuar

Kuchnia narodowa i poszukiwanie kulinarnych tradycji to jedno
z najwazniejszych pol badawczych w obszarze food studies. Przesta-
lismy traktowa¢ kuchni¢ wylacznie jako gastronomi¢ i nadaliSmy jej
status kultury kulinarnej. Odnowione zainteresowanie smakiem, sta-
nowiacym istotny sktadnik codziennego zycia, wydaje si¢ potwierdzac
zasadno$¢ podjecia badan w tym kierunku. Kuchnia zostala rowniez
wlaczona w wiele procesow kulturowych wptywajacych na ksztattowa-
nie wspolnoty narodowej. Najczgsciej opisywang i analizowana kuchnia
narodowa jest oczywiscie kuchnia francuska, bedaca dla badaczy zja-
wiskiem emblematycznym, ktore pozwala zaprezentowac sposoby bu-
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dowania kulinarnej tozsamosci narodowej — cz¢$¢ z nich przedstawitam
w osobnym artykule [7]. W niniejszym tek$cie kuchnia francuska jest
dla mnie jedynie kontekstem pozwalajacym wskaza¢, jak zmienia sig
dzi$ rozumienie kuchni narodowej jako dziedzictwa niematerialnego.
Przemiany, jakie dokonaty si¢ w kuchni francuskiej na przestrzeni ostat-
nich dekad, mozna potraktowa¢ jako punkt wyjscia do analizy poszuki-
wan polskiej tozsamosci kulinarnej. Pomocna bedzie tu ksiazka Diany
Taylor The Archive and the Repertoire. Performing Cultural Memory
in the Americas, w ktorej autorka powotuje kategorie archiwum
irepertuaru. Jest to interesujaca proba wprowadzenia narzedzi
performatycznych do badan nad dziedzictwem kulturowym.

W Konwencji UNESCO o ochronie niematerialnego dziedzictwa,
przyjetej w pazdzierniku 2003 r., przedmiot jej ochrony zostat okre-
$lony jako:

zwyczaje, przekaz ustny, wiedza i umiejetnosci oraz zwigzane
z nimi przedmioty i przestrzen kulturowa, ktore sa uznane za
cze$¢ wlasnego dziedzictwa przez dana wspodlnotg, grupg lub
jednostki. Ten rodzaj dziedzictwa jest przekazywany z pokolenia
na pokolenie i ustawicznie odtwarzany przez wspolnoty i grupy
w relacji z ich $rodowiskiem, historia i stosunkiem do przyrody.
Dla danej spotecznosci dziedzictwo niematerialne jest zrodlem
poczucia tozsamosci i ciaglosci [5].

Juz ta krotka definicja wskazuje na to, ze kuchnig, zwlaszcza w jej
odmianach narodowych, nalezy traktowac jako dziedzictwo kulturowe.
Performatywny charakter tego dziedzictwa okresla uzyty w konwencji
zwrot ,,odtwarzanie”, ktadacy nacisk na przedstawieniowy charakter
praktyk w ramach kultury kulinarnej. Uwypuklenie w definicji wiedzy
1 umiejetnosci przekazywanych z pokolenia na pokolenie i uznanie ich
za zrodlo tozsamos$ci wspolnotowej znajduje odzwierciedlenie w pro-
cesach zachodzacych we wspotczesnej kulturze kulinarnej. Zjawisko
kulinarnego powrotu do lokalnosci i poszukiwanie narodowych tradycji
kulinarnych to efekt proceséw globalizacyjnych. Rosnaca dominacja
wybranych kuchni narodowych i ich powszechno$¢ umocnity kulinarne
nacjonalizmy. Celem dzialan promujacych powrét do tradycji ma by¢
obrona jednolito$ci kuchni narodowych. Najbardziej jest to widoczne we
wspotczesnej Francji, ktora, mimo bardzo zréznicowanej pod wzgledem
rasowym i kulturowym struktury spotecznej, usilnie broni si¢ przed
globalizacja w sferze kuchni. Wydaje si¢, ze wyprzedza w tym inne
Swiatowe gastronomie i pokazuje droge budowania stabilnych wyobra-
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zen o kuchni narodowej i jej konsolidujacej spoteczenstwo roli. Wspie-
raniu dazen wizerunkowych francuskiej gastronomii podporzadkowana
jest rowniez polityka panstwa, ktore wlaczylo si¢ w wiele dziatan na
rzecz obrony kulinarnego dziedzictwa przed postepujaca globalizacja.
Idea lokalnosci — terroir — zaczerpnigta z kultury winiarskiej, stala si¢
uniwersalna zasada pielggnowania tradycji 1 wzmacniania narodowe;j
tozsamosci.

Whisanie francuskiej tradycji gastronomicznej na List¢ Reprezen-
tatywna Niematerialnego Dziedzictwa Ludzkosci w 2010 r. stworzyto
precedens w mysleniu o kuchni narodowej jako o dziedzictwie kulturo-
wym. Argumentowano to konieczno$cia zachowania przepisoéw kuchni
francuskiej oraz tradycji ucztowania. W uzasadnieniu komisji znalazta
si¢ rowniez che¢ zachowania metod produkcji zywnosci przez lokal-
nych rzemie$lnikow. Charakterystyka tego zjawiska, okreslanego jako
»francuska tradycja biesiadna”, brzmi tak:

Uroczyste spotkania wokot stotu we Francji sa tradycja zwiazana
z obchodami waznych momentéw w zyciu cztowieka i wspolno-
ty — narodzin, §luboéw, rocznic, sukcesow czy powrotow po diu-
giej nieobecnosci. W czasie okoliczno$ciowego przyjecia wspot-
biesiadnicy ciesza si¢ ,,dobrym jedzeniem” i ,,dobrym piciem”
w rozumieniu sztuki kulinarnej. Istota przyjecia jest fakt bycia
razem, korzystanie z przyjemnosci stotu i pewien rodzaj harmonii
migdzy cztowiekiem i darami natury. Do waznych elementow tego
zwyczaju nalezy staranny dobor dan, wyszukane przepisy, za-
kup produktow wysokiej jakosci, najlepiej miejscowych o dobrze
zharmonizowanych smakach, dobor odpowiednich win do réznych
dan, udekorowanie stotu oraz zachowanie przy stole wlasciwe dla
degustacji potraw i napitkow. Przyjecie okoliczno$ciowe powinno
odbywaé si¢ wedtlug statego schematu: zaczyna¢ od aperitifu,
a konczy¢ na podaniu digestifu i obejmowacé co najmniej cztery
dania: przystawke, ryby lub migso z warzywami, sery i deser.
Osoby uznawane za znawcow sztuki kulinarnej pielegnuja te
tradycje 1 czuwaja nad przestrzeganiem zwyczajow, przyczyniajac
si¢ w ten sposob do przekazywania tradycji, zwtaszcza mtodemu
pokoleniu, droga ustna lub na pisSmie. Spotkania wokot stotu
sprzyjaja zacie$nianiu wigzi rodzinnych i przyjacielskich, w szer-
szej perspektywie — umacniaja wigzi spoleczne [6].

W opisie tym warto zwroci¢ uwage na kilka bardzo interesujacych
sposobow myslenia o kuchni narodowej. Na plan pierwszy wysuwa
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si¢ zdecydowanie kwestia wspotuczestnictwa, ktdre nalezy uznaé za
najwazniejszy element budowania tozsamos$ci narodowej. Jednak poza
oczywistym, ludzkim charakterem do$wiadczenia opis ten wskazuje
rowniez na konieczna obecnos¢ osob okreslanych jako znawcy kulinar-
ni, bedacy straznikami przepisow, schematow i zasad obowiazujacych
we francuskiej kuchni. Taki przekaz tradycji moze nastapi¢ zaré6wno
w formie ustnej, jak i pisemnej — w postaci ksiazek kucharskich. Jest
zatem oczywiste, ze budowanie tozsamosci kuchni narodowej to nie
tylko oddolny ruch grup spotecznych codziennie odtwarzajacych swoje
rytuaty, ale takze budowanie systemu kulinarnego pod piecza instytucji
i ekspertow. Scieranie si¢ tych dwoch perspektyw znajduje sic w cen-
trum rozwazan Diany Taylor.

Proces ksztaltowania si¢ kuchni narodowych to interesujace zja-
wisko, na jego podstawie mozna pokaza¢ sposoby wytwarzania ar-
chiwum wiedzy. Jak stusznie zauwaza Sidney Mintz, kuchni¢ nalezy
traktowa¢ jako ,,sposoéb produkcji i konsumpcji jedzenia istniejacy
w danym regionie, w ramach ktorego odbywa si¢ aktywny dyskurs
na temat jedzenia, podtrzymujacy zaréwno wspolne jego rozumienie,
jak i niezawodno$¢ produkcji” [9, s.104]. Nalezy jednak od razu za-
znaczy¢, ze o archiwum i repertuarze nie sposéb mowi¢ oddzielnie.
Praktyka kulinarna wydaje si¢ pod tym wzgledem wyjatkowo emble-
matycznym przyktadem.

Opozycja archiwum i repertuaru w koncepcji Taylor znajduje proste
objasnienie: ,,granica nie przebiega migdzy stowem mowionym a sto-
wem pisanym, lecz miedzy archiwum, na ktére skladaja si¢ materiaty
uznawane za do$¢ trwate (teksty, dokumenty, budynki, kosci), a tak
zwanym ulotnym repertuarem praktyk uciele$nionych/wiedzy ucieles-
nionej (jezyk mowiony, taniec, sport, rytualy)” [12, s. 30]. Zarowno
archiwum, jak i repertuar to w rozumieniu Taylor sposoby przechowy-
wania 1 rozpowszechniania wiedzy. Wedtug niej archiwum 1 repertuar
dzialaja zawsze obok siebie, wszystkie praktyki kulturowe posiadaja
bowiem swdj wymiar archiwalny i uciele$niony.

Z jednej strony kuchnia to dyskurs tradycji budujacej tozsamosé
narodowa, rozpowszechniang i przechowywana gldwnie za pomoca
literatury kulinarnej (archiwum), a z drugiej to zespot performansow,
codziennych i1 $wiatecznych, bedacych indywidualng ekspresja ludzi
(repertuar). Podobne rozumienie kuchni narodowej odnalez¢ mozna
w przywolanej juz konwencji UNESCO, wpisujacej francuska gastrono-
mig na Liste Reprezentatywna Niematerialnego Dziedzictwa Ludzkosci.
Performatywny charakter kultury kulinarnej znajduje potwierdzenie
w kategorii repertuaru. Najlepszym przykladem, wyjasniajacym, czym
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jest repertuar, mogltaby by¢ kwestia, ktéra w jednej z poczatkowych
scen filmu Julie i Julia wypowiada Julia Child (w tej roli Meryl
Streep). Zachwycajac si¢ pysznym daniem we francuskiej restauracji,
uswiadamia sobie, ze Francuzi codziennie jedza francuskie potrawy. Ta
uciele$niona, codzienna praktyka stanowi wzorcowy przyklad tego, co
Taylor nazywa repertuarem.

Waznym elementem budowania dyskursu o kuchni narodowej sa
ksiazki kucharskie, tworzace obraz przemian podejscia do gastronomii
w réznych epokach: ,,Pamig¢ archiwalna oddziatuje na odleglos¢, nie-
straszny jej czas i przestrzen” [12, s. 30]. Zatem w archiwum kultury ku-
linarnej miesci si¢ skatalogowana w ksiazkach kucharskich i przepisach
wiedza na temat regut gotowania wedtug norm danej kuchni narodowe;j.
Tam takze znajdziemy wiedz¢ historyczna zebrang na podstawie zrodet
i uporzadkowana wedtug wybranych schematow, najczgsciej chronolo-
gicznie. Jednak w opinii Taylor pamig¢ archiwalna bardzo skutecznie
oddziela pochodzenie wiedzy od tego, kto ja posiada. Pozwala to na
dokonywanie dowolnych interpretacji elementéw archiwum oraz posze-
rzanie go o nowe dokumenty. W perspektywie takiego podziatu mozna
stwierdzi¢, ze obecne badania nad kultura kulinarng zdominowane sa
przez dyskurs historyczny, zajmujacy si¢ budowaniem i analizowaniem
archiwum. Repertuar, jako pamigé uciele$nionych praktyk, stalby nato-
miast po stronie do§wiadczenia — bylby codziennym i indywidualnym
realizowaniem przepisow badz tez wspodlnotowym odgrywaniem scen
ucztowania, biesiadowania. ,,Repertuar domaga si¢ obecnos$ci: ludzie
biora aktywny udzial w produkcji i reprodukcji wiedzy »tu i teraz,
stanowia istotna czg$¢ procesu jej przekazywania” [12, s. 30]. Repertuar
jest zatem interpretowaniem wiedzy zaczerpnigtej z archiwum. To wie-
dza uciele$niona, ktéra przywotujemy z pamigci, powtarzamy i przez
powtarzanie przekazujemy z pokolenia na pokolenie. Mimo Ze repertuar
dziala rownolegle do archiwum, to jednak archiwum petni istotniejsza
funkcjg, gdy chodzi o budowanie metodologicznych narzg¢dzi opisu
zjawisk kulturowych. Ten proces bardzo silnie uwidacznia si¢ rowniez
na polu badan nad kultura kulinarna, gdzie dominujaca role¢ odgrywa-
ja badacze zajmujacy si¢ historia kuchni, analizujacy gldwnie spisana
wiedze zrodlowa, a pomijajacy praktyke indywidualna czy zbiorowa
wspolnot. Jak przekonuje Taylor, ,,performans i performatyka umozli-
wiajg, miedzy innymi, taka oto rzecz: mozna potraktowaé powaznie
repertuar praktyk uciele$nionych jako wazny system zdobywania i prze-
kazywania wiedzy” [12, s. 33]. Dlatego tak istotne w moim przekonaniu
jest wlaczenie narzedzi performatyki w krag dziedzin zajmujacych si¢
badaniem kultury kulinarne;.
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Analizowana przez Taylor rewolucja mediatyzacyjna, zwiazana
z konieczno$cia zapisywania i utrwalania wiedzy, ma swoje odzwier-
ciedlenie rowniez w historii przemian w kulturze kulinarnej. Etapy roz-
woju kuchni zwykle opisuje si¢ poprzez wskazanie na proces przemian:
od ustnego przekazu i praktycznej nauki gotowania po sformalizowa-
nie zasad przygotowywania i podawania positkow, czyli wytworzenie
si¢ regul kuchni narodowe;j. ,,Praktyki niewerbalne, jak taniec, rytuat
czy gotowanie, od dawna pomagajace zachowaé poczucie tozsamosci
wspolnotowe]j 1 pamigci, stracily teraz status uznanych form wiedzy”
[12, s. 30]. Te refleksje Taylor mozna zastosowa¢ do analizy zmian,
jakie w koncu XVIII w. rozpoczety si¢ w kulturze kulinarnej zachodniej
Europy, a zwlaszcza Francji [2].

Rosnaca rola ekspertow kulinarnych, roszczacych sobie prawo do
posiadania jedynej, uznanej wiedzy na temat kuchni, sprawita, ze nasta-
pito ostabienie oddolnych, indywidualnych form przekazywania tradycji.
Proces ten przyczynit si¢ znaczaco do powstania podziatlow w mysleniu
o kuchni narodowej. Czg$¢ teorii zaklada materialne istnienie kuchni
narodowych i sugeruje, by dzieli¢ je — ze wzgledu na poziom rozwoju
i spoteczne znaczenie — na kuchnie wysokie i niskie. Kuchnia francuska
w rozumieniu Jacka Goody’ego bytaby kuchnia oparta na centralnej
narracji, podporzadkowujaca sobie regionalne orientacje, a jej przedsta-
wienia odegrane bylyby z dala od lokalnych zrédet i przypieczgtowane
wiedza ekspercka [3]. Stad nasze wyobrazenie o niepodzielnej i jedynej
francuskiej kuchni narodowej, ktora ma monopol na wiedze ekspercka
i przez to goruje nad innymi kuchniami. Jej normy i przepisy zostaty
bardzo wczesnie spisane w ksiazkach, a status zostal powszechnie zaak-
ceptowany. Mintz [8] uwaza natomiast, ze kuchnia narodowa nie istnieje,
a jest jedynie pewnym konceptem ideologicznym laczacym kuchnie re-
gionalne czy lokalne. Jego zdaniem kuchnia nie jest wytworem narodu,
ale miejsca i wydarzenia, a zatem jest performatywnie stwarzana. Wy-
fania sig¢ tu obraz kuchni zaleznej od okreslonych lokalnych sktadnikow,
indywidualnych doswiadczen konsumentow i wytworcow oraz ustnych
przekazow, dotyczacych sposobdw przygotowywania potraw. Te dwa
sposoby myslenia moga by¢ rowniez odzwierciedleniem kulturowych
rol, jakie kuchnia francuska nadaje kobietom i megzczyznom. W tej
perspektywie Goody méwitby o meskiej kuchni centralnych narracji
narodowych, opartych na autorytecie szefa kuchni, natomiast Mintz
traktowatby kuchni¢ jako domeng kobiecego doswiadczenia codzienno-
$ci, zwiazanego z ustnym przekazywaniem wiedzy i praktyczna nauka
gotowania. Koncepcje Goody’ego i Mintza to takze ciekawe interpreta-
cje kategorii archiwum i repertuaru, wykorzystywanych do opisywania
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performatywno$ci kultury kulinarnej. ,,Kuchnia narodowa”, wedtug
Mintza bedaca wytworem miejsca i wydarzenia (performansu), to wlas-
nie kuchnia bazujaca na odtwarzaniu repertuaru. Natomiast wskazanie
na obecno$¢ centralnej narracji, definiujacej kuchni¢ narodowa jako
zasob skatalogowanej w ksiazkach wiedzy, to glos przyznajacy zasad-
nicza rolg archiwum w budowaniu tozsamos$ci kulinarne;.

Obie prezentowane teorie ktada akcent rowniez na to, co istotne dla
Taylor: na sposoby przekazywania wiedzy. W tym kontek$cie wypra-
cowane przez UNESCO sposoby ochrony niematerialnego dziedzictwa
kulturowego spotykaja si¢ z czgsciowa krytyka autorki. Zauwaza ona,
ze wigkszos$¢ dziatan w tym zakresie to proste przeniesienie materiatow
dotyczacych danego zjawiska z repertuaru do archiwum. Nie ma to
nic wspolnego z ochrong tego, co okreslamy mianem repertuaru. Brak
natomiast programow, ktore wspieralyby ucielesniong transmisje wiedzy.
Oczywiscie wymagatoby to wigkszego naktadu $rodkéw, by chronié
praktyki ludzi posiadajacych tradycyjna wiedze, tak aby mogli ja oni
kultywowac¢ i przekazywac¢. Byloby to jednak utrudnione formalnie,
mogloby tez spotka¢ si¢ z brakiem zainteresowania spoteczenstwa,
w zwiazku ze zmianami w sposobach komunikowania. We wspodlczes-
nych modelach praktyk kulinarnych przekaznikiem informacji i wzor-
cow sg bowiem media: telewizja, prasa, niekoniecznie specjalistyczna,
a po prostu kobieca. W ramach takiego procesu upowszechniania wie-
dzy kulinarnej dochodzi do uproszczenia przepisow i skrocenia czasu
przygotowywania dan. I mimo ze zmiany spoteczne wymusity zmiang
wzorca przekazywania wiedzy kulinarnej, to wymiana pokoleniowa
oparta na zwiazkach rodzinnych nadal jest traktowana jako najbardzie;
autentyczny 1 bliski naszemu do$§wiadczeniu sposéb jej przekazywania.
Zatem racj¢ ma Taylor, postulujac zwigkszenie ochrony praktyk, a nie
powigkszanie archiwow.

Istotne zmiany, jakie zachodza we wspotczesnej gastronomii, intui-
cyjnie podazaja za ta ideq. Nalezaloby chociazby wspomnie¢ o tym, jak
duzy wplyw na poszukiwanie tozsamosci kulinarnej i popularyzacje
lokalnych produktéw ma Slow Food — niegdy$ ruch, a dzi$ juz swoista
ideologia, postulujaca sigganie do korzeni kuchni narodowych i poszu-
kiwanie lokalnych tradycji gastronomicznych. Rozpowszechnianie si¢
postulatéw Slow Food w Polsce znaczaco wptyngto na rozwoj badan
i poszukiwan w obrebie polskiej kuchni narodowej. ZostalisSmy w pew-
nym stopniu zmuszeni do ustalenia wspoélnej narracji o polskiej kuchni,
tak aby mogta sta¢ si¢ punktem odniesienia do odbudowania praktyk
kulinarnych. Pierwszym etapem jest oczywiscie tworzenie archiwum
poszerzonego o nowa wiedzeg. Istotnym elementem budowania polskiej
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tradycji kulinarnej jest odwolywanie si¢ do kuchni staropolskiej. Po-
twierdzaja to wydane w ostatnich latach staropolskie ksiazki kucharskie,
ktore z racji swojej anachronicznosci nie stanowia materialu do nauki
gotowania, a tylko poszerzaja nasza wiedze na temat historii kuchni
w Polsce. Nasza kuchnia narodowa ma duzy potencjatl performatyw-
ny, jest wcigz na nowo odtwarzana na targach kulinarnych, piknikach
i festiwalach smaku, w telewizji i na stronach internetowych. Swoje
narracje dotyczace kuchni polskiej przedstawiaja najwigksze postaci
polskiej gastronomii, z Wojciechem Modestem Amaro na czele.

Czeséciowo realizowany jest réwniez postulat Taylor o ochronie
0s0b posiadajacych tradycyjne umiejgtnosci. Trzy Znaki Smaku to
kampania spoleczna skierowana do konsumentéw w celu promowania
polskiej zywnosci, ktora uzyskata jeden z trzech unijnych certyfi-
katow: Chroniona nazwa pochodzenia, Chronione oznaczenie geo-
graficzne, Gwarantowana tradycyjna specjalnos¢. Jest to szczegdlny
rodzaj kampanii spotecznej, wspierajacej polskie produkty w sposob
kompleksowy, na kazdym etapie produkcji. Ochronie podlega zaréwno
wiedza przekazywana z pokolenia na pokolenie, jak i1 repertuar prak-
tyk, poprzez promowanie lokalnych rzemieslnikow wytwarzajacych
swoje produkty z poszanowaniem tradycji. Promocja, a co za tym
idzie — upowszechnienie dostepu do tych produktdéw, to spelnienie
postulatu o ochronie repertuaru kuchni polskiej. Odnoszac sig¢ do
wspomnianego cytatu z Julii Child, to Polacy jedzacy codziennie
polskie potrawy sa najlepszym zrodlem transferu wiedzy o polskiej
kuchni. Jednoczesnie takie indywidualne dzialania najlepiej wspieraja
ochrong niematerialnego dziedzictwa.

Promocja polskich produktéw jest jednym z najwazniejszych ele-
mentow wspolczesnego wizerunku polskiej kuchni. Badacze czesto
przytaczaja twierdzenie, ze nie ma polskiej kuchni, sa tylko polskie
produkty. Taki przekaz mozemy wyczyta¢ z wielu akcji promocyjnych
majacych na celu zwrocenie uwagi konsumentéw na polska zZywnosc.
Zaskakujaco trafng strategia akcji konsumenckich jest rowniez wzbu-
dzanie przekonania, ze to, co polskie, jest synonimem tego, co ,,dobre,
zdrowe i naturalne”. Polska kuchnia zbudowana na tych wyobrazeniach
wydaje si¢ realizowa¢ najnowsze kulinarne trendy. Nic wigc dziwnego,
ze jest czgsto wymieniana jako kuchnia, ktorej popularno$¢ w Europie
ma si¢ ciagle zwigksza¢. Poza wartosciami dietetycznymi z polska
zywnoscig tacza si¢ wartosci emocjonalne: tradycyjnos¢, budowana od
pokolen marka czy niezmienny od wiekéw smak. Ten sam ruch towa-
rzyszyt emancypowaniu si¢ kuchni wtoskiej czy francuskiej, a dzi§ ma
za zadanie wzbudza¢ w Polakach dumg ze swojej kuchni narodowe;.



Performowanie polskiego smaku: kuchnia narodowa... 113

Wobec powszechnie widocznych zmian zachodzacych w kulturze
kulinarnej takze w Polsce istotne wydaje si¢ wypracowanie nowych
narzedzi opisu wielu nowych praktyk kulturowych z tego obszaru. Aby
zrozumie¢ specyfike badan nad kuchnia, nalezy zatozy¢, ze kuchnia na-
rodowa nie jest czyms$ statym i niezmiennym, a jej charakter i procesy
zachodzace w jej obrgbie zalezne sa od wielu zjawisk spotecznych czy
historycznych. Stad tak uzyteczna wydaje si¢ koncepcja Taylor, umo-
cowana w perspektywie historycznej, umozliwiajacej korzystanie ze
zrodet, oraz wskazujaca na konieczno$¢ zastosowania narzedzi perfor-
matyki, ktore pomoga opisa¢ praktyki wspdlczesne — niemajace jeszcze
opracowan zrodtowych. Badaczka proponuje, aby kazde zjawisko kul-
turowe opisywac zaréwno poprzez jego kontekst, jak i analiz¢ dzialan
uczestniczacych w nim oséb. Jak przekonuje, ,ta koncepcja pozwala
doglebnie rozpozna¢ wiele sposobow wytwarzania i przechowywania
wiedzy spotecznej przez archiwum i repertuar” [12, s. 36]. Taki sposob
analizowania zjawisk wspolczesnej kultury kulinarnej wydaje mi sig
dzi$ skutecznym narzgdziem metodologicznym, wnoszacym ozywcza
zmiang do tej stosunkowo mtodej i wciaz rozwijajacej si¢ dziedziny
badan humanistycznych.
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Performing the Polish Taste:
National Cuisine as Non-Material Cultural Heritage

Abstract: The text is an attempt at familiarising the reader with Diana Taylor’s
theory and at demonstrating the ways in which the said theory may be used to
analyse the phenomena which refer to non-material heritage. The author analyses
the categories, mentioned by Taylor, of the archive and repertoire in the context of
research in the national cuisine. She also indicates the practices of the UNESCO
which serve the protection of non-material heritage and analyses them in the context
of the subject that was selected. The Polish context of research is relevant to the
article, therefore the author makes reference to the phenomena and activities which
promote Polish national cuisine. The text is an attempt at demonstrating the possibili-
ties of using performative research in the study of cultural heritage.
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