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Na miastach i mieszczanstwie ciazyt od XIII w. obowiazek wysy-
fania na wyprawy wojenne wozéw z konmi, zazwyczaj dobrze wypo-
sazonych i zaopatrzonych w Zywnosé. Wymagal on od poszczegol-
nych miast naktadu znacznych srodkéw finansowych i byt niewatp-
liwie jedna z najciezszych nalozonych na nie powinnosci wojsko-
wych. Stad wiec tylko duze i bogate miasta byly zobowiazane do
takiego Swiadczenia, natomiast male w kilka sktadaly sie na wy-
stawienie wspélnego wozu'. Takie wozy wojenne, zaopatrzone w nie-
zbedne akcesoria techniczne - jak siekiery, oskardy, motyki, lan-
cuchy, powrozy - z uzbrojonym woznica i ze zbrojna eskorta?,
stuzyly do transportu broni, zwlaszcza oblezniczej. Nie mniej wazny
byl transport zywnosci, ktéra na wlasny koszt dostarczaly poszcze-
golne miasta.

W Swietle zapisow w ksiedze miejskiej Kazimierza pod Krakowem
z ostatniej dekady XIV w. i poczatku XV stulecia na wozach z tego
miasta znajdowaly si¢: mak za 21 groszy, jagly tez za 21 groszy,
groch za 12 groszy i 12 denaréw, 4 polcie wieprzowiny — zwane
nieraz szynkami — za 60 groszy, maslo za 19 groszy i 3 denary.
Worki i garnki kosztowaly 10 groszy i 12 denaréw, natomiast woz-
nicom zaplacono 6 grzywien bez 1 wiardunku®. Razem wynioslo to

''W. Szczygielski, Obowiqzki i powinnosci waojskowe miast i mieszczaristwa
w Polsce od XIII do potowy XV wieku, ,.Studia i Materialy do Historii Wojskowosci”
1960, t. V, s. 442-445.

2 J. Szymczak, The Arms and Armour of the Municipal War Wagon Escort in
1521, ,Fasciculi Archaeologiae Historicae” 1999 [2000], t. XII, s. 27-31.

3 Ksiegi radzieckie kazimierskie 1369-1381 i 1385-1402, wyd. A. Chmiel, Krakéw
1932, s. 298: ,Item super expedicionem exposita. Item pro papavere et milio, piso et
lardo seu quatuor pernis lardi, butiro, saccis [...]".
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wiec blisko 9 grzywien lub prawie 14 florenéw. Innym razem w ra-
chunkach miejskich kazimierskich wymieniono m. in. mak, maslo
i olej za 3,5 grzywny (tj. ok. 5,5 florena)*.

Na wozach Iwowskich natomiast podczas wyprawy moskiewskiej
w latach 1406-1408 znajdowaly sie mieso, maka, jagly, pszenica,
mak, groch, maslo, sery i wino®. Dostarczano je kilkakrotnie. 1 sier-
pnia 1406 r. w rubryce pt. Exposita pro expedicione Mosquiensi
MCCCVI zapisano wydatek 38 grzywien za mi¢so, make, wino, a tak-
ze za woz i inne rzeczy; 1 wrzesnia kupiono jeszcze jagly za 12 gro-
szy, 18 grudnia zas - oprécz wydatkéw transportowych - zanotowa-
no 84 grosze za pszenice®. W 1407 r. kupiono maku za 50 groszy,
ktory ,in expedicionem misso Mosquiensem™. W 1408 r. wreszcie
»ad expedicionem Mosquiensem” wyslano dwukrotnie masto za 190
groszy, make za 2,5 kopy groszy, seré6w za 60 groszy, 10 malych
polci miesa (,,paruis carnium”) za 220 groszy, grochu za 100 groszy
i jagiet za 670 groszy®. Byt to wiec kosztowny rok dla Lwowa, skoro
z jego kasy miejskiej na transport zywnos$ci na wyprawe moskiewska,
wydano az 1390 groszy, tj. nieco ponad 46 florenéw.

Na 2 wozach dostarczyl Lublin w 1490 r. na wyprawe motdawska,
14 kop suszonych ryb (,,piscium siccorum”), 6 workéw maki (,,sacci
farine”), 6 korczykéw grochu (,,chori pisi”), 2 korczyki maku (,,pau-
peris”), 2 korczyki nasion konopi (,seminis canapi”), 8 kop seréw
(,caseorum”), 2 vasy masla (,,butiro duo vasa”), 1 vas lub lasztke
soli (,,salis vas alias lasztka”), 22 kopy chleb6w (,,panis”)°. Wyliczono
tez 10 parnas lardi, ktére najczesciej tlumaczy sie jako szynki
wieprzowe (i tak je ponizej nazywamy), jakkolwiek nie brak gloséw,
ze pod tym okresleniem Kkryja sie¢ polcie miesa wieprzowego, czyli
tzw. rabanka, tj. mieso przeros$niete tluszczem'®. Najwieksza zagadke

4 Ibidem, s. 399: ,Item quod expedicionem primo dedimus pro papavere et pro
butiro et pro oleo et pro aliis attinenciis III1/2 marcas [...]"; zob. W. Szczygielski,
op. cit., s. 443-444.

5 Zob. W. Szczygielski, op. cit., s. 444.

® Ksiega przychoddw i rozchodéw miasta 1404-1414, [w:] Pomniki dziejowe
Lwowa, t. I, wyd. A. Czolowski, Lwow 1896, s. 24, 30, 39.

7 Ibidem, s. 40.

8 Ibidem, s. 70, 72.

® Wyjatki z najdawniejszej ksiegi miejskigj lubelskiej, wyd. B. Ulanowski, ,Ar-
chiwum Komisji Historycznej” 1886, t.III, nr 23: Regestrum Expedicionis bellice
super duos curros [...]; por. M. Dembinska, Konsumpgja 2ywnosciowa w Polsce
Sredniowiecznegj, Wroclaw-Warszawa-Krakéw 1963, s. 210.

10 Zob. M. Dembinska, Konsumpgia..., s. 43, 178; 1. Rabecka-Brykczyn-
ska, Jatki rzeznicze w Polsce XNII-XIV wieku, [w:] eadem, T. Sobczak, Z prob-
lematyki badari nad produkgjq i konsumpcja zywnosci w Polsce, ,,Studia i Materialy
z Historii Kultury Materialnej” 1984, t. LVII, s. 72.
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stanowia, wszakze 4 Kkorczyki ,pulcium”, a w miejsce jagiel 2 kor-
czyki ,,pulcium” jeczmiennego (et occasione myly duo chori pulcium
ordeaceorum”). M. Dembinska ttumaczy ,,pulcium” jako kasze!!, ale
w innym miejscu kojarzy t¢ nazwe z wyrazem ,pultes”, oznaczaja-
cym utarte na make ususzone ziarno zalane ukropem, dajace za-
wiesista, i pozywna, strawe'2. Jest to zbiezne ze stownikowym tluma-
czeniem wyrazu ,puls, pultis”, ktéry oznaczal rozgotowana papke
z maki lub roslin straczkowych, zacierke'®, czyli potrawe o pap-
kowatej egzystencji'*. W zwiazku z tym potrawe taka bede ponizej
nazywal ,,pulcium”.

Inne zapisy sa bardzo lakoniczne. Wiemy zatem, ze Poznan na
poczatku XVI w. (1504-1507) wysylal dobrze zaopatrzony woz, za-
wierajacy ,victualibus bene et sufficienter provisos™®. W wizytacji
doébr arcybiskupstwa gnieznieniskiego i kapituly gniezZnienskiej
z 1512 r. odnotowano, ze rybacy spycimierscy mieli obowiazek od-
dawania na wyprawe wojenna 30 kop wiosennych rakéw (,,vernum
alias pyelesczy cancrorum”)'®. Wreszcie, Marcin Bielski pod 1536 r.
zapisal polecenie krélewskie do starostéw, ,,aby miasta mialy w po-
gotowiu wozy z zywnoScia dla pospolitego ruszenia™'’.

Najbardziej interesujacy - gdyz najobszerniejszy - material
w tym wzgledzie zawiera Rejestr wozéw skarbnych od miast i mia-
steczek Rzeczypospolitej koronnych na wyprawe wojenng roku
1521 dostarczonych, opublikowany przed ponad 100 laty przez
C. Biernackiego'®. Jest on szczegélnie cenny, albowiem znajduja
sic w nim w miare pelne dane w odniesieniu do 85 miast we
wszystkich prowincjach Korony, a zatem znaczacej ich cze¢Sci, a nie
byl dotad przedmiotem analizy pod katem zaopatrzenia w zywnoscé
wojska. Wyslaly one 92 wozy, gdyz zdecydowana wigkszos§¢ miast

' M. Dembinska, Konsumpga..., s. 210.

12 Ibidem, s. 62, 98, 124-126.

13 Stownik tacifisko-polski, red. M. Plezia, t. IV, Warszawa 1974, s. 385; Stownik
koscielny tacirfisko-polski, oprac. A. Jougan, wyd. IV, Warszawa 1992; s. 557; Stownik
tacinsko-polski dla prawnikéw i historykéw, oprac. J. Sondel, wyd. II, Krakéw 2001,
s. 806.

14 Stownik polszczyzny XVI wieku, t. X, Wroclaw 1976, s. 162.

15 Akta radzieckie poznariskie, t. I, 1502-1506, wyd. K. Kaczmarczyk, Poznan
1948, nr 2287; zob. W. Szczygielski, op. cit.,, s. 444.

16 Wizytacgje dobr arcybiskupstwa gnieznieriskiego i kapituty gnieznieniskiej z XVI
wieku, wyd. B. Ulanowski, Krakow 1920, s. 239.

7 M. Bielski, Kronika polska, wyd. K. J. Turowski, Sanok 1856, s. 1072.

8 Archiwum Komisji Historycznej” 1886, t.III, s. 473-499. Por. M. Biskup
(, Wajna pruska”, czyli wojna Polski z zakonem krzyzackim z lat 1519-1521 u zZrédet
sekularyzacji Prus Krzyzackich, cz. 2, Olsztyn 1991, s. 337, przyp. 143), ktory datuje
niniejszy rejestr na ok. 1520 r.
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dostarczala po jednym wozie, ale 8 (Bochnia, Koscian, Lublin, No-
wy Sacz, Opoczno, Radom, Sandomierz, Wielun) wysylaly po 2 wo-
zy, ale Osiek i Polaniec skladaly sie na jeden wspélny woz. Prawie
przy kazdym miescie znajduje sie pozycja, zatytulowana Contenta
in curru, oznaczajaca zawarto$¢ wozu'® (po nazwie miejscowosci
podano kategorie miasta przyjeta w historiografii*®).

*

1. Belz - III: chleba odpowiednio, 1 beczka maki zytniej, 1 faska
masla, p6l beczki grochu, 1 korczyk jagiel, 1 korczyk ,pulcium”
z jeczmienia, 1 jalowica wedzona, 80 seréw, 3 szynki wieprzowe,
80 ryb, 1 faska soli.

2. Bochnia - II: 6 szynek wieprzowych, 4 kopy seréw, 2 faski
masta, 2 lagiewki oleju, 4 kopy ryb, 4 korczyki grochu, 4 korczyki
jagiel, 2 korczyki maki pytlowej pszennej, 4 korczyki maki pytlowej
zytniej.

3. Bolestawiec — IV: 5 workéw maki przesianej, 5 szynek wiep-
rzowych, 1 worek grochu, 1 worek ,pulcium”, 6 mendli seréw
maldrzykow.

4. Boliméw - IV: 7 kop chleba, 4 szynki wieprzowe, 2 worki
maki zytniej, 2 korczyki grochu, 2 korczyki jagiel, 2 korczyki ,,pul-
cium” z jeczmienia, 2 faski masla, 1,5 kopy serow.

5. Brzeznica - IV: 3 szynki wieprzowe, 2 korczyki grochu, 3 kor-
czyki ,pulcium” z jeczmienia, 2 kopy sera, 1 faska masla.

6. Busk - III: 1 wot wedzony, 4 szynki wieprzowe, 8 korczykow
maki zytniej, 2 korczyki maki pszennej, 2 korczyki grochu, 2 kor-
czyki jagiel, 1 korczyk nasion konopi, 2 kopy seréw, 1 faska lub
¢wier¢ masta, 2 kopy ryb.

19 Stosowane miary i wagi: cetnar - 54,6 kg; funt — 0,4 kg; kamien - 10,4 kg;
lut - 0,013 kg; korzec nasypowy — 512 I; ¢éwiertnia ~ 128 I; korczyk - 42 1; wiertel
- 32 |; metreta 21 |; quartale - 16 |; maca - 10,7 |; garniec nasypowy - 2,2 I; vas
= quartale, tj. 16 1?; beczka - 200 1; wiadro - 12,3 I; ¢wiartka miesa ok. 23 kg;
mendel = 15 sztuk oraz sexagena i capetia - oznaczajace 60 sztuk; zob. M. Dem -
binska, Konsumpgia..., s. 169-170, 177-178; J. Szymanski, Nauki pomocnicze
historii, wyd. nowe, Warszawa 2001, s. 168-172. Kontrowersje w sprawie macy zob.
Stownik staropolski, t. IV, Wroclaw-Warszawa-Krakéw 1963-1965, s. 137: maca = ok.
pol korca; Stownik polszczyzny XVI wieku, t.XIII, Wroclaw 1981, s. 1:
maca = ok. ¢wier¢ korca; W. Dlugokecki, Spér gdansko-krzyzacki o optaty w Wiel-
kim Mtynie w pierwszej potowie XV wieku, [w:] Wiadcy, mnisi, rycerze, red.
B. Sliwinski, ,.Gdanskie studia z dziejow sredniowiecza”, nr 3, Gdansk 1996,
s. 18-19: maca = 1,5 miarki. Skopiec jako rownowarto§é ¢wiertni = mensury podaje
Stownik staropolski, t. VIII, Wroclaw 1977-1981, s. 246.

20 Zob. M. Bogucka, H. Samsonowicz, Dzeje miast i mieszczarnstwa w Pol-
sce przedrozbiorowej, Wroctaw 1986, s. 114-118.
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7. Bydgoszcz - II: 3 worki maki przesianej, 5 szynek wiep-
rzowych, pol beczki migsa solonego, 1 faska masta, 2 faski seréw,
2 worki grochu, 1 worek ,pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk soli,
2 kopy suszonych ryb.

8. Chetm - II: 1 korczyk grochu, 1 korczyk ,pulcium” z jecz-
mienia, 3 szynki wieprzowe, 2 dziezki masta, 2 kopy seréw, 1,5 kopy
ryb, chleb.

9. Checiny - III: 1 caly wél wedzony, zamiast ryb pot wolu
wedzonego, 6 kop chlebéw, 3 korczyki maki jasnej, 1 ¢wier¢ masla,
3 korczyki grochu, 1 korczyk ,pulcium” z jeczmienia, soli za 12 gro-
szy, 1 korczyk nasion konopi, 1 korczyk grzybow, 3 kopy serow,
3 szynki wieprzowe.

10. Czestochowa - III: 90 porcji migesa wedzonego, 2 szynki
wieprzowe, 1 kopa ryb, 3,5 kopy chlebéw, 2 kopy seréw, 2 worki
»pulcium”, 1 worek grochu, 2 worki maki przesianej, 1 faska masta,
1 kwarte soli.

11. Dobrzyn - III: 1 beczka i 1 worek maki zytniej, 3 éwierci
miesa wedzonego, 2 szynki wieprzowe, 2 faski masla, 2 kopy seréw,
2 kopy chleba, pél korczyka suszonej rzepy, 20 ryb, 2 korczyki
grochu, 2 korczyki ,,pulcium” z jeczmienia.

12. Dolina - IV: 20 tys. brylek soli.

13. Gniezno - II: 16 korcé6w maki zZytniej przesianej, 5 szynek
wieprzowych, 6 ¢éwierci wolowiny wedzonej w beczce zaszpuntowa-
nej, 6 kop seréow, 2 faski masta, 1,5 korczyka jagiel, 2 korczyki
grochu, 2 korczyki ,,pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk soli.

14. Gostynin - III: 6 szynek wieprzowych, 2 kopy ryb, p6t beczki
wegorzy, 1 fasek masta, 1 faska seréw, 2 korczyki grochu, 1 kor-
czyk jagiel, p6l korczyka soli, p6l korczyka maku, 4 worki maku,
4 kopy chleba.

15. Grabowiec - IV: 1 szynka wieprzowa, 1 woél wedzony, 1 kor-
czyk ,pulcium”, 1 worek grochu, 2 worki maki pszennej, 2 kopy
seréw, 2 kopy chleba, 1 éwieré masta, 2 faski soli.

16. Grodek - II: 8 korczykéw maki Zytniej, 2 korczyki grochu,
2 korczyki ,pulcium” z jeczmienia, 2 korczyki jagiel, 1 korczyk
maku, 2 kopy chleb6éw, 1 kopa + 50 seréw, 1 faska maslta, 1 kopa
ryb i 6 szczupakéw, 4 szynki wieprzowe.

17. Horodlo - III: 1 jalowica wedzona, 3 szynki wieprzowe, 2 ko-
py ryb: jaziéow i szczupakéw, 1 drzewianka masta, 1 beczka maki
zytniej, 1 korczyk grochu, pét korczyka jagiel, p6t korczyka ,pul-
cium” z jeczmienia.

18. Hrubieszéw — III: 1 worek grochu, 1 worek jagiel, 1 worek
maki pszennej, 1 worek maki Zytniej czystej, 3 szynki wieprzowe,
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p6t wotu wedzonego, 1 faska masta, 1 kopa seréw, 1,5 kopy ryb,
3 kopy chlebéw.

19. Inowlédz - II: 4 korczyki maki zytniej, 5 kop chlebéw, 4 szyn-
ki wieprzowe, 1 korczyk grochu, 1 korczyk jagiel, 1 korczyk ,,pul-
cium”, 1 faska masta, 2 kopy seréw, 2 kopy ryb, p6t korczyka soli
przesiane;j.

20. Inowroctaw — II: 4 szynki wieprzowe, 2 worki maki zytniej,
2 worki ,pulcium” z jeczmienia, 1 faska masla, 1 faska wegorzy,
4 kopy chleba, 4 kopy seréw maldrzykéw.

21. Jedrzejow - III: 2 korczyki maki Zytniej, 1 korczyk maki
pszennej, 4 kopy chlebéw, 2 korczyki grochu, 1 korezyk jagiel,
1 korczyk ,,pulcium” z jeczmienia, 4 szynki wieprzowe, 5 fas ¢wierci
masta, 1 kopa seréw, 1 korczyk grzybéw, 2 kopy ryb, 1 korczyk
nasion konopi, p6t korczyka maku, soli za 6 groszy.

22. Kalisz — II: 1 beczulka §ledzi, pelna faska masta, faska
seréw, 2 worki maki Zytniej pytlowej, 3 szynki wieprzowe, 2 worki
»pulcium” z jeczmienia, 1 worek grochu, 1 korzec soli, 1 worek
maki pszennej.

23. Kazimierz k. Krakowa - II: 2 worki maki dobrze oczyszczonej,
3 szynki wieprzowe, 1 korczyk grochu, 1 korczyk jagiel, 1 korczyk
»pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk ,pulcium” z cieciorki, 1 faska
masla, 2 kopy seréw, 2 kopy ryb, 1 korczyk soli i inne.

24. Kleparz - III: 1 miara grochu, 1 miara maki zZytniej przesia-
nej, 2 korczyki ,,pulcium” z cieciorki, 2 korczyki ,,pulcium” z jecz-
mienia, 2 korczyki jagiel, 4 kopy krélikéw zasolonych, 2 kopy seréw,
2 szynki wieprzowe, 1 korzec soli, 1 korczyk suszonej rzepy, 1 faska
masla, 5 kop suszonych ryb.

25. Klobuck - III: 3 worki maki Zytniej przesianej, 1 worek
»pultium” z cieciorki, 2 korce grochu, 25 seréw, 1 faska masla,
1 korzec soli, 2 szynki wieprzowe, 40 porcji miesa wedzonego.

26. Klodawa - IV: 4 worki maki przesianej, 4 szynki wieprzowe,
2 korczyki ,pulcium”, 1 korczyk grochu, 2 kopy seréw.

27. Kolo - II: chleba ,persalci” za 2 floreny, 5 korczykéw maki
przesianej, 2 Korczyki grochu, 2 korczyki jagiet, 1 wolu, 1 krowe
uwedzona, 5 szynek wieprzowych, 1 faska masta, 1 kopa seréw,
4 kopy ryb z wegorzami suszonych.

28. Konin - II: 4 szynki wieprzowe, 1 faska masta, 2 kopy seréw,
2 kopy chleba, 1 worek maki, 2 korczyki grochu, 1 korczyk jagiet.

29. Koprzywnica — III: 8 korczykéw maki zytniej, 2 korczyki maki
pszennej, 2 korczyki grochu, 1 korczyk jagiet, 1 korczyk nasion
konopi, 1 faska miodu, 80 ryb, 4 kopy seréw, ¢wieré soli, 6 szynek
wieprzowych, ¢éwieré masla, 7 kop chleba.
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30. Koszyce - III: 4 szynki wieprzowe, 10 korczykéw maki zytniej,
2 korczyki grochu, 2 korczyki nasion konopi, 2 korczyki jagiel,
2 kopy seréw, 2 kopy ryb cert, 1 faska soli, 1 faska masta.

31. Koscian - II (2 wozy): 2 miary grochu, 2 miary ,,pulcium”
z jeczmienia, 2 miary jagiel, 2 korce soli, 10 szynek wieprzowych,
2 kopy seréw, 2 faski masla, 5 kop chleba.

32. Krzepice - III: 4 worki maki Zytniej przesianej, 80 porcji
mie¢sa wedzonego, 1 faska masta, 20 seréw, 2 korce grochu, 2 korce
»pulcium” z cieciorki, 1 korzec soli, 3 szynki wieprzowe.

33. Leléw — III: 1 kopa chleb6éw, 4 worki maki przesianej, 1 wo-
rek ,pulcium” z jeczmienia, 1 worek grochu, 4 szynki wieprzowe,
40 porcji miesa wolowego wedzonego, 1 faska soli, 1 faska masla,
3 kopy seréw.

34. Lipno - IV: 2 worki maki, 2 kopy chleba, 2 szynki wieprzowe,
2 korczyki ,,pulcium” z jeczmienia, 2 faski masla, 2 korczyki grochu,
pol beczki Sledzi, 2 kopy seréw.

35. Lublin - II (2 wozy): 6 kop chlebéw, 6 korczykéw maki
zytniej, 2 korczyki maku, 2 korczyki nasion konopi, 4 korczyki
grochu, 4 korczyki ,pulcium” z jeczmienia, 2 faski masta, 6 kop
seréw, 1 faska soli, 8 szynek wieprzowych, 4 kopy ryb.

36. Leczyca - II: 10 korczykéw maki przesianej, 5 szynek wiep-
rzowych, 3 korczyki grochu, 3 korczyki jagiet, 2 korczyki ,,pulcium”,
1 wolu wedzonego, 2 faski masla, jedna wicksza i jedna mmniejsza,
1 kopa sera i 2 kopy seré6w krajankéw w fasce.

37. Miechéw - II: 3 worki maki zytniej pytlowej, 4 kopy chleba
(,,posolonego™”), 4 szynki wieprzowe, 2 korczyki grochu, 2 korczyki
~pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk maku, 4 kopy seréw, 4 kopy
ryb, 1 kamien masta, 1 faska soli.

38. Mogielnica - III: 3,5 korczyka maki, 1 korczyk jagiel, 1 kor-
czyk grochu, 1 éwieré soli, 1 faska masla, 4 kopy seréw, 5 kop
chlebéw, 2 kopy ryb, 3 szynki wieprzowe.

39. Mstow - IV: 3 szynki wieprzowe, 1 faska masta, 5 serdw,
3 kopy chlebéw, 3 éwierci grochu, 2 korczyki maki, 1 korczyk
»~pulcium”, 1 éwieré soli.

40. Mszczonéw — IV: 6 korczykow w 3 workach maki czystej,
3 szynki wieprzowe, 2 korczyki grochu, 2 kopy ryb, 2 wiazki grzy-
béw, 1 faska masla, 1 faska soli, 2 korczyki ,pulcium” w 2 wor-
kach, 3 kopy chleba, 2 kopy seréw.

41. Nieszawa - III: 3 worki maki zytniej przesianej, 1 worek
~pulcium” z jeczmienia, 1 faska wegorzy solonych, 3 kopy ryb,
2 korczyki grochu, 4 szynki wieprzowe, 1 faska masla, 4 kopy
serow.
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42. Nizankowice — IV: 2 beczki maki, 2 szynki wieprzowe, 1 kopa
seréw, 1 dziezka masla, 1 korzec jagiel, 2 korce ,pulcium”, 1 korzec
grochu, 3 korce chleba, 1 korzec soli.

43. Nowe Miasto Korczyn - II: 4 worki maki dobrze oczyszczonej,
2 korczyki grochu, 2 korczyki jagiet, 2 korczyki ,,pulcium” z jecz-
mienia, 1 korczyk nasion konopi, 1 kopa seréw, 2 szynki wieprzowe,
1 faska masla, 1 faska soli.

44. Nowy Sacz - II: 2 szynki wieprzowe, 4 worki maki Zytniej
przesianej, 6 ¢éwierci grochu, 6 ¢éwierci ,pulcium” z cieciorki,
6 ¢wierci jagiel, 8 fasek masta, 3 kopy seréw, 2 faski soli, 6 ¢wierci
»~pulcium” z jeczmienia.

45. Oborniki - II: 2 szynki wieprzowe, 1 beczka maki przesianej,
2 kopy seréw, 1 faska masla, 3 korce grochu, 2 korce jagiel, 3 korce
»pulcium” z jeczmienia, 1 korzec soli.

46. Opoczno - III (2 wozy): 6 szynek wieprzowych, 8 workéw
maki, 6 kop serow, zamiast ryb daja 2 szynki wieprzowe, 2 korczyki
grochu, 1 korczyk ,,pulcium”, 2 éwierci masta, 1 korczyk soli.

Osiek zob. Polaniec.

47. Osmolin - IV: 4 korczyki maki, 2 korczyki grochu, 2 korczyki
»pulcium”, 2 szynki wieprzowe, pél beczki Sledzi, 1 faska masla,
80 dobrych gomoétek [sera], p6l korczyka soli, 3 kopy chleba.

48. Ostrzeszow — III: 7 miar maki Zytniej, 1 woreczek soli, 1 fas-
ka masta, 5 korcéw grochu, 1 miara ,pulcium” z jeczmienia, 5 szy-
nek wieprzowych.

49. Parczew - IV: 2 worki maki Zytniej przesianej, 2 worki maki
pszennej, 2 korczyki bez ¢wierci grochu, 1 korczyk bez skopca jagiel,
1 drzewianka masta, 2 kopy seréw, 3 szynki wieprzowe, p6t kor-
czyka nasion konopi, 3 kopy chlebéw bez 3 sztuk.

50. Piotrkéw - II: 8 korczykow maki przesiewanej, 1,5 korczyka
grochu, 1,5 korczyka jagiel, 1 korczyk ,pulcium” z jeczmienia,
8 szynek wieprzowych, 1 faska sera, a w niej 6,5 kopy i 20 seréw,
2 faski masla.

51-52. Potaniec - Il i Osiek - III: 4 korczyki maki zytniej prze-
sianej, 2 korczyki maki pszennej, 1 korczyk grochu, 1 korczyk
~pulcium” z jeczmienia, 2 korczyki jagiet, 3 kopy seréw, 3 kopy ryb
zwyklych, 1 cetnar soli ,thenczonej”, ¢éwier¢ masta, 3 szynki wiep-
rzowe, 6 porcji migsa wedzonego.

53. Powidz - IV: 2 worki maki, 2 korczyki grochu, 3 korczyki
»pulcium”, 4 szynki wieprzowe, 1 faska masla, 1 faska seréw, ryby
szczupaki.

54. Proszowice — II: 6 kop chleba, 6 kop seréw, 6 kop ryb,
6 szynek wieprzowych, 1 miara grochu, 1 korczyk jagiet, 1 korczyk
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»pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk maki pszennej przesianej, 2 kor-
czyki maki Zytniej, 1 faska masta, 1 korczyk soli.

55. Przedborz - IV: 3 kopy chleba, 2 korczyki grochu, 2 szynki
wieprzowe, 1 korczyk jagiel, 1 korczyk ,pulcium”, 1 faska masta,
2 kopy serow, 1 kopa ryb, 1 faska soli, 2 worki maki oczyszczone;j.

56. Przemysl - II: 1,5 beczki maki, pot beczki grochu, 1 korzec
jagiel, 6 szynek wieprzowych, 3 kopy chlebéw, 2 kopy ryb, 2000
brylek soli, péimiarek masla, 1 kopa seréw, pétmiarek cebuli.

57. Radom - II (2 wozy): 12 korczykéw maki zytniej pytlowej,
2 korczyki ,pulcium” z cieciorki, 3 korczyki ,pulcium” z jagiel,
3 korczyki grochu, 2 éwierci masta, 5 kop seréw, 5 szynek wiep-
rzowych, zamiast ryb daja 2 lososie do Ropczyc dla kréla.

58. Rawa Maz. - II: 6 workéw maki, 4 kopy chleba, 6 szynek
wieprzowych, 94 porcje miesa wedzonego, 2 korczyki grochu, 1 kor-
czyk ,pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk jagiel, 2 kopy seréw, 1 faska
masla, 1 pudlo grzybéw, pét korczyka maku, 86 ryb, 2 kopy wego-
rzy, 2 funty pieprzu, 4 luty szafranu.

59. Rypin - III: 1 beczka $ledzi, 1 beczka maki zytniej, 2 szynki
wieprzowe, 2 wiadra masla, 3 kopy seréw, 3 korczyki grochu,
3 korczyki ,,pulcium” z jeczmienia, 1,5 kopy chleba.

60. Sambor - III: 3 beczki maki przesianej, 4 szynki wieprzowe,
1 wol wedzony, poélmiarek masta, 1 kopa seréw, 1 kopa ryb suszo-
nych, pot beczki ,pulcium” z jeczmienia, éwier¢ maku, éwieré gro-
chu, éwier¢ nasion konopi, éwieré soli.

61. Sandomierz — II (2 wozy): 6 workéw maki pszennej, 2 worki
maki zytniej, 2 kopy chlebéw, 2 korczyki ,pulcium” z jeczmienia,
2 korczyki jagiel, 4 korczyki grochu, 2 korczyki maku, 2 faski
masla, 8 szynek wieprzowych, 4 kopy seréw, 2 faski miodu, 12 kop
ryb lub w zamian 2 tososie do Ropczyc dla kréla.

62. Sanok - II: 3 beczki maki pszennej, pét beczki grochu, p6t
klody jagiel, 3 mace maku, 1 dziezka masta, 3 kopy seréw, 1 caly
wol wedzony, 3 szynki wieprzowe, 2,5 kopy ryb.

63. Sieradz - II: 2 korczyki maki Zytniej, 4 szynki wieprzowe,
1 fasa miesa wedzonego, 1 faska masta, 1 faska sera, korczyk
i éwier¢ grochu, korczyk jagiel, 1 korczyk ,pulcium” z jeczmienia,
1 korczyk soli, 1 korczyk grzybow.

64. Skalbmierz — II: 4 worki maki Zytniej przesianej, 1 worek
maki pszennej, 4 kopy chlebéw, 4 szynki wieprzowe, 4 kopy seréw,
faska masta, faska soli, 3,5 kopy ryb suszonych, 2 korczyki grochu,
1 korczyk jagiel, 1 korczyk ,pulcium” z jeczmienia.

65. Stomniki — III: 4 worki maki Zytniej, 3 szynki wieprzowe,
2 korczyki ,pulcium” z cieciorki, 2 korczyki jagiel, 2 korczyki
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grochu, 3 kopy ryb, 3 kopy chleba, 2 kopy seréw, 1 faska masla,
1 worek soli, 1 worek suszonej rzepy.

66. Sokal — III: 1 worek maki Zytniej przesianej, 1 worek jagiet,
1,5 kopy ryb, pot wolu wedzonego, niepelna dziezka masta, 1,5 kopy
seréw, 3 szynki wieprzowe, soli zadnej.

67. Stawiszyn — II: 1 worek maki zytniej przesianej, 2 korce
»~pulcium” z jeczmienia, 1,5 korca jagiel, 2 korce grochu, 1 kope
serow, 1 faske masta, 6 mendli chleba, 2 szynki wieprzowe i sadlo.

68. Stojanéw - IV: pél klody chleba, 1 korczyk maki Zytniej, p6t
korczyka maki pszennej, 1 korczyk grochu, pét korczyka jagiet,
kadiub masta, 1,5 kopy bez 5 seréw, 4 jesiotry, 4 szynki wieprzowe.

69. Stopnica - III: 7 korczykéw maki zytniej, 1 korczyk maki
pszennej, 1 korczyk ,pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk grzybéw,
1 éwieré masla, 1 kopa seréw, 2 szynki wieprzowe, soli za 6 flo-
renow.

70. Stryj — III: 2 beczki maki, 3 szynki wieprzowe, pét beczki
grochu, pél beczki jagiet, 1 kopa seréw, 1 faska masta, 1 kopa
chlebéw, 1 kopa ryb suszonych.

71. Szadek - II: 12 korczykéw maki, 2 korczyki grochu, 1 kor-
czyk jagiel, 1 korczyk ,pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk nasion
konopi, pét korczyka maku, 4 szynki wieprzowe, 1 faska masla,
1 faska soli.

72. Szydiow - II: 2 korczyki grochu, 2 korczyki jagiet, 5 kor-
czykéw maki, 3 kopy seréw, 1 korczyk grzybéw, pot korczyka soli,
6 szynek wieprzowych, p6t korczyka masla, 1 korczyk ,pulcium”
z cieciorki, 1 korczyk nasion konopi.

73. Srem - II: 1 miara grochu, 1 miara jagiel, 1 miara ,,pulcium”
z jeczmienia, 6 szynek wieprzowych, chleba cocti z 4 miar, 5 ka-
mieni masla, 3 kopy seréw matdrzykow.

74. Sroda - II: 4 miary maki, faska lub 3 kamienie masta,
4 szynki wieprzowe, 3 korce grochu, 3 korce jagiet, 3 korce ,,pul-
cium” z jeczmienia, 6 mendli chleba ,cocti”, tj. 1,5 kopy, 20 mendli
serow bez 5 sztuk.

75. Tuszyn - II: 3 kopy chleba, 4 korczyki maki, 1 korczyk
grochu, 1 korczyk ,,pulcium”, 1 faska masta, 1 éwieré¢ soli, 2 szynki
wieprzowe.

76. Tyszowce - III: 2 szynki wieprzowe, 1 cala jalowica wedzona,
2 kopy seréw, 1 dziezka masla, 2 kopy chlebéw, 1,2 kopy krolikéw,
1 worek jagiel, 1 worek ,pulcium”, 1 worek grochu, 1 worek maki
zytniej, 1 worek maki pszennej, bez soli.

77. Urzedow - III: 12 kop chlebéw, 4 szynki wieprzowe, 3 kopy
ryb, 3 kopy seréw, 4 worki maki, 2 worki grochu, 1 korczyk maku,
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1 korczyk nasion konopi, 1 worki ,,pulcium” z jeczmienia, 1 faska
masla.

78. Uscie Solne - III: 7 korczykéw maki Zytniej, 1 korczyk ,,pul-
cium” z jeczmienia, 2 korczyki jagiel, 2 korczyki grochu, 1,5 kor-
czyka maku, 4 kopy seréw, 3 szynki wieprzowe, 1 dziezka masla,
1 dziezka soli.

79. Warta — II: 2 korczyki maki przesianej, 1 kloda wedzonego
miesa, 3 szynki wieprzowe, 1 faska masla, 1 faska sera za 14 gro-
szy, 5 ¢éwierci grochu, 1 korczyk , pulcium” z jeczmienia, 1 korczyk
soli, 1 korczyk nasion konopi, 1 korczyk grzybow.

80. Wielun - II (2 wozy): 6 szynek wieprzowych, 1 wolu wedzo-
nego, 2 beczki $ledzi, 8 miar maki zytniej, 1 miara grochu, 1 miara
»pulcium” z jeczmienia, 2 faski masla, 1 korzec soli, 2 kopy serow.

81. Wislica - II: 6 szynek wieprzowych, 12 korczykéw maki
zytniej pytlowej, 4 kopy seréow, 2 korczyki grochu, 2 korczyki jagiet,
1 korczyk grzybéw, 1,5 korczyka ,pulcium” z jeczmienia, 1 faska
lub kamien masta, 4 kopy ,pulcium” i 15 ryb, 2,5 kopy chleba
cocti, 1 korczyk soli, 1 wol wedzony, zamiast ktérego dawano calego
wolu swiezego.

82. Wojnicz — III: 4 worki maki przesianej, 2 ¢wiartki wolowiny
wedzonej, 2 szynki wieprzowe, 1 korczyk grochu, 1 korczyk ,,pul-
cium” z cieciorki, 1 korczyk jagiel, 1 faska masla, 1 kopa serow,
1 cetnar soli.

83. Zawichost — II: 2 worki maki, 2 kopy seréw, 2 kopy ryb,
2 korczyki jagiet, 2 kopy chlebow, 2 szynki wieprzowe, 2 korczyki
grochu, 1 korczyk nasion konopi, péiéwiartki soli, 2 poélcwiartki
masla.

84. Zgierz - IV: 7 kop chleba, 1 korczyk grochu, 1 faska masla,
1 faska soli, 1 szynka wieprzowa, pét korczyka ,pulcium” z jecz-
mienia, 10 korczykéw maki.

85. Zydaczéw — IV: 2 beczki maki Zytniej, 2 szynki wieprzowe,
1 garniec masta, 26 seréw, péimiarki jagiel, 2 potmiarki grochu,
1 maca ,pulcium”, 1000 brylek soli.

*

W swietle powyzszych zestawienn na wozach najczesciej znajdo-
walo sie mieso, w roznej zreszta, postaci. Najwiecej miast — gdyz az
82 - dostarczaly ,lardi perne”, czyli - jak pamictamy - szynek
wieprzowych lub calych polci miesa wieprzowego, tzw. rabanki. Na
poszczegblnych wozach bylo ich od jednej (Grabowiec, Zgierz) do
8 sztuk (Lublin, Piotrkéw, Sandomierz), a kazda taka ,perna” kosz-
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towala Srednio ok. 8-12 groszy®!. Przypomnijmy, ze za 5 ,pernis
lardi” znajdujacych sie na wozie dostarczonym przez podkrakowski
Kazimierz w koncu XIV w. zaplacono 1 kope groszy, czyi po 12
groszy za sztuke®’. Mieso wieprzowe bylo najbardziej ekonomiczne
do wykorzystania pod wzgledem spozycia, gdyz jego 100 g dawato
250 kcal, natomiast 100 g sloniny az 714 kcal®®. Oprocz tego na
wozach znajdowalo si¢ inne mieso, gléwnie wedzona wolowina (,,car-
nium fumigatarum bos”). Wymieniono wigc 10 wotéw (bos), catych
lub ich poléwki, 1 krowe i 1 jalowice, 3 razy ogélnie wolowine,
8 razy jakie$ mieso — ale wszystko wedzone. Do tej grupy zaliczyé
nalezy takze jeszcze 1 wolu, chociaz bez zaznaczenia, czy wedzony.
Zamiast wolu wedzonego Wislica miala dostarczy¢ calego wolu swie-
zego. Tylko 1 raz odnotowano migso solone i 1 raz sadlo. Nalezy
przypomnie¢, ze cena krowy wynosila ok. 22-44 groszy, wolu za$s
ok. 30-54 groszy, a po zabiciu bylo to ok. 80-90 kg miesa?. Na
wozach dostarczonych przez Kleparz i Tyszowce znalazly sie kroliki,
w pierwszym przypadku zaznaczono, Ze solone. Razem mamy zatem
28 zapiséw migsnych.

Druga wazna grupe zywnosciowa, stanowily ryby. Bez wymienia-
nia ich rodzaju i gatunku - jako zwykle ,,pisces comonium” - zano-
towano je przy 27 miastach. Ale dla innych 5 miast byly to ryby
suszone (siccis, siccarum). Radom, a zapewne takze Sandomierz,
zamiast 12 kop ryb (720 sztuk) zobowiazany byl dawaé¢ 2 lososie
(. 1 toso$ = 360 réznych ryb) na stét krélewski w Ropczycach.
Moze tak samo bylo w przypadku Stojanowa, na ktérym ciazyt
obowiazek dostarczenia 4 jesiotréw ,iesziotrow” (czyli 1 jesiotr
= 180 réznych ryb). Czterokrotnie wymieniono ryby wraz z wego-
rzami (piscium cum anguilis}, 2 razy ze szczupakami (piscis luceus),
5 miast mialo dostarczy¢ Sledzie (alec), 2 lososie, po jednym wego-
rzu, jazie i szczupaki (Horodlo: ,iasow et luceorum”) i certy (Koszyce:
~czert”). Razem 49 zapiséw. Kopa wegorzy kosztowala srednio
ok. 16 groszy, ich beczka natomiast byla warta 72-96 groszy, za
duzego szczupaka placono po 1,5-2 grosze, za bardzo dorodnego
5 groszy, liczac po pét grosza za funt, za malego lososia dawano
7 groszy, za duzego ok. 18-21 groszy, za olbrzymiego az 36 groszy,

2! J. Pelc, Ceny w Krakowie w latach 1369-1600, Lwow 1935, s. 36; M. Dem -
binska, Konsumpga..., s. 43, 178.

22 Ksiegi radzieckie kazimierskie..., s. 298.

* A. Rutkowska-Plachcinska, Pozywienie, napqgje, [w:] Historia kultury
materialnej Polski w zarysie, red. W. Hensel i J. Pazdur, t. II {(od XIII do XV wieku),
red. A. Rutkowska-Plachciniska, Wroclaw 1978, s. 251.

24 J. Pelc, op. cit., s. 75; M. Dembinska, Konsumpgia..., s. 43-45, 178.
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okazalego jesiotra za$ mozna bylo dosta¢ za 70 groszy®. Najwa-
zniejsza, i najbardziej masowo spozywana, ryba, morska byl sledz,
ktérego 100 g dostarcza 160 kcal. Beczka Sledzi kosztowala w gra-
nicach 72-96 groszy, a za 100 sztuk tych ryb placono od 8 do
12 groszy?®.

Niezbedne dla przezycia byly maka i chleb. Make wymieniono az
93 razy, co nie oznacza, ze byla ona na tylu wozach, gdyz wyliczono
ich tylko 92. Swiadczy to natomiast, ze na wielu wozach znajdowala
sie zaré6wno maka zytnia = ,siliginacea” (41 razy) jak i pszenna
= ,triticea” (16). W odniesieniu do 36 miast zapisano make bez
okreslenia jej gatunku, tj. tylko jako ,farina”. Niejednokrotnie cha-
rakteryzowano ja, jako jasna, dobrze oczyszczona lub przesiana
(.munda”, ,bene purgata”, ,cribrata”), za$ Zytnia i pszenna jako
pytlowe (,siliginacea pithlowana”, ,de grano siliginis pithlowana”,
,de grano tritici pithlowana”).

Chleb znajdowal sie¢ na wozach 46 miast. Nigdzie nie zapisano,
z jakiej ma by¢ maki, a przeciez w tym czasie w Polsce wypiekano
9 gatunk6éw pieczywa, nie liczac drobnych odmian®’. W 41 przypad-
kach jest to zwykly ,panis”, w 3 ,cocti”, w 2 natomiast okreslony
jako ,persalci” - moze oznaczajacy kotacze dobrze wypieczone z sola.
Bochenek chleba wazyl w tym czasie w Polsce ok. 320-350 g.
Najczesciej wypiekane byly tzw. czolty, podiuzne chleby w ksztaicie
klina po 2 grosze za sztuke, ale w podrozy spozywano przede
wszystkim chleb zytni sporzadzony z maki razowej, ktorego 100 g
dostarczato 200-230 kcal®.

Prawie réwnorzedne miejsce ze zbozem i jego przetworami pod
wzgledem powszechnosci spozycia zajmowat groch (,pisa”, ,pisum”).
Byla to jarzyna bardzo pozywna, gdyz 100 g swiezego grochu do-
starczalo 72-130 kcal, natomiast suchego az 339 kcal. Grochu
uzywano do sporzadzenia gestej zupy, jako jednego ze skladnikow
albo dodatku do potraw. Prazony groch czesto zastepowal chleb,
warzono z niego takze polewke”. Nie dziwi zatem fakt, ze mialo go

2 J, Pele, op. cit., s. 38; M. Dembinska, Konsumpgja..., s. 52, 56-58; A. Rut-
kowska-Plachcinska, op. cit., s. 263.

2% M. Dembinska, Konsumpgia..., s. 52, 57; A. Rutkowska-Plachcin-
ska, op. cit., s. 255.

27 Zob. M. Dembinska, Konsumpgia..., s. 113.

28 Jpidem, s. 114, 178; M. Dembinska, Dzienne racgje Zywnosciowe w Europie
w IX-XVI w., ,,Studia i Materialy z Historii Kultury Materialnej” 1979, t. LI, s. 88;
A. Rutkowska-Plachcinska, op. cit, s. 248, 264-265.

2% A, Rutkowska-Ptachcinska, op. cit, s. 248.
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dostarczy¢ az 80 miast. Korczyk grochu kosztowal od 2 do 6 groszy
- w zaleznosci od pory roku®.

Milium, tj. jagly wyrabiane z prosa, stanowil wazny skladnik
pozywienia, a jego 100 g dostarcza 300 kcal®*'. Znajdowaly sie na
wozach 50 miast. Na przelomie XV i XVI w. kKorczyk jagiel kosztowal
ok. 8-10 groszy®. Brakuje natomiast na wozach kasz (,,gruellum”),
ktére charakteryzowaly polska kuchni¢ i byly podstawa kazdego
menu. W kazdym razie ,kasze, a $ciSlej moéwiac kasza jaglana,
stanowily nieodlaczny atrybut kazdorazowego positku” - jak stwier-
dzila M. Dembinska, niewatpliwie najlepsza znawczyni Sredniowiecz-
nej kuchni i konsumpcji zywnosciowej*3.

Wazny skladnik pozywienia stanowilo masto (,buturum”, ,,buty-
rum”), skoro znajdujemy je az na wozach 82 miast, czyli na tylu
samych, co migsnych, tzw. ,.szynkowych”. Transportowano je w dziez-
kach, drzewiankach®, faskach, kadlubach, garnkach - zapewne
solone lub topione®. Na poczatku XVI w. garniec masta kosztowat
ok. 20-30 groszy™.

Ser (,,caseus”) jest na wozach 77 miast, ale tylko w 1 przypadku
(Leczyca) podano, ze oprécz zwyklych seréw - zapewne tzw. wor-
kowych — maja by¢ jeszcze sery krajanki®’. Natomiast na wozie
z Osmolina mialy znalez¢ sie gomoiki, czyli sery z mleka krowiego
wygniatane i formowane w rekach, a nastepnie suszone®. Na 3 in-
nych wozach (Bolestawiec, Inowroctaw, Srem) byly male owcze serki
— zwane maldrzykami (,formulae”) -~ po 12 groszy za kope®. Taka
gomoélka lub maldrzyk sera byla latwa w transporcie i stanowila

% J. Pelc, op. cit., s. 13-15; M. Dembinska, Konsumpcja..., s. 63, 65-66.

31 Zob. M. Dembinska, Konsumpgja..., s. 125; A. Rutkowska-Pltachcin-
ska, op. cit., s. 248.

32 J. Pelc, op. cit., s. 25-26.

3% M. Dembinska, Konsumpgja..., s. 110.

34 Stownik polszczyzny XVI wieku, t. VI, Wroctaw 1972, s. 97: drzewianka vel
faska.

3% M. Dembinska, Zmiany w polskiej kuchni od $redniowiecza do korica XVII
wieku na tle europejskim. Compendium ferculorum z 1682 r., [w:] Szkice z dziejéw
materialnego bytowania spoteczenstwa polskiego, ,Studia i Materialy z Historii
Kultury Materialnej” 1989, t. LXI, s. 197.

% J. Pelc, op. cit., s. 30-31.

% A. Kowalska-Lewicka, Tradycyjne serowarstwo w Polsce, [w:] Pozywienie
w dawnej Polsce, ,Studia i Materialy z Historii Kultury Materialnej” 1967, t. XXXI,
s. 163.

% Ibidem, s. 165-166.

3 Ibidem, s.173-175; Stownik taciny $redniowiecznej, red. M. Plezia, t. IV,
Wroclaw 1975, s. 323.
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wazny skladnik pozywienia w trudnych warunkach polowych. Ob-
licza sie, ze 100 g takiego sera to 167 kcal®.

Az 72 razy wymieniono zagadkowe ,pultium”, , pulcium”, z tym
ze 17 razy bez zadnego dodatkowego okreslenia podstawowego su-
rowca do wyrobu tej — jak podaliSmy wyzej — zacierki, bryi, polewki.
Ale az 45 razy zapisano, ze jej podstawowym skladnikiem byt jecz-
mien (,,ordei”, ,de grano ordei”, ,,ordeacearum”), 9 razy, ze cieciorka
(,de grano ciceris”) i 1 raz jagly (,.milij”).

Waznym produktem byla sél, ktéra znajdowala si¢ na wozach
51 miast. Nieraz zaznaczano, aby byla ona przesiana (,cribrata”),
ale tylko raz zapisano, ze chodzi o ,salis thenczoneij”. R6zna byla
wielkosé tej obowiazkowej dostawy. Oprocz cetnara, najczesciej wy-
mieniana, miara byl korzec lub korczyk, rzadziej ¢éwieré, faska,
wiertel, dziezka, worek, a nawet woreczek (Ostrzeszéw: ,,saculus”).
Mamy kilka zapis6w o dostarczeniu soli za okreslona, kwote pienie-
dzy, a to 6, 12 groszy oraz 6 florenéw. Przypomnijmy, ze korzec soli
na poczatku XVI w. kosztowal ok. 5 groszy*!. Zydaczéw dawat 1000
topek-brylek, Przemysl 2000 brylek, Dolina natomiast az 20 tys.
brylek, ale w zamian zwolniona byla od dostawy innych produktow.

Na 14 wozach byly nasiona konopi (,.seminis canapi”), na 12
za$ mak (,,papaver”). Rozgotowane nasiona konopi stuzyly za bryje,
a mak dodawano do potraw dla smaku. Nie mozna tez zapominac
o oleju konopnym i makowym jako waznych olejach jadalnych®.
Grzyby (,,fungus”) — zapewne suszone, ale mogly by¢ réwniez solone
lub kiszone*® - znajdowaly si¢ na 9 wozach. Tylko na 3 wozach
zanotowano suszona, rzepe (,raparum siccarum”), jakkolwiek w Zrod-
lach szesnastowiecznych dominuje rzepa wedzona*'. Na dwéch wo-
zach byl miéd (,mel”). Na jednym wozie (Przemysl) odnotowana
zostala cebula (,.cepa”), jako przyprawa po 4-7 groszy za korczyk®.
Réwniez tylko na jednym wozie (Bochnia) wymieniono olej (,,oleum”).
Do dostarczenia za$ pieprzu (,,piper”) i szafranu (,,crocus”) — niewat-
pliwie tylko na st6t krolewski*® - zobowiazana byla tylko Rawa
Mazowiecka. W pierwszej ¢wierci XVI w. funt szafranu kosztowat
w Krakowie srednio ok. 90 groszy*'.

9 A Rutkowska-Ptachcinska, op. cit., s. 249.

41 J. Pele, op. cit., s. 163.

42 M. Dembinska, Konsumpga..., s. 65, 127.

4 A. Rutkowska-Ptachcinska, op. cit., s. 257.

“ Ibidem, s. 249.

% M. Dembinska, Konsumpga..., s. 63.

% M. Dembinska, Zmiany w polskiej kuchni.., s. 194.
47 J. Pelc, op. cit., s. 43-44.
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Na wozach brak ptactwa, giéwnie drobiu, a takze jaj, w ktore
zaopatrywano sie¢ w kraju nieprzyjaciela! Brak wreszcie napojow?

Niestety, nie mamy danych dotyczacych Krakowa, Lwowa i Po-
znania, ale pozostale wicksze miasta zostaly uwzglednione. Nie ma
ich takze na liScie miast zwolnionych z obowiazku dostarczania
wozu, zamiast ktérego dawaty krolowi okreslona, oplate pieniezna?,
W omawianym rejestrze réwniez znajduje si¢ bowiem pozycja, ze
»Ratione currus bellicalis hoc oppidum ad thezaurum sacre maies-
tatis regie [...]” placi [...]. Dysponujemy zapisami w odniesieniu do
59 miast, a zatem duzej czeSci miast, ale mniejszej od listy wywia-
zujacej sie fizycznie z tego obowiazku. Oto ich lista: 120 florenéw:
Warszawa Stara II; 100 fl.: Lomza II (2 wozy); 70 fl.: Gréjec III; 64
fl.: Biecz II, Krosno II; 62 fl.: Warszawa Nowa II; 52 fl. 15 groszy:
Przasnysz III; 50 fl.: Blonie III, Garwolin IV, Plock II, Wyszogréd II;
48 fl.: Pilzno III, Wieliczka II; 45 fl.: Makéw Maz. III, Rézan III; 44
fl. 24 gr: Ciezkowice II; 40 fl. 18 gr 14 denaréw: Wasosz IV, Wizna
III; 40 fl.: Ciechanéw II, Goszczyn IV, Lutowicz IV, WySmierzyce 1V,
Zakroczym II; 37 fl.: Nur IV; 35 fl.: Nowe Miasto n. Pilicg IV, Serock
IV; 32 fl.: Grabéw IV, Jaslo II, Krzywin III, Olkusz II, Opatowiec III,
Radomsko II, Skrzynno III; 31 fl.: Ostréw Maz. III; 30 fl.: Czersk IV,
Kamieniec IV; 25 fl. 28 gr: Czchéw IV; 25 fl. 18 gr: Stezyca III,
Zwolen 1IV; 25 fl.: Janéw IV, Nowogréd III, Ostroleka III, Stanislawow
IV, Zambréw III; 22 fl. 15 gr: Skawina IV; 20 fl.: Bielsk IV; 19 fl. 22
gr 9 den.: Kolno IV; 19 fl. 6 gr: Przedecz IV, Szczerzec IV; 16 fl
4 gr: Radziléw IV; 16 fl.: Brzostek IV, Ryczyw6t = Ryczyno IV; 12
fl. 24 gr: Dabrowica IV; 11 fl.: Piaseczno IV, Sochocin IV; 8 fl. 24
gr: Sierpc IV; 6 fl.: Malogoszcz IV; 4 fl. 24 gr: Mikstat IV.

Jak wynika z przedstawionego wyzej zestawienia, stawki wykupu
osobistego udzialu w wojnie byly bardzo rézne. Wyliczono ich zreszta,
az 31: od 4 florenéw 24 groszy do 120 florenéw. Sa, to kwoty poréwny-
walne z wydatkami, jakie podkrakowski Kazimierz i Lwoéw ponosily na
wyprawy wojenne w koncu XIV i na poczatku XV w. Nie bylo to
zalezne od wielko$ci miasta, gdyz 3 miejsce na liScie najwiecej placa-
cych z 70 florenami zajmuje Gréjec nalezacy do miast III kategorii.
W grupie 4 miast placacych 50 florenéw znalazly sie 2 miasta zalicza-
ne do Il kategorii i po jednym do III i IV kategorii. Podobnie jest
w grupie 40-florenowej, w ktérej znalazly sie 2 miasta II i 3 miasta IV
kategorii. Réwniez w grupie miast za 32 floreny sa 3 z II, 3 z III
i jedno z IV kategoria. Dopiero na samym koricu tabeli — poczawszy od
stawki 22 florenéw - znalazlto sie 14 miast zaliczanych do IV kategorii.

¥ W. Szczygielski, op. cit., s. 442-445.



