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PRZETWORSTWO OWOCOWO-WARZYWNE
W WOJEWODZTWIE OSTROLECKIM

Podstawowa funkcja przetworstwa owocowo-warzywnego jest zagospodarowanie
nadwyiek OWOCOW i Wwarzyw oraz runa lesnego z jednoczesnym przedtuieniem okresu
spozycm tych owocow i warzyw. Znaczenie przetwoOrstwa zwigksza si¢ ze wzrostem
poziomu produkcji i stopy zyciowej ludnosci.

Produkcja przetworéw owocowo-warzywnych na terenie woj. ostroteckiego prowadzo-
na jest przezz WSOP w Ostrolece oraz Zaklady Gospodarcze WSOP w Makowie
Mazowieckim, Wyszkowie, Ostrowi Mazowieckiej, Przasnyszu, Przedsigbiorstwo Produ-
kcji Lesnej “"Las” w Ostrowi Mazowieckiej — zaklady przetworcze w przedsigbiorstwie,
WZGS "SCH” w Ostrotgce — przetwornie w GS Nowa Wies Zach., GS Lyse, GS
Ostrol¢ka, RSP Rasztow, RSP Przasnysz, Przedsigbiorstwo Zagraniczne “"Seko” w Roza-
nie, Spotke z u.k.z. "Polsverol” w Kreggach, Spotke z u.k.z. "Agri Kola” w Podstoliskach.

Do zadan spoldzielczego przetworstwa nalezy:

— planowanie i przerob surowcOw na przetwory stuzace realizacji dostaw towaréw na
zaopatrzenie rynku i eksportu;

— zagospodarowanie nadwyzek owocow i warzyw wywolanej produkcji ogrodniczej
z wazniejszych baz produkcyjnych jak:

— truskawek — z baz w Biedrzycach, Rzasniku, Porzadziu, Ciepielewie, Zelaznej
i Lazie;

— porzeczki czarnej z baz w Zelaznej, Przasnyszu, Rozanie, Krasnosielcu, Rzasniku,
Porzadziu, Ostrowi Maz., Ostrolece i Pasiekach;

— ogorkow gruntowych z baz w Seroczynie i Biedrzycach;

— grzybow jadalnych z baz w Ostrolgce, Wyszkowie, Makowie Maz.;

— wisni z bazy Rzasénik.

Surowiec zapewniony byt dzigki wieloletnim umowom kontraktacyjnym z rolnikami
indywidualnymi i z nielicznymi jednostkami gospodarki uspolecznionej, dzialajacymi na
terenie bazy i sasiadujacymi z nia.

Obecnie produkcja przetworéw w gldéwnej mierze opiera si¢ na bazie surowcowej
wojewodztwa (tab. 1 i 2).

Spoldzielczy przemyst owocowo-warzywny specjalizuje si¢ w produkcji: dzemow,
kompotow, salatek warzywnych, grzybow, majonezu i suszarnictwie. Dzialalnos¢
przetworni przy WSOP prowadzona jest na powierzchni 3,2 ha.

W 1986 r. wybudowano nowy zaklad produkcyjny. Po doprowadzemu nowo
wybudowanego zakladu do pelnej zdolnosci produkcyjnej stara bazg przetworcza
przekazano WZGS "SCH”. W 1988 roku zakonczono montaz suszarni. Wedlug zalozen
techniczno-ekonomicznych wybudowany zaklad mial realizowa¢ zadania w zakresie
produkcji pulp, kompotow, salatek, runa lesnego i kiszonek bez specjalizacji linii
technologicznych. Jednak w 1987 roku dokonano zmiany technologii produkcji poprzez
wyspecjalizowanie i wprowadzenie nowych linii technologicznych produkcji: kompotow,
ogorkow, salatek, grzybow solonych i marynowanych, suszu grzybowego. Osiagnigto
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Tabela 2

Produkcja przetworéw owocowo-warzywnych w 1988 r. w wojewodztwie ostroleckim

[nstytucjal Przetwor- Asortyment Wielkos¢ produkcji
nia
owocowe warzywne | grzyby owocowe [warzywne | grzyby
® (®) (®
RSP Fl(rc;gi susz 103,0
pulpy 13,0
moszcz jabl. 435,0
kompotowy| 10,0
soki 51,0
ogorek 45,0
susz 5,0
pieczarka 112,0
kurka 11,0
Razem . ;3,0 48
529,0 148,0 123,0
[Rasztow susz ceb. 9,0
pulpy 8,0
Susz 10,0
inne 1,0
Razem 18,0 10,0
GS"SCH" | Lyse dzem 85,5
kompoty 12,8
ogorek kons. 57,8
ogor. kw. 240
salatki 8y
papryka 55
pulpy 27,3
kurka 2,1
kurka sol. 94
maslaki sol. 0,2
gaska 0,04
podgrzybek 2,0
pieczarka 15,6
jagody na eks 131,0
kurka eksp. 9.8
kurka w sol. 19,8
Razem 256,6 91,0 58,94
Ostroleka jagoda 11,8
jagody na eks. 2,8
kurka 6,8
kurka w sol. s 55,0
marynaty s
Razem 14,6 131,0 61,8
PLL Ostrow marynowane 136,2
"Las” [Maz. marynaty 231,0
susz 5 |
susz 1.4
solanka 94.0
Susz miesz. 1,7
dzem 85,0
rzeciery 76,8
ompoty 181,6
pulpy 134,2
ogorek kon.
mizeria og. 9.0
Razem 555,2 381,2 231,6




Tabela 2 cd.
Produkcja przetworéw owocowo-warzywnych w 1988 r. w wojewodztwie ostroteckim

Instytu-| Przetwor- Asortyment Wielkos¢ produkcji
cja nia
owocowe warzywne grzyby owocowe |warzywne | grzyby
(t) (1) (t)
WSOP |Ostrol¢ka | dzemy i
kompoty 491,0
marynaty 353,0
inne 46,0
pélprzetw. 1078,0 5,0
Razem 1569,0 399,0 5,0
Ogolem 29422,0 | 1160,0 | 480,0

Dla potrzeb przetworstwa skupiono 4126 t owocow i 1740 t warzyw.

korzystne wyniki ekonomiczne dzigki modernizacji poszczeg6lnych linii technologicz-
nych, zakupiono dozowni¢ do dzemoéw, kotly warzelne i do zalewy, pasteryzatory oraz
lini¢ do produkcji majonezu.

W roku 1987 wyprodukowano 1.634 tony wyrobow na docelowa zdolno$¢ produkcyj-
ng zakladu 2.200 ton. W 1988 roku zrealizowano produkcje w wysokosci 2.070 ton.

W 1986 roku wyeksportowano 300 ton przetworéw owocowo-warzywnych; na teren
wojewodztwa trafito 21 ton, na teren kraju 379 ton. W 1988 roku kierunek sprzedazy
przetworow z WSOP zdominowany byt przez eksport, dynamika wynosita 406,7%,
natomiast na rynek krajowy 212%.

Przetwornia wychodzi naprzeciw mozliwosciom produkcyjnym zakladu poprzez
kontrakty eksportowe.

Przedsigbiorstwo Zagraniczne "Seko” w Rézanie specjalizuje si¢ w produkcji pieczarek
i innych grzyboéw w solance, mrozonek z czarnej porzeczki, maliny, jagody, truskawki
oraz suszarnictwie cebuli i jarzgbiny. Pierwsza produkcja, jaka podjal ten zaktad w 1987
r,. byly owoce schtodzone oraz pieczarki w solance, przeznaczone w catoéci na eksport.
W drugim etapie rozbudowy zakladu i umaszynowienia podjeto produkcje mrozonek
w cieklym azocie (glgbokie mrozenie). Zakiad posiada suszarni¢ o wydajnosci $rednio
1 tony suszu na dobg.

Powierzchnia hali produkcyjnej wynosi 500 m?, w budowie znajduje si¢ druga hala
produkcyjna. Przedsigbiorstwo to znajduje si¢ w ciaglym cyklu inwestycyjnym. W dalszej
perspektywie rozwoju zaklada si¢ zamontowanie tunelu debickiego do mrozonek
— mrozenie amoniakalne. Odbiorcami Przedsigbiorstwa “Seko” sa: Wiochy, RFN, Stany
Zjednoczone, Holandia i inne kraje.

Produkcja eksportowa podporzadkowana jest konkretnym zamoéwieniom. Umowy
zawierane s3 przez biuro handlu zagranicznego na Targach Poznanskich i Polagra. Czesto
sa to zaméwienia na jeden transport. Surowce do produkcji zaklad zapewnia przez
umowy kontraktacyjne z rolnikami indywidualnymi oraz sprowadza spoza wojew6dz-
twa. Posiada punkty skupu na terenie gmin: R6zan, Goworowo, Mtynarze, Czerwonka
i inne (odlegltos¢ od bazy 20 km).

Przedsigbiorstwo "Seko” stanowi powazna konkurencje dla WSOP w Ostrolece.
Gwarantuje dobry jakosciowo i odmianowo materiat do nasadzeh oraz zapewnia
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wszystkie Srodki ochrony roslin. Wywiazuje si¢ z uméw kontraktacyjnych z rolnikami
w przeciwienstwie do WSOP, ktore z powodu malej bazy magazynowej ma ograniczne
mozliwosci przyjmowania towaréw od kontraktatorow.

Produkcja, skup a potrzeby surowcowe przetworstwa

W stosunku do wielkosci produkcji w 1986 roku w woj. ostroleckim wykorzystano
w przetworstwie 1,3% produkcji warzyw i 4,6% produkcji owocow (tab. 1). Natomiast
w roku 1988 wzrosto wykorzystanie warzyw w przetworstwie do 3%, a owocow do 50%
ogoélnej produkcji owocow w wojewodztwie.

Na terenie wojewodztwa rozwijajace si¢ bazy surowcowe zajmujace si¢ produkcja
owocOw i warzyw maja na celu zaopatrzenie przetwOrni w surowiec OWOCOWO-warzywny.
W przyszilosci po modernizacji technologicznej przetworni zwigksza si¢ ich mozliwosci
produkcyjne. W zwiazku z tym nalezy w najblizszych latach zaklada¢ plantacje drzew
i krzewoéw owocowych oraz przygotowac pola i odpowiednio je uprawic, aby uzyskaé
w wystarczajacej ilosci surowiec planowany do przerobu. Zapotrzebowanie na okreslone
surowce owocowe wynosi 3.580 t, warzywa — 2.240 t. W zwiazku z brakiem wielko-
towarowych gospodarstw sektora panstwowego w rejonie bazy WSOP wigkszos¢
surowca dla przetworni w Ostrolece bedzie i jest produkowana w gospodarstwach
indywidualnych.

Perspektywy rozwoju przetworstwa

W rozwoju przetworstwa w woj. ostrofeckim przewiduje si¢ poprawg zaopatrzenia
materialowo-technicznego, dalsza rozbudowe zakltadéw oraz usprzgtowienie w maszyny,
urzadzenia i specjalistyczne $rodki transportowe. Zaklady przetworcze zakladaja od-
chodzenie od przerobu wymuszonego, zwiazanego z koniecznoscia zagospodarowania
nadwyzek towarowych, ktérych nie ma gdzie sprzeda¢, na rzecz produkcji celowe;j.
podyktowanej zapotrzebowaniem rynku i eksportu, zgodnie z zawieranymi umowami
handlowymi.

W celu usprawnienia organizacji skupu masy towarowej przez WSOP w Ostrolece dla
przetworstwa przewiduje si¢ organizacje trzech pulpiarni w rejonie Wyszkowa i Makowa
Maz. dla zagospodarowania truskawki i czarnej porzeczki bezposrednio w bazach skupu
tego surowca.

W najblizszym czasie Przetwornia WSOP w Ostrolece przewiduje zakonczenie budowy
importowanej zamrazalni o pojemnosci 1500 ton (Firma "Huure” z Finlandii), wagi
samochodowej, wiaty na opakowanie, magazynu wyrobéw gotowych. Budowa zamra-
zalni stymulujaco wplynie na rozwdj produkcji ogrodniczej przetworstwa i obrot
towarowy, poniewaz zapewni staly odbior owocow i warzyw.

Zaklady Przetworstwa owocow i warzyw przy WSOP przyjma nast¢pujacy asortyment
produkgji:

— kompoty (truskawkowe, $liwkowe, wisniowe oraz inne);

— warzywa w zalewie octowej (ogorki, satatki warzywne, dynia itp.);

— grzyby w zalewie octowe;j i salatki grzybowo-warzywne;

— dzemy.

Istnieje mozliwo$¢ zmiany asortymentéw w zaleznosci od sezonowego zaopatrzenia
w surowce oraz od zaméwien. Dotyczy to szczegdlnie produkcji eksportowej. W pro-
gramie produkcji przewiduje si¢ eliminacj¢ produkcji ogérkéow kwaszonych i innych,
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wynikajacych z aktualnego zaopatrzenia w surowce i asortyment zaméwionych wyro-
bow. Przyjmuje si¢ produkcje sezonowa ze $wiezych owocOw i warzyw oraz posezonowa
dzemow z pulpy oraz warzyw przechowywanych w przechowalniach.

W zwiazku z rozruchem zamrazalni i suszarni w 1990 roku zwigksza si¢ potrzeby
surowca WSOP. Przewiduje si¢ w sezonie 1990 r. uzyskanie 1300 ton mrozonek
z przeznaczeniem do drugiego obszaru platniczego i 300 ton na rynek krajowy. W tym
samym sezonie zostanie uruchomiona suszarnia o wydajnosci 12 kg suszu na godzing.
Asortyment suszu obejmowal bedzie grzyby, cebule, marchew, pietruszke, seler, por.
warzywa przyprawowe. Zostanie rowniez uruchomiona linia wloska do przerobu
grzybow — szczegOlnie pieczarki o wydajnosci 30 ton grzybow na dobg. WSOP eliminuje
produkcje ogorkow kwaszonych w ilosci 200 ton na rok, rozszerzajac produkcje ogorkow
konserwowych o t¢ sama ilo$¢. Wylaczony z produkcji zostanie chrzan w occie w ilosci 100
ton na rok oraz ¢wikia w chrzanie w ilosci 50 t/rok.

Plody ogrodnicze sa skupowane w stalych i sezonowych punktach skupu, ktorych sie¢
bedzie rozbudowywana; takze rozwijany bedzie bezposredni odbior owocow i warzyw od
producentow. Wraz ze wzrostem skupu owocow i warzyw bedzie rozbudowywane
zaplecze magazynowo-techniczne.

Zachodzi potrzeba budowy przetworni owocoéw i warzyw w rejonach Wyszkowa,
Thuszcza, Dabrowki, Diugosiodta, Malkini, Starego Lubotynia, Somianki. Podyktowane
jest to dynamika wzrostu powierzchni upraw warzyw i owocow w tych rejonach. WZSR
"SCH"” przewiduje dzialania zmierzajace do tworzenia nowych zakladéw przetworstwa
rolno-spozywczego w tych gminach.

W dalszej perspektywie zaklady przetwoércze woj. ostroleckiego przewiduja zagos-
podarowa¢ produkcje ziemniaka (frytki), ktora obok Zyta i owsa stanowi podstawowa
uprawe. :

Zaklady przetwoércze widza perspektywiczna koniecznos¢ przystosowania produkcji
krajowej do zmieniajacej si¢ potrzeby rynkow zachodnich, przestawiajac produkcje na
schtodzone mrozonki, szczegélnie maling, kosztem kompotéw i owocow pasteryzowa-
nych, glownie czarnej porzeczki. Zwigkszaja si¢ rowniez mozliwosci eksportowe m.in.
konserwy — jarmuzu, cebulki konserwowej, burakéw w occie, platkow buraczanych,
cebulki w occie, kapusty w puszkach oraz ogérka konserwowego. Przetwornie planuja
maksymalne dostosowywanie i powigkszanie produkcji na eksport.
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