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Od wegrzyna do szampana.
Wino, smak i wyroznienie w Polsce
XVII- XVIII w.

Analizujac korelacj¢ pomigdzy moda na wino a kreowaniem smaku i przemia-
nami elitarnej tozsamosci nalezy zwrdci¢ uwage na kilka problemow. Pierwszy
z nich okreslaja kwestie: W jaki sposéb wino pojawito si¢ w ,.kraju piwa”? Jaka
byta jego recepcja? Czy wino zastgpowato miejscowe napoje, czy byto tylko do-
datkowym elementem zestawu rodzimych trunkoéw?

Ukazanie momentu, w ktorym wino zdobywa silna pozycj¢ na polskich sto-
tach, prowadzi do postawienia kolejnych pytan, pogtebiajacych analizg jego sukce-
su w Rzeczypospolitej: Ktore wina i dlaczego cieszyly si¢ najwigkszym wzigciem?
Czy za popularno$¢ danego wina odpowiadat jego smak, czy moda? Czy mozemy
zaobserwowac ewolucje smaku wina — i ukaza¢ przemiang gustu — na przykta-
dzie win wegierskich, ktore nastgpnie zastgpowane byly winami francuskimi?

Trzecim problemem jest zwiazek wina z hierarchig spoteczng. Nalezy tu po-
stawi¢ przede wszystkim pytanie o zwiazek pomigdzy zmiang rodzaju spozywane-
go trunku i poczuciem przynaleznosci do elity. Czy opozycje wegrzyn—szampan
mozemy uzna¢ za odpowiednik antynomii starodawny—nowoczesny? W jaki spo-
sob dobry smak staje si¢ przepustka do elity?

Zaobserwowane przejawy odwrotu od konsumpcji wegrzyna na rzecz win
francuskich to wazny element kosmopolityzacji elity szlacheckiej w XVIII w. Jest
to $wiadectwo recepcji kultury francuskiej wyrazonej przez negacjeg estetyki baro-
kowej 1 przyjecie nowego wzorca kulturowego wyrazonego formutg francuskiego
dobrego smaku (bon goiit). Konsekwencja tego procesu jest waloryzacja pojecia
smaku i znawstwa win czyli swoistej protoenologii, ktéra stanie si¢ jednym z ele-
mentow konstytuujacych elitarng tozsamos¢, rodzajem elitarnej wiedzy i barierg
spoteczna trudna nie tylko do przekroczenia, ale nawet do zauwazenia i wlasciwe-
go odczytania.
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WINO I HISTORIOGRAFIA

Obecno$¢ wina na staropolskim stole nadal jest traktowana bardziej w katego-
riach obyczajowej ciekawostki, anizeli przedmiotu badan historykow i antropolo-
géw. Historia wina moze by¢ jednak ,,narzedziem umozliwiajacym badanie daw-
nych postaw wobec tradycji i nowosci, swojskosci i obcosci. Pozwala na ukazanie
w s$wietle zréznicowanych i wzajemnie uzupetniajacych si¢ zrodet form rywali-
zacji spotecznych, technik socjalizacji oraz tworzenia i wzmacniania spotecznych
wigzi”!. Bogata francuska historiografia dotyczaca spotecznej i kulturowej roli wi-
na praktycznie nie znajduje swojego odpowiednika w Polsce?. W rezultacie to pra-
ce francuskich historykow 1 geografow musza stanowi¢ punkt wyjscia do refleksji
na temat historii kulturowej wina w Polsce. Francuska historiografia winiarska,
umozliwiajaca spojrzenie na ten trunek z szerszej perspektywy, pokazuje np., ze
wina z Bordeaux swojq pozycj¢ w $wiecie zawdzigczaja nie tylko swojemu specy-
ficznemu terroir czy zastosowaniu odpowiednich szczepow winoro$li. Wptyw na
ich jako§¢ ma rowniez potozenie geograficzne winnic, uwzgledniajace specyfike
rynkoéw 1 gusta klientow. Przestanki do tego twierdzenia znajdziemy w klasycz-
nej juz dzi§ pracy Rogera Dion’, ktory analizujac szerokie spektrum zrddet, od
poezji po relacje podréznikdéw, przedstawia histori¢ wina we Francji od czasow
pierwszych winnic do momentu narodzin kolei. Henri Enjablert* zwrécit uwa-
g¢ na zagadnienie czasu i okoliczno$ci powstania francuskich grand cru — win
jakosciowych, za§ Marcel Lachivier® podjal wyzwanie nakreslenia monogra-
fii francuskich winnic. Syntezy dziejow wina dokona¢ zamierzat rowniez Gilbert
Garrier®, piszac histori¢ spoteczna i1 kulturowa wina. Autor ten koncentruje si¢
jednak na samym trunku, pozostawiajac w tle winiarzy i proces uprawy winorosli.
Bardziej interesuje go, jaka rol¢ odgrywato wino w spoteczenstwie, jak wyglada-
o jego spozycie w poszczegdlnych grupach spotecznych na przestrzeni wiekow,
jak zmieniata si¢ moda na wino i sposob jego konsumpcji. W kontekscie badan
historycznych nad wyzywieniem nalezy wspomnie¢ rowniez prace Jean—Louis

' J.Dumanowski, Gorzatka, piwo i wino. Szlacheckie picie i jego materialna oprawa w XVIII
wieku [w:] Miedzy barokiem a oswieceniem. Radosci i troski dnia codziennego, red. S. Achrem-
czyk, Olsztyn 2006, s. 154.

* Warto zwrocié uwage na rozwoj badan nad gastronomia historyczna w Polsce dzigki istnieniu
Centrum Badan nad Historia i Kultura Wyzywienia (stacja naukowa PTH) www.historiakuchni.pl oraz
serii Monumenta Poloniae Culinaria pod red. J. Dumanowskiego (Pierwszy tom: S. Czer-
niecki, Compendium ferculorum albo zebranie potraw, wyd.ioprac.J. Dumanowski iM.Spy-
chaj zprzedmowa S. Lubomirskiego, ,,Monumenta Poloniae Culinaria”, t. I, Warszawa 2009).

* R.Dion, Histoire de la vigne et du vin en France, des origines au XIX siécle, Paris 2010.

* H.Enjalbert, Histoire de la vigne et du vin. L avénement de la qualité, Bordeaux 1975.

* M.Lachiver, Vin, vigne et vignerons en région parisienne du XVII' au XIX® siécle, Paris 1982.

% G.Garrier, Histoire social et culturelle du vin, Paris 2008.
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Flandrina’. Warto zauwazy¢, ze tworca gastronomii historycznej w swoich pra-
cach poswigcit stosunkowo duzo miejsca kwestiom kuchni i trunkéw w Polsce.

Studia nad historia wina stanowia réwniez element szerszego spojrzenia na
kulturg szlachecka doby nowozytnej. U Jana Stanistawa Bystronia® wino po-
jawia si¢ w kontekscie obyczajowym, jako gldéwny rekwizyt szlacheckich uczt.
Z kolei biologiczny wymiar historii wina zaprezentowat Zbigniew Kuchowicz’
w rozprawie o wplywie odzywiania na stan zdrowia osiemnastowiecznego spote-
czenstwa. W tym przypadku wino jest przede wszystkim rozpatrywane jako alko-
hol — uzywka, lekarstwo, kosmetyk. Obraz wina wegierskiego w polskiej literatu-
rze od $redniowiecza po pozytywizm przedstawit Jerzy Jakubniuk!'®. W pracach
Elzbiety Koweckiej!', ukazujacych raczej spoteczny niz gospodarczy aspekt
wyzywienia, wino prezentowane jest w kontekscie konsumpcji na dworze ma-
gnackim. Znacznie szerzej zagadnienie to analizuje Andrzej Klonder!'?, zwra-
cajac uwagg na kulturowy kontekst produkeji, dystrybucji i konsumpcji trunkoéw
w Prusach Krolewskich. Natomiast Jarostaw Dumanowski w swych pracach
kontynuuje tradycje gastronomii historycznej stworzonej przez Flandrina i anali-
zuje kontekst kulturowy konsumpcji trunkow przez polska szlachtg, jak rowniez
materialna oprawg picia'>.

Mimo istniejacych opracowan, ktore uwzgledniaja rézne aspekty historii wi-
na, wciaz brakuje zakrojonych na szeroka skalg projektow syntezy dziejow wina
w Polsce!*. Opracowanie kulturowej i spotecznej roli tego trunku w dobie nowozyt-
nego panstwa polskiego mogtoby sta¢ si¢ waznym elementem badan nad 6wcze-

7 J-L.Flandrin, M. Flandrin, Regards occidentaux sur les banquets de Pologne aux XVII'
et XVIII® siécles [w:] Miedzy politykq a kulturq, red. C. Kuklo, Warszawa 1999, s. 307-317;
J—L.Flandrin, Boissons et maniéres de boire en Europe du XVIe au XVIlle siecle [w:] L imaginaire
du vin, red. M. Milner, M. Chatelain, Marseille 1983, s. 309-314.

* 1.S.Bystron, Dzieje obyczajow w dawnej Polsce: wiek XVI-XVIII, t. 1-11, Warszawa 1994.

* Z.Kuchowicz, Wphw odzywiania na stan zdrowotny spoleczeristwa polskiego w XVIII wie-
ku, £.6dz 1966.

' J. Takubniuk, Kariera wina wegierskiego w literaturze polskiej, Warszawa 1965.

""E.Kowecka, Dwor najrzqdniejszego w Polszcze magnata, Warszawa 1993; eadem, W salo-
nie i kuchni. Opowies¢ o kulturze materialnej patacow i dworow polskich w XIX w., Warszawa 1984.

' A. Klonder, Napoje fermentacyjne w Prusach Krélewskich w XVI-XVII wieku, Wroctaw
1989.

" J. Dumanowski, Gorzatka; idem, De l’argent au verre. Maniéres de boire de la noblesse
polonaise au XVIlle siécle [w:] Le verre et le vin de la cave a la table du XVII' siécle a nos jours, red.
Ch.Bouneau, M. Figeac, Bordeaux 2007, s. 243-249; idem, Les harengs et la biere: la nourriture
a Gdansk aux XVII® et XVIII® siécle [w:] La table et les ports. Cuisine et société a Bordeaux et dans les
villes portuaires, red. A. Hubert, M. Figeac, Bordeaux 2006, s. 283-295.

" Badania nad historia wina dotycza gléwnie winnic zielonogorskich: B. Kres, Winiarstwo na
ziemi lubuskiej, Poznan 1972; A. Toc ze w s ki, Tradycje zielonogorskiego winiarstwa, Ziclona Gora
2001; idem, Zielonogorskie winobranie, Zielona Gora 2005; A. Borkowska, M. Kuleba,Z. Ma-
ziar z, Bibliografii zielonogorskiego winiarstwa, Zielona Gora, 2006.
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sng tozsamoscig 1 wyrdznieniem. Zmiana zawartos$ci kielicha, ilosci spozywanych
trunkow oraz sposobu ich podawania ukazuje przemiany zachodzace w spoteczen-
stwie, totez w badaniach nad kultura szlachecka trudno uciec od analizy roli wina
w ekspres;ji elitarnej tozsamosci. Jeszcze bardziej frapujace wydaje si¢ zagadnienie
nowozytnego pojecia smaku, ktore w XVII w. nabrato szerszego znaczenia, stajac
si¢ jednym z kryteriow rozrdznienia spotecznego'®.

ZRODLA I METODOLOGIA

Badania nad winem w kontekscie jego spolecznej i kulturowej roli wymaga-
ja szerokiego korpusu zréodtowego, przy jednoczesnym korzystaniu z wielu me-
tod i1 faczeniu ich ze soba. W rachunkach i regestrach win istotna jest nie tylko
ilo$¢, ale 1 kontekst, w jakim jest ono kupowane, np. do kuchni, na st6l, kupowane
w konkretnym czasie, na szczegodlne okazje. Wino pojawia si¢ czgsto w relacjach
cudzoziemcow z ich pobytow w Rzeczypospolitej. Warto zatem spojrze¢ na akt pi-
cia trunku jako na sposdb wyrazania przynaleznosci nie tylko do danej grupy spo-
lecznej, ale 1 obszaru kulturowego — Potudnia, czyli ,.krajéow wina”, lub Potnocy,
»krajow piwa”. Pijanstwo czy wstrzemigzliwo$¢ w piciu staja si¢ pojeciami rela-
tywnymi'¢, podobnie zreszta jak smak czy raczej wyobrazenie o nim. Dysponujac
pamigtnikami, korespondencja, poradnikami czy literatura pigkna, odkryjemy wie-
le opisow dotyczacych konsumpcji wina, sposobow na poprawianie smaku czy
chociazby proby odnotowania i komentowania waloréw smakowych (okreslanie
trunku mianem: ,,anielski”, ,,ohydnie dobry”, ,haniebnie dobry”, ,migkki”, ,,ge-
sty” itp.). Problem dla badacza moga stanowi¢ same nazwy win, w polskich zro-
dtach czgsto zapisywane fonetycznie, przy stosowaniu réznych wariantow zapisu
i skrotow lub jedynie numerowane. Nie jest mozliwa identyfikacja koloru i smaku
wszystkich trunkow, jednak pomocne moga okazac¢ si¢ stosowane w zrddtach po-
réwnania, np. wino podobne do kapki'’, smakujace jak tokaj.

Trudno$ci w identyfikowaniu poszczego6lnych gatunkéw wynikaja z powszech-
nego w catej Europie Srodkowej i Wschodniej procederu falszowania wina. Fat-
szerstwa zatarly granicg migdzy tym, co mogliby$Smy nazwa¢ wegrzynem, a jego
podrobka. Skala tego zjawiska wskazuje na to, ze mniej zamozna szlachta, ktorej
nie byto sta¢ na zapewnienie sobie wina odpowiedniej jakosci, mogta konsumowac
trunek falszowany, uwazajac go za wegierski. W tych okolicznos$ciach powstawa-
la iluzja dzielenia wyobrazen o smaku z innymi konsumentami win wegierskich.

" J-L.Flandrin, Wyréznienie smaku [w:] Historia Zycia prywatnego, red. R. Chartier, t. I,
Wroctaw 2005.

' Tdem, Boissons.

'" Kapka uznawana byta za jedno z najdrozszych win wegierskich, stuzyto czesto do poprawy
smaku win gorszej jakosci.
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Nasuwa si¢ pytanie, czy badajac wino w okresie nowozytnym mozemy mowic¢
o winie francuskim, wegierskim, hiszpanskim, czy jedynie o pewnym konstrukcie?
Przyktad wina dostarczanego przez Holendrow do Gdanska pokazuje, ze okresle-
nie ,,wino francuskie” byto rozumiane do$¢ swobodnie. Problem ten dotyczy row-
niez win wegierskich. Brak norm okre$lajacych smak i charakter wina z danego
obszaru'® sprawial, ze trudno byto o doktadny wzorzec do skopiowania. O winie
francuskim kupowanym przez Holendrow, a nastgpnie odpowiednio wzmacnianym
i doprawianym, mozemy powiedzie¢, ze byto falszowane, zmieniany byl bowiem
jego naturalny smak. Problem pojawia si¢ jednak wtedy, gdy holenderskie praktyki
zostaly zaadaptowane przez winiarzy francuskich ',

Do uzyskania pelnego obrazu roli wina francuskiego w kreowaniu tozsamosci
polskiej szlachty w XVIII stuleciu niezbgdna jest korelacja zrodet tak polskich,
jak francuskich. Korespondencja handlowa winiarzy z Bordeaux, wraz z dzien-
nikami przedstawicieli handlowych domow szampana, stanowi nieocenione zro-
dto wiadomosci o konsumpcji wina w Polsce XVII i XVIII w. Na marginesach
ksiag zawierajacych list¢ zamowien, wina oddane w komis oraz faktury wysta-
wione kupcom, znajdziemy cenne notatki dotyczace jako$ci zamawianego wina,
wymagan kupujacych i gustow mieszkancow danego regionu, jak rowniez zapiski
ujawniajace, jak wygladata polityka handlowa sprzedawcow win, jakimi metoda-
mi postugiwali si¢ oni, aby sprzeda¢ swoje trunki i zyska¢ nowych klientow, nie
tracac juz pozyskanych. Niezbgdne jest rowniez uzupetnienie tych zrodet o rela-
cje cudzoziemcow, inwentarze, listy i1 ksiggi rachunkowe. Dzigki wieloaspekto-
wemu spojrzeniu na obecnos$¢ wina w Rzeczypospolitej XVII i XVIII w.?° oraz
wyjsciu poza probg ilosciowego ujecia konsumpcji, dostrzec mozemy niezwykle
wazna rolg wina w procesie ksztalttowania elitarnej tozsamosci. Z pozoru bowiem
btahe uwagi cudzoziemcow, drobne zapiski w ksiggach rachunkowych, anegdoty
i przepisy w kalendarzach, dotad nie zauwazane, a przynajmniej nie analizowane,
sa w stanie ukaza¢ skomplikowany proces przemian spolecznych zachodzacych
w dobie o$wiecenia.

* Vide R. Dion, op. cit., s. 440-442.

" Sposob, w jaki doprawiano francuskie biate wina przeznaczone na rynek Pomocy, byt tajemnica
$cisle strzezona przez Holendrow. Proceder ten nie tylko dostosowywat wina do oczekiwan konsu-
mentow, lecz takze sprawial, ze delikatny trunek lepiej znosit transport morski. Colbert sam zaanga-
zowat si¢ w sprowadzenie z Amsterdamu osoby, ktoéra wiedziata jak odpowiednio miesza¢ wina.
Spotkato si¢ to z glgbokim sprzeciwem bordoskich winiarzy. Vide A. Kraatz, La compagnie francgais
de Russie. Historie du commerce franco—russe aux XVII® et XVIII siécles, Paris 1993, s. 56.

' Cze$¢ wykorzystanych zrodet pochodzi z poczatku XIX w., sa to glownie materiaty dotyczace
handlu szampanem z Maison Clicquot w latach 1802—-1810.
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WINO I MIOD

Zanim w Polsce rozpowszechnita si¢ moda na wino, prym wsrod napojow fer-
mentacyjnych wiodty miody pitne?!. Byty trunkiem niezwykle popularnym. Sycito
si¢ je juz od czasoéw piastowskich, za§ o pierwszych miodosytniach wspomina si¢
w XIV stuleciu?’. Dolewano do nich sok z malin lub wisni; tak powstawaty cenione
maliniaki i wi$niaki®. Za najlepsze uwazano miody ukrainskie, zmudzkie, kowien-
skie i tomaszowskie*!. Jan Chryzostom Pasek bardziej cenit sobie dobry mi6éd® niz
petercyment®. Jednak w XVII w. dominacja tych trunkéw na polskich stotach do-
biegla konca. Wraz z ekspansja win, sprowadzanych z Wegier, Francji, Hiszpanii
1 innych krajoéw, miodosytnictwo tracito stopniowo na znaczeniu. Midd pitny prze-
stal by¢ uwazany za napo6j wyjatkowy?’ a jego miejsce zaj¢to wino, szczegdlnie
wegierskie, ktore uchodzito za najlepsze.

Moment, w ktorym zagraniczne wina zdobywaly coraz wigksza popular-
no$¢, zbiegt si¢ w czasie z upadkiem nie tylko miodosytnictwa, ale i rodzimego
winiarstwa?®. Sprowadzane coraz czgsciej od XVI w. wina zagraniczne przewyz-

' H. Vautrin, (La Pologne du XVIII"™ siécle vue par un précepteur francais, Hubert Vautrin,
présentation de M. Cholewo—Flandrin, Paryz 1966, s. 87), tak wyjasnia ich pochodzenie
i popularnosc¢ jaka zyskaty sobie w Rzeczypospolitej: Si les Polonais était encore sauvage, |’eau de ce
marais suffirait a sa soif, mais la civilisation [’ayant réduit a ’esclavage et a un travail forcé, il lui fait
une liqueur plus restaurante que émousse le sentiment de ses miseres. 1l est a présumer que le lait aigri
a été premiere liqueur fermentée dont il ait fait usage. A celle—la a succédé I’hydromel.

* 7.Gloger, Encyklopedia staropolska, Warszawa 1958, s. 218-219.

J. Kitowicz, Opis obyczajow za panowania Augusta I1I, Petersburg i Mohylew 1855, s. 137.
L.Gotebiowski, Domy i dwory, Warszawa 1830, s. 106.

J. Ch. P asek, Pamietnik Jana Chryzostoma na Gostawicach Paska, Lwow 1857, s.177.
Gatunek wina hiszpanskiego o mocnym aromatycznym smaku. Czgsto uzywano petercymentu
do dostadzania i poprawiania innych, stabszych win.

" Przemijanie mody na miody pitne uchwycit m.in. I. Krasicki, Pan Podstoli, Krakow 1860,
s. 12.

** Nazwy miejscowoséci nawiazujace do uprawy winorosli i produkcji wina oraz zrédta rekopi-
$mienne potwierdzaja, ze wino wytwarzano w Polsce od XII w., badania archeologiczne za$ przesuwa-
ja ten czas na polowg wieku X. Pojawienie si¢ wina w Polsce zwiazane byto z przyjeciem chrzescijan-

23
24
25

26

stwa. Przybywajace z krajow romanskich zakony benedyktynow i cystersOw wraz z zamiarem
krzewienia wiary chrzescijanskiej na ziemiach polskich przyniosty réwniez winna latorosl. Rodzime
wino stato si¢ produktem tatwiej dostgpnym dopiero w XIV w., co zwiazane jest z rozprzestrzenianiem
sig¢ winnic poza dobra koscielne. Mimo wiekow doswiadczen i prob okietznania kaprys$nego klimatu,
z nadej$ciem XVI w. winiarstwo rodzime chyli si¢ ku upadkowi. Schylek produkcji wina przypada na
okres, w ktorym klimat jest szczegdlnie nieprzychylny dla winoro$li. K. Jezowa, analizujac upadek
polskich winnic zaznacza, ze to zmiana typu gospodarki oraz rosnaca popularnos¢ zboza, znacznie
tanszego w uprawie i nie tak delikatnego jak winoro$l, na réwni ze zmianami klimatu przyczynily si¢
do upadku winnic: A. M atecki, Studyum nad Bullq Innocentego 11 z roku 1136, ,,Roczniki Towa-
rzystwa Przyjaciol Nauk Poznanskiego”, t. XX, Poznan 1894, s. 421; J. Kostrzewski, Kultura
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szaly jakoscia produkty polskich winnic, o ktérych niepochlebnie wypowiadat si¢
w 1565 r. nuncjusz papieski Juliusz Ruggieri®.

Jean Le Laboureur w relacji z podroézy do Polski zauwazyl, ze dla prawdzi-
wego szlachcica punktem honoru jest uczci¢ przyjaciela najlepszym z mozliwych
win, czyli winem wegierskim, i to w duzych ilosciach®®. Ten nadmiar trunkow
i znane juz w Europie picie ponad miarg, wedtug Laboureura byto w Polsce wyra-
zem goscinnos$ci 1 hojnosci. Poniewaz w XVII w. polskie winnice praktycznie nie
dostarczaty wina na szlacheckie stoly, musiato by¢ ono sprowadzane z Niemiec,
Francji, Hiszpanii czy nawet Grecji, co niewatpliwie czynito je trunkiem drogim
1 luksusowym?!.

W krajach niewytwarzajacych wina trunek ten traktowano w sposob szcze-
g6lny*?. W momencie pojawienia si¢ w ,.kraju piwa”, uzyskiwat on automatycznie
wysoki status. Jego obecnos¢ w liturgii nadawata mu znamiona napoju wyjatkowe-
go. Jesli dodamy, ze byt to towar importowany, czyli obcy, wzbudzajacy ciekawo$¢
i do tego wymagajacy posiadania niematych funduszy na jego zakup, otrzymamy
doskonale narzedzie stuzace wyroznieniu spotecznemu.

Pozycja, jaka osiagato wino, wbrew pozorom nie eliminowata zupetnie kon-
sumpcji miodow pitnych. Analizujac zawarto$¢ szlacheckich piwnic w XVIII w.,
dostrzegamy, ze obok win wegierskich i francuskich, nadal gromadzone sa szla-
chetne miody pitne — lipiec, maliniak, dereniak — okreslane czgsto jako stare®.
Nie brak, tak w zamowieniach, jak regestrach piwnicznych, innych trunkoéw: szla-

prapolska, Poznan 1945,s. 48; M. Kwapieniow a, Poczqtki uprawy winorosli w Polsce, ,,Materiaty
Archeologiczne”, t. I, 1959, s. 354; K. Jezowa, La culture de la vigne en Pologne, [w:] Comptes
rendus du Congrés International de Géographie, Varsovie 1934, t. IV-VI, Warszawa 1938, s. 100.

¥ Satakze winogrona w Matej Polsce, w Kro$nie, na pograniczu Slaska, ale cho¢ dobre do jedze-
nia, wino z nich kwasne, bo nie moga dojrze¢ zupelnie do wczesnej zimy, a niekiedy winne latorosle
do szczgtu wymarzaja w czasie tggich mrozow i $niegow, przez pie¢ miesigey na ziemie lezacych™:,
Cudzoziemcy o Polsce. Relacje i opinie, oprac. J. Gintel, t. [, Krakow 1971, s. 127.

* La regale de Pologne ne se fait point sans boire, ¢ est également faire honeur et le recevoir, que
de s’en mieux acquitter; et c’est une émulation un peu obstinée parmy les Nobles, dont la canfe est
genereuse, quoy que [’abus en soit blafmable; car comme ils sont d 'vn paysqui ne produit point de vin,
ils ne croyent pas bien recevoir vn amy, s’ils ne font profusion du plus cher qui est ce—luy de Hongrie;
etiln’y aura point de festin ou la despense du vins ne surplasse celle des viandes:J.Le Laboureur,
Relation du voyage de la Royne de Pologne, Troisieme et dernier parti, Paris 1647, s. 8.

*' Idem, Traite du royaumes de Pologne, s. 47. Popularno$¢ wina wegierskiego potwierdzaja licz-
ne uniwersaly, ktore juz w XVI w. glosza zakaz wyjazdu na Wegry po wino: S. Bujak, Materialy do
historii miasta Biecza (1361-1632), Krakow 1914; Archiwum Panstwowe w Poznaniu [dalej: APP],
Miscellanea sygn. 4010.

* W krajach Péocy wino konsumowano réwniez w odmienny sposob niz na Potudniu. Nie roz-
cienczano wina woda, pito trunki nie do positku, efc. Vide P. Gillet, Par mets et par vins. Voyages et
gastronomie en Europe XVI-XVIII siécles, Paris 1985.

¥ W XVIIL i w XIX w. w regestrach trunkéw wymieniane sa beczki starego miodu oraz butelki
dereniaku, lipca i maliniaku: APP, Majatek Konarzewo, sygn.140; AGAD, Archiwum Potockich
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chetnych wodek, win hiszpanskich, greckich, wtoskich i innych. Obserwujac jed-
nak proces recepcji wina w Rzeczypospolitej w XVII w. zauwazymy szczegdlna
przewage win wegierskich®. Dlaczego polska szlachta tak bardzo chwalita je so-
bie, a nisko cenita np. francuskie? Czy za popularno$cia danego wina kryly si¢
upodobania smakowe? Czy mamy do czynienia ze zmiang gustu, czy zmiang sma-
ku wina?

POLSKI WEGRZYN

Gdy wino stawato si¢ modnym trunkiem, miody pitne zaczgto uznawaé za
,hiegodne” i staromodne; naprzeciw nich stangto wino wegierskie, ktore krolowac
bedzie na stotach, zyskujac wrecz miano wina polskiego®.

Najpopularniejsze w Polsce wegrzyny to nie tylko cigzkie, stodkie tokaje.
W pierwszej potowie XVI w. wachlarz smakoéw win wegierskich byt bardzo sze-
roki; byty one delikatne, kwasne, lekkie, mocne. Jesli zas chodzi o kolor, zdecy-
dowanie przewazaly wina biate*. Dopiero w wieku XVII win czerwonych przyby-
wa, nawet w regionach, ktore wczesniej szczycily si¢ produkcja biatych. Wszystko
dzigki kadarce — szczepowi, ktory przywedrowat do wegierskich winnic wraz
z Turkami i Serbami.

Do Rzeczypospolitej sprowadzano zatem zarowno trunek bialy, jak czerwo-
ny, o smaku badz mocnym i korzennym, badz stodkim, jak na przyktad tokajskie.
W ksiggach ekspensy domowej, spisach win znajdujacych si¢ w piwnicach czy
rachunkach od kupcow tym trunkiem, najczesciej spotykamy si¢ z okresleniem ,,wi-
no wegierskie”, bez precyzowania smaku i koloru. Odrgbnie traktowane jest wino
swigtojurskie i edenburskie, tansze od trunku nazywanego ,,winem wegierskim™?’.

z Jablonnej, sygn.119; Archiwum Radziwiltow, sygn. XX VI/ 252; Archiwum Gospodarcze Wilanowa,
sygn. 115, s. 3; Archiwum Panstwowe w Krakowie [dalej: APK], Archiwum Sanguszkéw, Archiwum
Podhoreckie I1, sygn. 131, 5.183,193,384; Archiwum Podhoreckie 1V, sygn. LXXI.

* W korespondencji z XVII w. znajdziemy wiele wzmianek o sprowadzaniu wina wegierskiego
do Rzeczypospolitej: AGAD, Archiwum Potockich z Lancuta, korespondencja, sygn. 1660; Archiwum
Radziwiltow, sygn. X1/122.

* Biester przebywajac w Warszawie zaznacza, ze mozna tu otrzyma¢ doskonate wina wegierskie,
ktore — jesli sa mocne — nazywa si¢ winami polskimi: W. Zawadzki, Polska stanistawowska
w oczach cudzoziemcow, t. 11, Warszawa 1963, s. 229.

W pierwszej potowie XVI w. biskup Miklos Olah opisal wegierskie wina i regiony winiarskie.
Wedlug jego relacji, z najlepszych win stynal region sremski, a takze regiony Somogy, Baranya,
Pozsony, Sopron, Eger, Borsod, Ujvar, Veszprém i Zala. Vide M. O 1ah, Magyarorszag leirasa, [w:]
Régi utazasok Magyarorszagon és Balkan—félszigeten, 1057-1717, red. 1. Szamota, Budapeszt
1891, s. 550-551, za M-F. Vajda, Production et consommation de vin en Hongrie XVIle-XVIlle
siecles, [w:] Le verre et le vin, s. 214.

7 A.Klonder, op. cit, s. 67-71.



OD WEGRZYNA DO SZAMPANA 705

W zrodtach z XVIII w. znajdziemy zapiski dotyczace wieku lub przeznaczenia
trunku. Mamy zatem wino wegierskie na kuchnie, ordynaryjne, stotowe i stare,.
Wegierskie trunki mogly by¢ rowniez kojarzone ze smakiem miodow. W tym wy-
padku mielibySmy do czynienia z dostosowaniem wina do juz istniejacego kano-
nu smakowego, do ktorego trudno byto dopasowac si¢ winom francuskim, niepo-
chlebnie nazywanym kwasnymi cienkuszami. Sprowadzane gtéwnie droga morska,
przez Gdansk, konsumowane byly w wigkszosci na potnocy Rzeczypospolitej. Do
ich pézniejszej nobilitacji przyczynita si¢ z pewnoscia ,,rewolucja”, ktéra rozpo-
czeta si¢ we Francji w drugiej potowie XVII w. W tym czasie powstaty prawdziwe
wina jakosciowe. Poniekad t¢ znaczaca poprawe jakosci zawdzigczamy popularno-
$ci, jaka wino osiagneto w krajach Europy Potnocnej®. Henri Enjalbert* zauwa-
za, ze jeszcze w XVII w. pojecie terroir praktycznie nie odgrywato wigkszej roli.
Klasyfikacja win odbywala si¢ na podstawie koloru — claret, biate i czerwone. Do
polowy stulecia nie mamy zatem do czynienia z niczym szczegoélnym, jesli cho-
dzi o wina z Bordeaux. Dopiero udziat Holendrow w handlu francuskimi winami
w Europie Péinocnej oraz konkurencja ze strony coraz popularniejszych nowych
trunkow — wodki, kakao i kawy, wymusza na bordoskich winiarzach pracg nad
jakoscia ich produktow*'. W tym samym czasie rozwijaja si¢ winnice w Burgundii
i Szampanii. Wymagajaca staje si¢ nie tylko klientela zagraniczna, ale i paryska.
Upodobanie do luksusu, przepych panujacy w Wersalu oraz imitowanie jego cha-
rakteru przez inne europejskie dwory, a takze francuska i angielska bogata bur-
zuazje, przyczynity si¢ do powstania szlachetnych win, za ktére nie wahano si¢
ptaci¢ wysokich cen.

Wspomniana juz rola holenderskich posrednikow w handlu francuskim winem
jest wazna w analizie recepcji wina francuskiego w krajach Pénocy. Holendrzy
upodobali sobie zwlaszcza delikatne, biate wina francuskie. Jeszcze w pierwszej
polowie XVIII w. zauwazamy w regionie Bordeaux znaczng przewage eksportu
win biatych*?. Nie wszystkie z nich konsumowane byly na miejscu; czgs$¢, zwlasz-
cza te tansze i gorszej jakosci, przeznaczona byta dla krajow Péinocy. Umiejgtnie
dostadzane i wzmacniane wina wysylane byly m.in. do Gdanska. Takie praktyki*

* AGAD, Archiwum Gospodarcze Wilanowa, sygn. 115, s. 1-4; APP, Majatek Rogalin Raczynscy,
sygn. 35, s. 46—47; Poznan Gr., sygn. 1188, k. 421-422v.

* V.Nahoum-Grappe, Histoire du vin: un choix socioculturel et technique dans la France
d’Ancien regime, [w:] L’Imaginaire du vin, s. 303.

“H. En jlabert, Comment naissent les grandes crus: Bordeaux, Porto, Cognac, ,,Annales
ESC”, t. VIIL, 1953, nr 3, s. 315-328; nr 4, s. 457-474.

' S.Pinkard, 4 revolution in taste. The rise of french cuisine, New York, 2009, s. 211-233.

* Przyktadowe dane z lat 1738-1740 pokazuja, ze statki wyruszajace z Bordeaux wywozily
ok. 27 tys. beczek wina biatego i tylko okoto 3 tys. beczek wina czerwonego (R. Dion, op. cit.,
s. 425-438).

* 0 tym, w jaki sposob odbywa si¢ handel francuskim winem na Pomocy pisze sam Colbert: Les
Hollandois viennent tous les ans dans les rivieres de Garonne et Charente avec trois a quatre mille
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wzbudzity do$¢ szybko niepokoj Francuzow. Z jednej strony posrednictwo holen-
derskie sprawiato, ze ich wina docieraly do miejsc, w ktorych wczesniej nie byty
dobrze znane, z drugiej jednak mieszanie i wzmacnianie biatych win z regionu
Bordeaux psuto reputacj¢ francuskich win wérdéd konsumentow angielskich.

Aby sprosta¢ zamowieniom holenderskim, francuscy winiarze czgsto dosto-
sowywali swoje trunki do wymagan kupcow. W rejonie Bergerac wino wysytane
z Francji bylo juz na miejscu wzmacniane i zmieniane*. Popyt na tanie, stabe, biate
wina byt tak duzy, ze doprowadzono do jego nadprodukcji, co walnie przyczynito
si¢ do jego demokratyzacji we Francji. Poszukiwanie jako$ci wina wynikato wigc
z potrzeby wyroznienia si¢ bogatej bordoskiej burzuazji. W rezultacie rozpoczgto
selekcje szczepow odrzucajac te, ktore — cho¢ bardziej produktywne — dawa-
ly wino mizernej jakos$ci. Zbiory odbywaty si¢ w kilku etapach, a zbierano tylko
dojrzate owoce. Prawdziwg sztuka stata si¢ umiej¢tna produkcja wina oraz jego
konserwacja, dzigki ktérej otrzymywano trunki o mocnym smaku, doskonate do
dtugoletniego przechowywania. Wedtug Enjlaberta w XVII w., w ciagu pigédzie-
sigciu lat zrobiono wigcej dla poprawy jako$ci win bordoskich, niz w ciagu szesciu
poprzednich stuleci®. Dzigki tej ,,rewolucji” do Gdanska docierato coraz wigcej
trunku francuskiego, ktory w Prusach Krolewskich stal si¢ popularniejszy od ren-
skiego*. W Europie Potnocnej wina wegierskie nie mialy az tak duzego zasiggu.
Znacznie tatwiej byto o trunki z Francji, Hiszpanii i Wioch. Do Gdanska docieraty
przede wszystkim tadunki biatego wina francuskiego, glownie za posrednictwem
Holendréw. Francuzi nie ignorowali jednak komercyjnego potencjalu rynkow
Potocy. Utworzyli Kompani¢ Potnocna, ktérej celem byta ekspansja handlowa
Francji w tej czgéci Europy. Wedtug dyrektoréw Kompanii, analizujacych dostawy
do Polski, wino francuskie, podobnie jak renskie, nie cieszyto si¢ w niej popular-
noscia tak duza, jak wegierskie. Francuzi musieli zatem wysyta¢ trunki o smaku
zblizonym do wegierskich. Temu wymogowi mogty sprosta¢ mocne wina z rejonu
Bordeaux*’. Widzimy, jak poteznym narzedziem w walce o nowe rynki byt smak.

vaisseaux enlever les vins pendant les mois d’octobre, novembre et décembre. Ils portent tous ces vins
dans leur pays, |...] en consomment le tiers ou environ; les deux autres tiers sont conservés, accommo-
dés et frelatés, et ensuite, lorsque la mer s ouvre au moi de mars ou d’avril, rechargés sur les mesmes
vaisseaux et portés en Allemagne, mer Baltique et autres pays du Nord, ou les vins de France se
consomment. Ces mesmes vaisseaux reviennent chargés de bois, chanvre, fer et autres marchandises
de gros volume, qui servent a leurs bastimens, c’est ce qui produit leur puissance et I’'abondance de
leure peuples et de leurs gens de mer: P. C1ément, Lettres, instructions et mémoires de Colbert, t. 11,
Paris 1861-1882, s. 462-463.

* A.Jouanel, Bergerac et la Hollande. Les vins de Monbazillac, le papier, les relations familia-
les, Bergerac 1951.

* H.Enjlabert, Comment naissent les grandes crus.

“ A.Klonder, op. cit., s. 66.

P, Boissonnade, P. Charliat, Colbert et la Compagnie de Commerce du Nord, Paris
1930, s. 101.
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W 1671 r. minister Ludwika XIV, Colbert, przekazal dyrektorom Kompanii
Poocnej wskazowki dotyczace wysytki wina dla Dunczykéw. Mialy one by¢
najwyzszej jakosci, lepsze od dostarczanych przez Holendrow*®. Wedtug Rogera
Diona mieszkancy Potnocy tak przywykli do win francuskich serwowanych przez
Holendrow®, Ze trudno im byto doceni¢ naturalny smak nie doprawianych win
z Bordeaux™.

W drugiej potowie XVIII w. znaczenie Holendrow w handlu winem ulegto
zmniejszeniv®'. Juz w latach trzydziestych tego stulecia utracili zainteresowa-
nie winami z regionu Bordeaux. Najwigksze straty ponosili winiarze z Bergerac
i Saite—Foy, gdzie produkcja wina nastawiona byla na potrzeby holenderskie.
Trudno bylo woéwczas sprzedac delikatne, biate trunki o kiepskiej jakosci. Z cza-
sem konsumenci zaczgli wymagaé, aby wina byly coraz to bardziej likworowe.
Pod koniec XVIII w. roczny przywo6z trunkéw burgundzkich i szampanskich do
Gdanska oscyluje w granicach od 7 tys. do 20 tys. butelek. Poczatek XIX w. przy-
nosi wzrost importu, ktory waha si¢ od 12 tys. do 55-65 tys. butelek rocznie®.
W tym okresie, jak wynika z zasobdéw archiwow bordoskich, najbardziej intensyw-
ne kontakty handlowe z Gdanskiem utrzymywali kupcy niemieccy z Bordeaux>:.

* Je suis persuadé que si vous prenez bien garde d I’avenir de ne leur envoyer que de bonnes
marchandises et des vins de bonne qualité, comme ils n’en on jamais eu par les mains des Hollandois
que de frelatés, et par conséquent considérablement diminués de leur bonté, vous parviendrez a en
trouver une consommation trés grande dans toute [’estendue de ce pays—la: P. Clément, op. cit.,
s. 626.

¥ 1l faut considérer que la commerce que les Hollandais font dans le Nord les rend hardis d enle-
ver beaucoup de nos vins et eaux—de vie, ayant fait de si fortes habitudes avec les marchands de vin de
la mer Baltique que ceux—ci aiment presque autant les faire venir d’Hollande que de les ordonner en
France, d’autant mieux que les Hollandais les scavent faire rebouillir, mixtionner et ajuster au gotit
des gens du Nord et qu’ils conviennent du prix avant de les leur envoyer; ce son des liaisons qui ne se
rompent qu’avec le temps et on craindrait qu’il ne fiit fort dangereux de donner ainsi occasion aux
Hollandais de se piquer, que cela pourrait les porter a se passer de nos denrées et a s’en pourvoir
ailleurs sans que nous puissions compter que les gens du Nord y suppleassent suffisamment:
Ch.Huetz de Lemps, Géographie du commerce de Bordeaux a la fin du régne de Louis XIV, Paris
1975, s. 114.

* R.Dion, op. cit., s. 459.

*' Vide P.Butel, Les négociants bordelais, L’Europe et les iles au XVIII siécle, Paris 1974, s. 60.

* Cz.Biernat, Statystyka obrotu towarowego Gdanska w latach 1651-1815, Warszawa 1962,
(tabl. 33).

* Archiwa kupieckie Archives Departamentales Bordeaux zawieraja dokumenty zwiazane z bli-
sko 650 domami handlowymi. Wsrdd nich znajdziemy obszerne informacje na temat kupcow niemiec-
kich prowadzacych swoje domy w Bordeaux — Hoffman & Jacobi oraz Bluth & Hopffner sa dla nas
szczegolnie wazne ze wzgledu na zachowana korespondencje z kupcami gdanskimi i szczecinskimi,
a takze zestawienia zamowien, faktury i inne dokumenty poswiadczajace handel winem i produktami
kolonialnymi. Vide A. Ru iz, Présence de I’Allemagne a Bordeaux: du siécle de Montaigne a la veille
de la Seconde Guerre mondiale, Bordeaux 1997.
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Informacji na temat upodoban klientow dostarcza nam korespondencja z kup-
cem gdanskim Ernestem Ferdinandem Wikke, zachowana w archiwach domu
Hoffman & Jacobi. W liscie z 20 stycznia 1770% skierowanym do J. Ch. Jacobi®,
Wikke wspomina o dostawie win francuskich gltownie z Cadillac i Loupiac.
Tamtejsze trunki musialy cieszy¢ si¢ spora popularnoscia, gdyz nie tylko wspo-
mniane zostaly w korespondencji, lecz takze pojawiaty sig czegsto na li§cie zama-
wianych towarow. W ksiedze zamowien domu Hoffman & Jacobi, handlujacego
winem i towarami kolonialnymi, znajdujemy zapiski o trunkach zamowionych
przez Wikkego w latach 1763—1776%. Wsrod sktadanych zaméwien najczesciej
pojawia si¢ biate vin de cotes. W mniejszych ilo$ciach, zamawiane przewaznie po
dwie beczki, wystepuja wina czerwone z Cahors, Medoc, Margeaux. Na szcze-
gblna uwage zastuguja zamowienia na wina z Cadillac, Loupiac i Ceron. Trunki
produkowane w tych regionach to vins liquoreux, zblizone zatem w smaku do to-
kajow”’.

Procedura dostosowywania smaku wina do gustow odbiorcow pokazuje, ze
mamy do czynienia ze stalym w gruncie rzeczy wyobrazeniem tego, co dobre, mo-
dyfikowanym zapewne nieznacznie przez nowe smaki’®. Odwrét od konsumpcji
win wegierskich jest oznaka podazania za moda francuska, nowym stylem ubioru
i zachowania. Wybor win francuskich, ktorych smak przypominat wegierskie, po-
kazuje jednak przywiazanie do starego, znanego smaku. Jednak z czasem naste-
puja na tym polu zmiany. Wina stodkie sa wypierane przez korzenne, zwlaszcza
dla potrzeb kobiet, preferujacych raczej trunki francuskie, niz cigzkie wegrzyny.
Dostepnych jest sporo win wytrawnych, jednak nieustajaca formula pojawiajaca
si¢ przy ich zamowieniach czy to z Bordeaux, czy z Szampanii, jest okreslenie ich
jako liguoreux, czyli teoretycznie przypominajace smakiem wina wegierskie, kro-
lujace do tej pory w szlacheckich piwnicach i sercach.

** Archives départamentales de la Gironde (dalej: ADG), Fonds des négociants, Papiers de
la Maison Hoffman & Jacobi, korespondencja, sygn. 7B/1544: E. E. Wikke do J.Ch. Jacobi, Gdansk
20 stycznia 1770.

* Johann Christian Jacobi pochodzit z Penzlina w Meklemburgii, do Bordeaux przyjechat w la-
tach czterdziestych XVIII w., zmarl w 1776 r.

* ADG, Fonds des négociants, Papiers de la Maison Hoffman & Jacobi, sygn. 7B/1553. Wina za-
mawiane przez kupca Wikke: wino biale vin de cotes: 1763 r. — 10 beczek; 1770 r. — 30 beczek;
1772 r. — 30 beczek; wina z Cadillac: 1770 r. — 10 beczek; 1772 r. — 8 beczek; wina z Loupiac:
1766 r. — 10 beczek; 1768 r. — 8 beczek; wina z Seron (oryginalna pisownia vin de Seron — chodzi
tu prawdopodobnie o wina z regionu Ceron): 1763 r. — 10 beczek; 1766 r. — 10 beczek; 1770 r. —
6 beczek, 1772 r. — 10 beczek.

" Wina wysylane przez inne domy handlowe, m.in. Maison Schroder et Schyler réwniez cha-
rakteryzowaly si¢ smakiem cenionym w Rzeczypospolitej: P. Jeannin, La clientéle étrangere de
la maison Schréder et Schyler, de la guerre de Sept Ans a la guerre d’Indépendances, ,,Bulletin du
Centre d’histoire des espace atlantiques”, série n., t. I1I, 1987, s. 156.

*® Archiwum Veuve Clicquot (dalej: AVC) Livre de commision vin: sygn.1 A 1IF 099 E, 1 A 1F
100 F.
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Poréwnanie smaku trunkéw prowadzi do konstatacji, zgodnie z ktora na zie-
miach polskich mamy do czynienia z ptynna ewolucja upodoban smakowych.
Poczynajac od miodow pitnych, przez wina wegierskie, na francuskich skonczyw-
szy. W stosunku do pojecia smaku pojawiaja si¢ jednak watpliwosci. Oparte na
zrodtach profile smakowe poszczegdlnych win nie sa z pewno$cia kompletne®,
jednak ich analiza umozliwia przes$ledzenie zmian preferencji. Nalezy zaznaczy¢,
ze przy wyborze trunku na szlachecki stot, wazne byty: smak, kolor i miejsce po-
chodzenia. W XVIII w. coraz czg$ciej zamawiano wina, ktore mogliby$my nazwaé
markowymi, czyli pochodzacych z konkretnego regionu, winnicy, rocznika, po-
siadajacych odpowiednie walory smakowe 1 wyglad. Im wigcej szczegdtowych
danych, tym trunek byt trudniejszy do podrobienia i w rezultacie lepiej spetniat
funkcje czynnika kwalifikujacego do elity. Zjawisko to bedzie szczegolnie widocz-
ne w przypadku win szampanskich.

WYROZNIENIE I HIERARCHIA

Od kiedy wino zawitato na polskie stoty, stato si¢ czym$ wiecej, niz tylko
trunkiem zaspokajajacym pragnienie. Jego wyjatkowo$¢ oraz moda okreslajaca,
jakie napoje sa uznawane za najlepsze, sprawity, ze szybko zostato ono wlaczo-
ne do katalogu $rodkéw znamionujacych przynaleznos¢ do elity. Kultura picia
w Rzeczypospolitej, ktora w XVII 1 jeszcze w XVIII w. dziwila cudzoziemcow
przybywajacych z Potudnia, ulegta zmianie w drugiej potowie stulecia. Drogie
wegrzyny ustepuja starym burgundom® mieszanym z woda, oraz winu szampan-
skiemu®'.

* Wielokrotnie wina okreslane sa zdawkowo, czgsto jedynie numerowane. Nalezy bra¢ rowniez
pod uwage kwestig fatszerstw. Czgsto zatem okreslenia dotyczace wina wegierskiego lub francuskiego
(dobre, niedobre, stodkie, kwasne etc.) moga okresla¢ imitacjg sprzedawana jako oryginalny trunek.

% AGAD, Archiwum Morskich i Dzieduszyckich, sygn. 86, s. 35; APP, Majatek Konarzewo,
sygn.140, k. 22; E. Kowecka, op. cit., s. 208. Wino z Burgundii byto znane i cenione w Rzeczy-
pospolitej juz duzo wezesniej. Kiedy jednak w Polsce nadchodzi moda na wina francuskie, burgund
zaczyna znacznie czgsciej pojawiac si¢ na szlacheckich stotach. Do najlepszych burgundow, zamawia-
nych w setkach butelek, nalezaty m.in. Chambertin, Beaun, Nuits, Volnay, Pommard. Czerwone wina
z Burgundii zamawiano najczg¢$ciej w Krakowie. Wina te cieszyly si¢ rowniez sporym zainteresowa-
niem kupcow warszawskich.

" Innym czynnikiem, ktory sprzyjal rozprzestrzenieniu si¢ mody na wina francuskie, byly pro-
blemy z importem trunkéow wegierskich, spowodowane m.in. nowa polityka celna Habsburgéw na
Wegrzech oraz rozbiorami. W 1754 r. sprowadzono lacznie 8523 beczki wina wegierskiego, pigc lat
poézniej liczba ta zmniejszyta si¢ do 2853 beczek, za§ w 1765 r. — do 236: G. Komoroczy,
Borkivitelunk eszak fele, Kassa 1944, s. 228, 230, 253, zal. Csaplaros, Sprawy polskie w literatu-
rze wegierskiej epoki Oswiecenia, Warszawa 1961, s. 17-18; K. Kuklinska, Handel Poznania
w drugiej potowie XVIII wieku, Warszawa—Poznan 1976, s. 85.
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Odwrét od trunkow wegierskich na rzecz francuskich zwiazany byt z upo-
wszechnieniem si¢ francuskiej koncepcji dobrego smaku (bon goiif). Frangois
Massialot®? przyznawal, ze jedynie w Europie panuje dobry smak. W stowniku
Trevoux z potowy XVIII w. znajdziemy definicj¢ dobrego smaku, wedtug ktorej
nie wynika on z posiadania rozleglej wiedzy. Jest zatem wartoscia ulotna, nie moz-
na si¢ go nauczy¢, nalezy si¢ z nim urodzi¢®. Siedemnastowieczna koncepcja do-
brego smaku, jako ,,daru natury” niezaleznego od pochodzenia, stanu posiadania
lub wiedzy sprawita, ze wykazanie si¢ dobrym smakiem w towarzystwie stato si¢
nowym kryterium rozréznienia spotecznego. Byto to rdwniez pierwsze pojgcie,
ktore odnosito si¢ do jednostki jako konsumenta®.

Recepcja kultury francuskiej na ziemiach polskich wiazala si¢ zatem nie tylko
z moda, jezykiem czy literatura, lecz takze formuta dobrego smaku, wyrazajaca
si¢ m.in. w doborze odpowiednich trunkéw. Wino francuskie przestato funkcjono-
wac¢ jako dotychczas stygmatyzowany kwasny cienkusz%. By jednak zyska¢ miano
elitarnego, musiato czeka¢ do czasow ,,rewolucji” jakosciowej, gdy renomg zy-
skaly wina bordoskie i burgundzkie. Nie bez znaczenia jest rowniez pojawienie
si¢ musujacego szampana, ktory nie tylko w Polsce dokonal rewolucji w katalogu
trunkow.

Prawdziwa ekspansja win szampanskich w krajach Potnocy rozpoczeta sig
w latach osiemdziesiatych XVIII w. W szlacheckich piwnicach pojawiaty si¢ juz
butelki z musujacym szampanem®®. Dzigki swej wyjatkowosci 1 popularnosci, jaka
zdobywal w $wiecie arystokracji, napoj ten w Polsce szybko stal si¢ konkurencja
dla najlepszych wegrzynow. Szampana mozna byto napi¢ si¢ na redutach, czy tez
w czasie uroczystych kolacji, w trakcie ktorych pojawiat sig¢ w towarzystwie wina
tokajskiego®’.

Francuskie domy handlowe zajmujace si¢ sprzedaza trunku produkowanego
w Szampanii zainteresowane byly ekspansja na Potnoc. Wérdd nich na szczegdlna

% Francuski kucharz, zyt w latach 1660—1733, autor ksiazek kucharskich: Nouveau Cuisinier roy-
al et bourgeois (1691); Nouvelle Instruction pour les confitures, les liqueurs et les fruits (1692);
Le Cuisinier roial et bourgeois, qui apprend a ordonner toute forte de Repas en gras & en maigre,
& la meilleure maniere des Ragoiits les plus delicats & les plus a la mode. Ouvrage tres—utile dans les
Familles, & fingulierement neceffaire a tous Maitres d’Hotels, & Ecuiers de Cuifine (1705).

® J-L.Flandrin, Wyroznienie smaku, s. 352.

% Tbidem, s. 354.

% W XVII i na poczatku XVIII w. ustawy antyzbytkowe zezwalaly na picie podczas uroczystosci
rodzinnych tanich win francuskich; nizej od nich w hierarchii trunkéw znajdowaty sig juz tylko wina
slaskie. Gdanska ordynacja z 1734 r. nakazywata, by w czasie chrzcin shuzba mogta pi¢ jedynie kwa-
$ne, biate wino francuskie: E. Kizik, Wesele, kilka chrztow i pogrzebow. Uroczystosci rodzinne
w miescie hanzeatyckim od XVI do XVIII wieku, Gdansk, 2001, s. 104—108.

% AGAD, Archiwum Morskich i Dzieduszyckich, sygn. 86, s. 35; APP, Majatek Konarzewo,
sygn. 140, k. 22.

 Ibidem, sygn. 52, s. 25.
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uwagg zastuguje dziatalnos¢ Maison Clicquot®®. Na poczatku XIX w. na podboj tej
czesci Europy wyruszyt przedstawiciel tej firmy, Louis Bohne®. W trakcie podrozy
skrupulatnie notowat swoje obserwacje w dziennikach’™. Nowatorskie podejscie
do Potnocy, jakim wykazat si¢ Bohne, sprawito, ze nie skolonizowany do tej pory
przez szampan rynek stanal otworem dla Maison Clicquot. Bohne szczycit sig tym,
ze dzigki jego dziataniom udato si¢ pozyskac Galicjg, ktora wezesniej nie byta bra-
na pod uwagg przez producentow win szampanskich’'.

Carnets de voyage prowadzone przez Bohne’a sa szczegdlnie cennym zrodlem
do badania gustow 6wczesnych konsumentéw win szampanskich. Kupiec dostrze-
gal, zwlaszcza w potudniowej czesci ziem polskich, przywiazanie do smaku we-
grzynow’?. Opisywatl nie tylko smak, jaki powinien mie¢ szampan wysylany do
Polski. Bacznie przypatrywat sig¢ rowniez kupcom i ich zwyczajom™.

Analizujac zamoOwienia na wino szampanskie, skladane przez najwigkszych
klientow Maison Clicquot, znajdujemy potwierdzenie opinii Bohne’a o gustach
mieszkancow poszczegolnych regionow. W Krakowie najbardziej ceniony byt
szampan bardzo likworowy, przypominajacy wegierski mioéd i musujacy, w War-

% Maison Clicquot zatozony w 1772 r. przez Philippe’a Clicquot-Murion. Na poczatku swej dzia-
falnoséci zajmowal si¢ handlem tekstyliami. Jego syn Frangois, poslubil w 1798 r. Barbe—Nicole
Ponsardin. W 1805 r. po $mierci syna, Philippe wycofat si¢ z prowadzenia firmy, ktora przyjeta mtoda,
liczaca 27 lat wdowa po Frangois Clicquot.

* Louis Bohne (? — 1821), urodzit si¢ w Mannheim. Karierg przedstawiciela handlowego rozpo-
czat w 1790 r. w Maison Veuve J. Ronns. W 1801 r. spotkat Frangois Clicquot. Spotkanie to zaowoco-
wato dlugoletnia wspotpraca Bohne’a z Masion Clicquot.

™ AVC, Premier carnet de voyage de Louis Bohne, sygn. 1A 1E 103; Deuxiéme carnet de voyage
de Louis Bohne, sygn. 1A 1E 104; Troisiéme carnet de voyage de Louis Bohne, sygn. 1A 1E 105.

"' Depuis quelques années, les négociants danzickois ne me voient plus de bien bon oeil parce que
je leur ai déniché la Gallicie ou, avant moi, le champagne ne faisait point d’affaires: AVC, Deuxiéme
carnet de voyage de Louis Bohne, Second voyage, octobre 1802 — mars 1804, [w:] M. Etienne,
Veuve Clicquot Ponsardin. Aux origines d 'un grand vin de Champagne, Paris 1994, s. 260. Po tym, jak
Bohne i szampan Clicquot zyskali uznanie w tym regionie, inne domy szampana rowniez przystapity
do ofensywy handlowe;.

™ Dans cette partie de la Pologne, nos vins ainsi que ceux de Bourgogne étoient bils avec fureur
avant le partage, mais maintenant tout le monde est rebutté par la trop grande quantité de difficultés
et l’on se console avec les vins de Hongrie que I’on a délicieux icy. Il n’en est pas de méme a Warsowie
qui est sous la domination prussienne: on pet les avoir comme on veut et on en jouit grassement: AVC,
Premiere carnet de voyage de Louis Bohne, sygn. 1A 1E 103, fol. 59—69.

? Le négociant, trés solide et trés aisé en général, exerce encore I’ancienne hospitalité vis—d vis
des étrangers, mais il faut avoir mangé, bu et joué avec eux avant leur parler affaires et le plus siir
moyen d’en faire est d’avoir [’air de ne pas beaucoup s’en soucier: ibidem, Deuxiéme carnet de
voyage de Louis Bohne, sygn.1A 1E 104, fol 79; Przedstawiciel Maison Clicquot zaznacza rowniez, ze
przed rozbiorami sytuacja w Gdansku byta o wiele korzystniejsza dla handlu winem. W pierwszych
latach XIX w., kiedy Bohne odwiedza miasto portowe, zamawia si¢ tam jedynie 30 tys. butelek wina
rocznie, natomiast przed rozbiorami do Gdanska dostarczano do 120 tys. butelek i 40 tys. beczek wina
z Bordeaux.
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szawie za$ bardzo stodki i musujacy. Przewaznie szampany kierowane na rynek
niemiecki i dalej na wschod byly dostadzane syropem lub cukrem. Dowodem na
upodobanie mieszkancow Poinocy do stodkich trunkow jest relacja przedstawicie-
la handlowego domu szampana Mdéet & Chandon. Hebel w korespondencji z Jean—
Remi Mdoet nadmienial, ze w krajach Pélnocy wytrawne wina z Sillery nie ciesza
si¢ zbytnia popularnos$cia: [ faut étre connaisseur et amateur pour ce vin qui doit
étre sec, de couleur ambrée, et sans musse™. Wytrawne wina szampanskie fak-
tycznie nie znajdowaty odbiorcow w Polsce, cho¢ obok Ay i Cremant, szampan
Sillery uwazany byt za najlepsze wino z regionu Szampanii. W latach 1790-1817
wsrod wysytanych do Polski szampandéw z Maison Moet najwigcej (blisko potowa)
byto musujacych. Niewielki procent stanowily wina rézowe i rézowe musujace
— zaledwie jedna dziesiata z ponad 21 tys. butelek eksportowanych przez Moet
w tym okresie. Najciekawsze jest jednak to, ze blisko jedna czwarta zakupionych
w Polsce win to trunki biate wytrawne i niemusujace’. Jesli zatem chodzi o wi-
na szampanskie, gust Polakdw, nie byt jednolity. Maison Clicquot, ktory pierwsze
dostawy do Polski rozpoczat dopiero w 1802 r., wysytal zdecydowanie wigcej win
biatych musujacych’™. Najczeséciej w zamowieniach spotykamy sig z trunkami mu-
sujacymi, dostadzanymi cukrem badz syropem, zazwyczaj pierwszej lub drugiej
jakosci.

Analiza zamowien kupcoéw z ziem polskich na wina z Francji pokazuje, ze
duzym powodzeniem cieszyly si¢ tzw. vins liquoreux — trunki wzmacniane i do-
stadzane. W przypadku kupcéw handlujacych winami z Bordeaux, Burgundii
czy Szampanii, dostrzegamy tendencj¢ raczej do dostosowywania si¢ do gustu
Polakow, niz do narzucania im nowych smakow. Wida¢ to rowniez na przyktadzie
win bordoskich Pauliac i Ceron, ktoérych smak zblizony byt do tokajow.

W przypadku szampana mamy niekiedy réwniez do czynienia z imitacja, co
wyraznie §wiadczy o popularnosci tego trunku, ktorego picie stato sie w wyzszych
sferach wrecz obowiazkiem. Do$¢ wezesnie pojawity sig przepisy na trunki przy-
pominajace musujacego szampana’’. Skala fatszerstw dokonywanych na danym
gatunku wina potwierdzata jego wysoka pozycje. Zaswiadcza o tym opowiesé
Josefa Franka, przebywajacego w Polsce na poczatku XIX w., o polskim posiada-
czu ziemskim i jego niezwyklym skapstwie w stosunku do lekarza, ktory go leczyt:

™ Archiwum Mdet & Chandon, sygn. 18 J 501, 5 sierpnia 1790, k. 213, za: B. Mus s e t, Vignobles
de Champagne et vin mousseux. Histoire d 'un mariage de raison 1650—1830, Paris 2008, s. 603.

7 Archiwum Mdet & Chandon, sygn. 18 J 121 do 126, za B. Musset, op. cit, s. 602.

’® Sporym powodzeniem cieszyly sie wina rose. W zamowieniach skladanych przez kupcow
z Poznania, Warszawy, Gdanska czy Torunia, wina biate musujace stanowia dwukrotnos¢ zamawia-
nych win rézowych. Zamawiano rowniez wina z Sillery jednak nie biale wytrawne, lecz musujace:
AVC, sygn. 1A 1E 092, k 6. jesien 1806; Do wyjatkow naleza zamdéwienia, w ktorych wyraznie zna-
czone jest, ze wystane wina maja by¢ niemusujace i wytrawne: AVC, sygn. 1A 1E 095, Livre de comis-
sions vin 1802-1803, 5.62; sygn. 1A 1E 095, Livre de comissions vin 1802—-1803.

7 K. K 1uk, Dykcyonarz rolinny..., t. III, Warszawa 1804, s. 17; S. Tre m b e c k i, Pokarmy, [w:]
Pisma wszystkie, t. 111, Warszawa 1953, s. 208-209.
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,»,P0 wyzdrowieniu kazat on napemi¢ woda zrédlang tuzin butelek od wina szam-
panskiego, ktére zakorkowawszy i zasmoliwszy, postal swemu lekarzowi, bedac
pewny, ze ten je ztozy w piwnicy, nigdy zawartosci nie sprobuje i nie dowie sig, ze
zostat oszukany. Jakoz istotnie, w lat kilkanascie potem, po $mierci owego leka-
rza, znaleziono wszystkie, co do jednej butelki, nietknigte. Spadkobiercy, zachwy-
ceni znalezionym skarbem, pospieszyli wypi¢ za zbawienie duszy nieboszczyka.
Mozna sobie wyobrazi¢, jakim byto ich rozczarowanie””®. Historia ta rysuje kolej-
ny wazny aspekt funkcji prestizowych trunkow, w tym wina szampanskiego. Nie
jest juz ono tylko $rodkiem, za pomoca ktorego demonstrowane jest bogactwo do-
mu. Szampana czy burgunda przechowuje si¢ w piwnicy, z dala od biesiadnikow,
nawet ich nie skosztowawszy. Rozwija si¢ nowa sztuka — przechowywania trun-
koéw, dobierania odpowiednich rocznikéw i rodzajow. Tajemna wiedza o winach
w potaczeniu z dobrym smakiem staje si¢ kolejnym elementem pozwalajacym na
wyrdznienie 1 ukazanie przynaleznos$ci do elity.

*

Upowszechnienie spozycia wina we Francji w drugiej potowie XVII w. dato
impuls do poszukiwania nowej jako$ci, ktora pozwolitaby mu na nowo staé si¢
przepustka do elity. W Rzeczypospolitej wino, jako napdj zagraniczny, od poczatku
byto wyznacznikiem elitarno$ci. Picie go byto przywilejem zarezerwowanym naj-
pierw tylko dla dworu krolewskiego i najbogatszej szlachty. Trunek, ktory w cia-
gu XVII stulecia stat si¢ statym skladnikiem szlacheckich uczt, mozemy uznaé
rowniez za element konstytuujacy 6wczesna tozsamos¢. Wegrzyny byty wyrazem
przywiazania do tradycji, opozycji wobec nowomodnych obyczajow zyskujacych
popularnos¢ w drugiej potowie X VIII w. Natomiast szampan utozsamiany byt z ko-
smopolityzmem, podazaniem za nowa moda i porzuceniem tradycji. Wino wegier-
skie stato si¢ zatem ostoja dla milo$nikow tradycji, symbolem czasow ,,zlotej wol-
nosci”. Sam wybor trunku moze by¢ zatem traktowany jako przyjecie okreslonej
postawy: tradycjonalistycznej, polskiej, sarmackiej — w przypadku win wegier-
skich — lub kosmopolitycznej, nowomodnej w przypadku trunkow szampanskich.
Wybdr ten nie musiat by¢ jednoznaczny”. Ewolucyjnie przebiega rowniez zmiana
smaku wina. Trunki przesylane na rynki Pélnocy dtugo pozostawaty pod wpty-
wem gustow mieszkancow tych terenow. Dostosowanie wina do odbiorcy miato
by¢ gwarancja jego sprzedazy. Fascynacja winami z Francji w potowie XVIII w.
jest zatem zwiazana bardziej z moda na kulturg francuska, niz ze smakiem tamtej-
szych win. Wigkszo$¢ bowiem np. win szampanskich, trafiajacych na te tereny, nie
przypomina w smaku szampanow pijanych w Paryzu czy Londynie. W Warszawie,
Krakowie czy Berlinie pijano trunki likworowe, dostadzane syropem badz cukrem.

7 Cudzoziemcy o Polsce, t. 11, s. 235.

” Przyktadem przenikania si¢ barokowej estetyki i francuskiego bon goiit sa m.in. reduty urzadza-
ne przez ksigcia Radziwitta: J. D. O chocki, Pamietniki Jana Duklana Ochockiego, Wilno 1857,
s. 279.
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Mamy zatem do czynienia raczej ze zmiang smaku kulturowego anizeli faktyczna
przemiana gustow smakowych. W potowie XVIII stulecia wyraznie zaznaczony
jest odwrot od konsumpcji win wegierskich na rzecz francuskich. Nie jest on jed-
noznaczny z radykalng zmiana preferowanych smakow. Wina dostadzane i wzmac-
niane nadal maja wigcej zwolennikow, niz wytrawne. Dobry smak, umiejgtnos¢
docenienia odpowiednich win nie jest dany wszystkim konsumentom tego trunku.

Kwestia zasadnicza staje si¢ wybor odpowiedniego wina. Waloryzacji podle-
gal juz nie tylko kraj pochodzenia, lecz takze smak, jakos¢, region, winnica czy
rocznik, co szczegdlnie dobrze widac na przyktadzie szampana. Dopiero kombina-
cja tych elementow tworzy niepowtarzalny trunek, ktérego walory potrafi rozpo-
zna¢ jedynie znawca. Stad elementem wyrdzniajacym jest juz nie tylko samo wino,
lecz takze wiedza o nim oraz dobry smak, umozliwiajacy rozpoznanie win dobrych
i modnych. Smak, to juz nie tylko zmystowe wrazenia pochodzace z degustacji,
lecz takze wiedza o tym, jak powinno smakowa¢ dane wino i ktéry z trunkéw nosi
miano vin d’honneur.

From Hungarian Wines to Champagne: Wine, Taste and Distinction
in Poland (17"-18" C.)

Although, in early modern Polish history, wine was not only very popular, but also
became one of the elements expressing social status, it has not became the subject of far—
ranging research as yet. The social and cultural dimensions of wine consumption are still
considered curiosity items related to local customs. But, research on the history of wine can
reveal much more: it can point to former forms of social rivalry, to the changes in tastes and
aspirations.

The article aims at demonstrating that the loss of interest in Hungarian wines among
the Polish gentry, and their favouring of the French wines in the 18" century, was an element
of the process of acquiring cosmopolitan features. It is an aspect of the reception of the
French culture by the aforementioned social class, which demonstrated itself in the rejection
of baroque aesthetics and substituting them by a new cultural model, which found
expression in the French formula of bon goiit. This process resulted in upgrading of the
notion of taste and wine connoisseurship, i.e. creating a “protoenology” of sorts, which
became one of the constitutive elements of elite identification and social distinction.

The author traces the evolution of the position of particular beverages on the basis of
Polish and French source materials. Starting with Hungarian wines, and using the instance
of the French Champagne wine, the mechanism of using a given wine in the expressing of
elite identity is presented.

The analysis of the changing fashion in wine consumption, taste preferences and the
development of the art of tasting, demonstrates that the element which allows for social
distinction is not the wine by itself, but the awareness of the information associated with it,
and the ability to recognize the good and fashionable wines. Flavour does not depend solely
on organoleptic impressions derived from tasting, but is also based on the knowledge of
how a given wine should taste and which of the wines is known as the vin d honneur.



